
Votre séminaire au

 Château La Fleur de Boüard

Entreprises
Tarifs 2025



A propos du Château La Fleur de Boüard

Situé seulement à 10 minutes de Saint-
Emilion, le Château La Fleur de Boüard
offre un cadre exceptionnel au coeur du

vignoble de Lalande de Pomerol.

Comment s’y rendre ?

En train, le Château se trouve à      
10 minutes de la gare de Libourne et à
35 minutes de la gare Bordeaux.
En avion, à seulement 45 minutes en
voiture de la propriété.
En voiture, le Château est à moins de
2h de la région de Cognac et à 1h20 du
Bassin d’Arcachon.



Toute l’équipe est ravie de vous recevoir au sein de la
propriété et de vous accompagner pour la mise en

place de vos évènements privés.

Le Château offre à la location différents espaces
extérieurs et intérieurs, propices à la bonne

réalisation de votre manifestation.
Nous vous proposons de les découvrir à travers ce

document.

Une expérience immersive inédite...
Le chai à barrique est le théâtre d’un spectacle
surprenant, où les émotions sont stimulées. 

Cette nouvelle dynamique confirme la Fleur de
Boüard parmi les propriétés phares de la rive droite.
Un moment unique vous attend : un chai de 28 cuves

tronconiques inversées et suspendues semblent
flotter dans les airs.

 Il est ainsi possible de danser sous les cuves éclairées
grâce à une acoustique propice.

Nous vous attendons pour un moment hors du temps !



Plan du Domaine

Le Chai de Lumière1.
Le Cuvier Emile Peynaud2.
Chai Le Plus3.
La Terrasse4.
La Maison de la Fleur de Boüard5.
Le Pressoir St Georges6.



SURFACE
FORMAT

COCKTAIL
FORMAT

REPAS

230m² 120 PERS. 100 PERS.

Le Cuvier Emile Peynaud

Mobilier, nappage et matériel sonore compris dans la location
de la salle.

Accès libre  au parc et à la terrasse depuis la salle du Château.

Demi journée (8h-13h ou 13h-18h)....................................
Journée complète (8h-18h)...............................................
Soirée (19h-00h) .............................................................
Journée + soirée (8h-00h) ................................................
Journée + soirée/ nuit (8h-4h) ..........................................
Salle R+1 en supplément du RDC .....................................

633€ HT
1 093€ HT
1 380€ HT
2 185€ HT
2 875€ HT
750€ HT

Nos Espaces1.



Le Chai du Plus

Mobilier, nappage et matériel audiovisuel compris dans la
location de la salle.

Salle attenante à la Maison de La Fleur de Boüard avec accès
direct à sa salle de billard.

Demi journée (8h-13h ou 13h-18h)................
Journée complète (8h-18h)...........................

403€ HT
690€ HT

SURFACE
FORMAT

CONFERENCE
FORMAT
THEATRE

115m² 60 PERS. 80 PERS.



SURFACE CAPACITE PIECE

42 m²
36 m²
32 m²
14 m²

20 PERS
30 PERS
15 PERS
8 PERS

Grand Salon
Grande Salle à manger
Petite Salle à manger

Salle de réunion

Demi journée (8h-13h ou 13h-18h)...........
Journée complète (8h-18h)......................
Soirée (19h-00h).....................................
Journée + une soirée (8h-00h).................

403€ HT
690€ HT
863€ HT

1 380€ HT

La Maison de la Fleur de Boüard

Mobilier, nappage et matériel audiovisuel compris dans la location de la salle.



SURFACE CAPACITE PIECE

105 m²
32 m²

45 PERS
15 PERS

Salon/Salle à manger
Bibliothèque

Demi journée (8h-13h ou 13-18h)............
Journée complète (8h-18h).....................
Soirée (19h-00h) ....................................
Journée + une soirée (8h-00h).................

Le Pressoir Saint Georges

Mobilier, nappage et matériel audiovisuel compris dans la location de la
salle.

518€ HT
863€ HT

1 035€ HT
1 668€ HT



A cela, il est possible d’ajouter (applicable pour chaque espace en location) :
1 collation .....................................................................................................
2 collations ........................................................................................................
2 collations et le déjeuner ...................................................................................
Un cocktail et le diner  ........................................................................................
2 collations, le déjeuner, le cocktail et le diner .....................................................
Afterwork...........................................................................................................
L’hébergement à partir de 18 personnes...............................................................
L’hébergement pour 11 chambres........................................................................

12€ HT / PERS
20€ HT / PERS
68€ HT / PERS
89€ HT / PERS
155€ HT / PERS
29€ HT / PERS
104€ HT / PERS
138€ HT / PERS



Ces tarifs HT incluent : 

La location de l’espace
La signalétique personnalisée sur demande
Le parking 
La mise à disposition d’un espace vestiaire et des sanitaires
La mise à disposition d’un pack technique (1 vidéoprojecteur - 1 écran de projection - 1 micro - 1 paperboard) 
Service de conciergerie 
Forfait ménage en fin de location
Mise à disposition du mobilier (tables, chaises et nappages)

Conditions Générales de Ventes 
La location des espaces dans le cadre d’une prestation de restauration est obligatoirement associée à la souscription d’un forfait vin
sur la base d’une bouteille pour 3 personnes (tarif préférentiel).
Aucun droit de bouchon ne sera demandé pour les autres vins proposés lors de la réception

La location sera confirmée dès réception du versement d’un acompte de 30% du montant de la location. 
Le paiement du solde devra être effectué 60 jours avant le jour de l’évènement.

Politique d’annulation :
- 6 mois avant la prestation : Pas de frais d’annulation
-60 jours avant la prestation: frais d’annulation de 30% du montant total
 -à partir de 59 jours avant la prestation: frais d’annulation de 100% du montant total



La Maison de la Fleur de Boüard 
Jouxtant le Château, la Maison de la Fleur plante un décor idyllique et panoramique sur les vignes.

Tarifs
Du 16 mars au 14 octobre
La Maison................708€ HT/nuit
Frais de ménage.......173€ HT/séjour

Du 15 octobre au 15 mars
La Maison.................604€ HT/nuit
Frais de ménage........173€ HT/séjour

3 chambres doubles avec chacune sa salle de bain
2 salons
1 salle de billard
2 salles à manger
Une grande cuisine
Une grande piscine sécurisée et jardin
BBQ et braséro

2. Nos hébergements



Le Pressoir Saint Georges
Il incarne l’histoire de notre domaine viticole, façonné par le temps et les traditions. Chaque pierre, chaque recoin de cette maison respire
l’authenticité du terroir qui vous entoure, avec une vue imprenable sur nos vignes et notre jardin.

Tarifs
Du 16 mars au 14 octobre
Le Pressoir................ 1 000€ HT/nuit
Frais de ménage........ 173€/séjour

Du 15 octobre au 15 mars
Le Pressoir................ 854€ HT/nuit
Frais de ménage........ 173€ HT/séjour

5 chambres avec différents couchages :
2 chambres contenant chacune 1 lit double et 1 lit simple ;
1 chambre contenant 1 lit double et 2 lits simples ;
1 chambre contenant 1 lit double ;
1 chambre contenant 1 lit double, 1 lit superposé, et 1 lit simple.
Nous pouvons donc accueillir dans le pressoir 17 personnes.

Un sauna, jacuzzi, terrain de pétanque, poulailler, potager en permaculture et grand jardin.



Le Cube de la Fleur de Boüard 
Au sein même du domaine, attenante au cuvier, la propriété propose en hébergement le Cube, avec une suite et deux
chambres à la décoration lumineuse et moderne.

Tarifs
Chambre Thaïlande......... 108€ HT/nuit
Chambre Liban............... 108€ HT/nuit
Suite Afrique du Sud........ 125€ HT/nuit

2 Chambres avec lit queen-size et salle de bain privative
1 Suite avec lit queen-size et salle de bain privative

Petit-déjeuner classique au restaurant : 14€ HT/personne
Petit-déjeuner classique au restaurant avec charcuteries/fromages : 23€ HT/personne



 “Le Chai de Lumière”                                                                             
Visite privée, Spectacle immersif, dégustation du Château La Fleur de Boüard Grand Vin (rouge) et le Sauvignon ou le Chardonnay de la
Fleur de Boüard

“Atelier Alchimie”
Visite privée, Spectacle immersif, dégustation du Château La Fleur de Boüard Grand Vin (rouge), le Sauvignon ou le Chardonnay de la Fleur
de Boüard,  Le Plus “cuvée parcellaire”, atelier d’assemblage et demi bouteille de l’assemblage réalisé

“Atelier Masterclass ”.
Vistite privée, spectacle immersif, dégustation de deux millésimes décalés du Château la Fleur de Boüard Grand Vin (rouge), deux
millésimes décalés de Le Plus “cuvée parcellaire” et le Sauvignon ou le Chardonnay de la Fleur de Boüard

 “Explosion des sens”
Visite privée, spectacle immersif, dégustation du Sauvignon de la Fleur de Boüard, Château la Fleur de Boüard Grand Vin (rouge), Le Plus
“cuvée parcellaire” avec accord mets vins (caviar, fromages à la truffe et sélection de chocolats)

“Vigne et terroir”
Visite privée, spectacle immersif, dégustation du Château La Fleur de Boüard Grand Vin (rouge), le Sauvignon ou le Chardonnay de la Fleur
de Boüard et Planche mixte (option foie gras) 

“Dégustation à l’aveugle” 
Visite privée, Spectacle immersif, dégustation 4 vins en carafe

3. Nos Visites



“Pique Nique au Domaine ”                                                                             
Visite privée, Spectacle immersif, dégustation du Château La Fleur de Boüard Grand Vin (rouge) et le Sauvignon ou Chardonnay  de la Fleur de
Boüard. Le panier Gourmand comprenant : 
Assortiment de charcuterie Italienne, Assortiment de fromage, Mini croque monsieur,
Salade individuelle de saison, Madeleine salée : curry ou pesto, 
Navette salée de saison ex : poulet curry, thon fromage frais, jambon emmental, 
Assortiment de fruits de saison et Brioche perdue signature.

“Verticale Fleur de Boüard” 
Visite privée, Spectacle immersif, dégustation dans le caveau VIP, Verticale des Grands Millésimes du Château la Fleur de Boüard 
(2005 - 2009 - 2011 - 2012 - 2015)  

         
“Univers Hubert de Boüard” 
Visite privée, Spectacle immersif, dégustation du Château Angélus, Carillon d’Angélus, Le Plus 2005, Château La Fleur de Boüard 2009 
              
“Escapade Saline” 
Visite privée, Spectacle immersif, dégustation du Chardonnay, Sauvignon et Sémillon  de La Fleur de Boüard, 
plateau de fruits de mer (huîtres, crevettes et bulots)
 
“Cep et Toque” 
Visite privée , Spectacle immersif, Cours de cuisine animé avec un chef (entrée, plat et dessert),
Dégustation du Château La Fleur de Boüard Grand Vin (rouge) et le Sauvignon ou le Chardonnay de la Fleur de Boüard et repas 



Intitulé  de la prestation Description Durée Nombre de participant Tarif

Le Chai de Lumière
Visite +  Immersif 

Dégustation de 2 vins
1h Pas de restriction 21€ HT par personne 

Atelier Alchimie 
Visite + Immersif 

Dégustation de 5 vins
2h

Par groupe de 20
personnes

250€ HT jusqu’à 5 participants
42€ HT par participant supplémentaire

Atelier Masterclass
Visite + Immersif 

Dégustation de 5 vins (Cuvées Prestigieuses)
2h Pas de restriction

325€ HT jusqu’à 5 participants
38€ HT par participant supplémentaire

Explosion des Sens
Visite + Immersif 

Dégustation de 3 vins
Dégustation caviar, fromages trufée, chocolat

1h15 Pas de restriction 
186€ HT pour 2 personnes

93€ HT par participant supplémentaire

Vigne et Terroir 
Visite + Immersif 

Dégustation de 2 vins
Planche mixte charcuteries/fromages

1h Pas de restriction
33€ HT par personne

Option foie gras : 16€ HT/personne

Nos offres en un clin d’oeil



Intitulé  de la prestation Description Durée Nombre de participant Tarif

 Pique Nique au Domaine
Visite + Immersif 

Dégustation de 2 vins
Panier Gourmand Authentique Bruch et un verre de Rosé 

2h30 Maximum 10 personnes 
240€ HT pour 4 personnes

60€ HT par personne supplémentaire

Verticale Fleur de Boüard 
Visite + Immersif 

Dégustation de 5 vins
Caveau VIP

1h30 Maximum 8 personnes
322€ HT pour 2 personnes

46€ HT par participant supplémentaire

 Univers Hubert de Boüard 
Visite + Immersif 

Dégustation de 4 vins
Caveau VIP

1h30 Maximum 8 personnes
1 035€ HT jusqu’à 6 participants

115€ HT par participant supplémentaire

Dégustation à l’aveugle 
Visite + Immersif 

Dégustation de 4 vins en carafe
1h15 Pas de restriction 

104€ HT pour 2 personnes
46€ HT par participant supplémentaire

Escapade Saline 
Visite + Immersif 

Dégustation de 3 vins
Plateau de fruits de mer (12 huîtres, 6 crevettes, 10 bulots)

1h30 Pas de restriction
288€ HT pour 2 personnes 

138€ HT par personne supplémentaire 
Réservation 72h à l’avance

Cep et Toque
Visite + Immersif

Dégustation de 2 vins 
Cours de cuisine + Repas 

3h30
Maximum 10 personnes

Format grand groupe
possible

1 140€ jusqu’à 6 personnes
190€ HT par personne supplémentaire
Format Grand Groupe “Top Chef” sur

demande



La vue panoramique et la belle terrasse promettent un moment de déconnection et de plaisir gustatif.
L’équipe du restaurant propose une carte saisonnière au diapason de l’univers vigneron : des produits du terroir,
récoltés ou confectionnés dans la région.

Formule du déjeuner : 48€ HT/personne
entrée - plat - dessert - accompagnée de 2 verres de vin (1 blanc/1 rouge) et café                                                                   

Formule du diner : 60€ HT/personne
entrée - plat - dessert - accompagnée de 2 verres de vin (1 blanc/1 rouge) et café 

4. Votre Pause Gourmande



Service de ménage journalier (Chambre et salle de bain)                                                                          
Maison de la Fleur de Boüard : 115€ HT 
Pressoir Saint Georges : 144€ HT 
Chambre au Cube de la Fleur de Boüard : 25€ HT 

Service du petit-déjeuner dans la Maison et le Pressoir : sur demande 

Location de vélos électriques : 35€ HT/ jour 

Transferts Aéroport/Gare
Mini van, berline 

Location de 2CV : sur demande 

Tour en calèche : sur demande

Et en permanence un service de conciergerie à votre service 

5. Les Petits Plus de La Fleur de Boüard



Notre équipe à votre service

Laetitia Courtois
Responsable Réceptif & Oenotourisme  

Quitterie Gauchery
Réceptif & Oenotourisme 

Mathieu Droullé 
Réceptif & Oenotourisme 

Ophélie  Courtois
Responsable Financière

Benjamin Pognant
Directeur Commercial 

Emmanuel Teillet
Directeur Général, Administrateur

Retrouvez nous au Château La Fleur de Boüard - Lieu dit Bertineau 33500 NEAC
Réservation au 05.57.25.25.13 ou 07.85.73.70.31 - Email : visites@lafleurdebouard.com - www.lafleurdebouard.com


