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Rouge
sans lache

étenu par Hubert de Boiiard,

I] aussi copropriétaire de
Chatean Angélus, premier

grand cru classé de Saint-

Emilion, ce domaine figure parmi

les plus belles références de

'appellation Lalande de Pomerol.

Epaulé par sa fille Coralie et

son directeur technique Philippe

Nunes, ce vigneron s'attache

depuis quelques années

a produire des vins plus élégants,

sans concentration excessive

et moins boisés. J-P. L. R.

Chéteau La Fleur de Boudrd Lalande de

Pomeral 2016. Ob le trouver ? Auchan.fr.
Prix : 25,90 euros.
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Testwine Instagram

14 septembre 2020

testwine IEaaal B -

385 publications 38,4k abonnés 4 019 abonnements

testwine
Wine enthusiast L1
thewinetest@gmail.com

testwine « S'abonner
Boulogne-Billancourt, France

testwine Testwine score : 8,4 stars .
1 1Y% a fleur de Bolard 2014 #$3%.
Lalande de Pomerol - RComing back
with one of my favorite appellation,
holidays are over, but no way to stop
tasting very good wines& This one is
one of them !! Let’s go for the show.
Ageing in barrels : 18 to 24 months, no
fining, no filtering, 75% to 80% new
barrels. 100 000 bottles produced. &
=

 » A pretty ruby and garnet color.
.. nice expressive and rich bouquet.

small red fruits with vanilla, toast,
spices, candied fruit or prune aromas.

Qv N

/s Aimé par beebordeaux et
819 autres personnes
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Ajouter un commentaire...
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LE GENIE BORDELAIS CHAPITRE 3 LA RIVE DROITE

CHATEAU LA FLEUR DE BOUARD

LALANDE-DE-POMEROL

Temple de I'innovation et de I'avant-garde technique, cette
Fleur de Boiiard a éclos au fil des ans pour atteindre un nivean

qui n’a plus rien & envier aux prestigicuses appellations voisines.

u Chitcau La Fleur de Bodard, I'innovation

représente la face moderne d'enc radition fami-

liale on quéte d'excellence depuis 8 générations.

Dés 2012, Coralic de BoGard dirige cc domaine
de 40 hectares en y apportant son éncrgic sémillente ¢t posée :
« Petite fille dé&a, je voulais devenir vigneronme. Cachée demiére
ks bibSothéque de ma chambre, il y avait une porte condamnde
qui donnait accés au chal. Le soir venu, je sentais les odeurs
de la vinification. Cétait ma madeleine de Proust. » Un choix
qu'clle n'a jamsis regrené et qu'dlic préserve comme un trésor
« I, nous sommes comme une famille. Je passe beaucoup de
temps gvec mon éguipe. »

Quand en 1998 son pére, Hubert de BoGard, acquiert cetie
propriésé située i Lalande-de-Pomerol, il décide d'en faire un
temple de I'imnovation défiant quatorze ans plus tard les lois
de la gravité. Aprés la restructuration de la vigne ost inauguré
on 2012 un chai unique au monde, construit par 'architecte
Amazud Boulsin. Au Beu d'&tre posées au sol, 28 cuves tron-
conigues inversées en inox sont lttéralement suspendues au
plafond, créant un défi architectural tout comme un vaste
plan de travail libre sussi bien en dessous qu'au-dessus des
cuves. En riant de bon cocur Coraliic raconte © « Avex mes fréres
&t ma sowr, ko premidre amnde, au 1* awil, on g fait une blague
a mon pére en lui disant gu'une cuve éigit tombée. On a oru
gu Tl aliait mourir. ... »

A y regarder de plus prés, ce chai aux allures épurées se
révéle un véritable bijou de réflexion, visant tout autant ke res-
pect du fruit gque la simplification du travail. Et si impression-
nant soit-il, « une fermme est capable de gérer a elle seule ce
chai Le trevail avec la gravité est congu pour gu'il n'y git pas
besoin de force ou de pression. La cuverie a un impact
incroyable sur les vins et leur domne une nature brillonte, sub-
tile, élégante, avec des tanins trés soyeux. »

Ayant fait ses armes au chiiteau familial, le célébre Angélus,
promicr grand cru classé « A » de Saint-Emilion, Coralic est
bien consciente de I'importance de la vigne : « On peur avoir
toute kg technologie gue 'on vewt, si on n'a pas correctement
traveillé au vignoble, on n'sura jamais I'optimum de ce gue
peut nous dosmer la terve. Alors le travail du sol se fait i mécs-
niguement, tout en laissant un rang enherbé sur deux. Puis,
grdce & la gestion du calendrier phytosanitaire et de notre veille
emvironnemenigle, nous gvons pu diviser les traitements de la
vigne par cing. »

Si Lalande-de-Pomerol est souvent méconnue du public,
cette appeliation n’a pourtant rien & envier & scs voisines :
« U grarsd tervoir traduit toujours un excelient potentiel d'évo-
lution. Quand mon pére a soguis le domaine, il ne I'a pas fait
par hasard et me disait : *Un grond terroir te laissera toujours
le potentiel d'évoluer, car son plafond ne sera jamais atteint. ™
Ex effectivement, chague armée nous en avons lg preuve. En
2019 par exemple, sout était beau ! On a eu un printemps
assez chaud dans sa premiére partie, un peu moins dans sa
seconde, puis des mois de juille et d aott magnifigues. Ensuite,
lautomme ésait 4 la carte. Nous avons pu vendanger chague
parcelle & som optimum, sans stress. »

Dés aujourdhui, oc jeune vin exprime une grande piénitude
tout en affichant un besu potenticl de garde : « C'étail wn cas
d'école en termes d'analyse. Nous avions les bons pH, l'alcool
qu'il fallait, un équilibre parfait. Quand on déguste ces vins
cupourd'hui, ils sont incroyables tant en termes d’ accessibilité
Qu ‘e structure 1 suavité tannigue. D'gilleurs, méme sur une
en primenirs son! inoules pour le millésime 2019. » Dés 2012,
Coralic était convaincue gque Jes vins de La Fleur de BoGard
étzient capables d'aller beaucoup plus loin. 2019 luien a
epporté la preuve. [ MEASS

LA FLEUR DE BOGARD 2014

« Ce milésime est 'un grand classicisme bordelas. Le vin esf gongé oe frutt, croguant,
élégant. fondu. N me conne I'mpression 08 me promeaner dans les bois en plein éé, de
sentr Jes parfums du soi Qui remonient, e Croguer des mires sauvages. Les tanins sonf
trés fondus, c'est gourmand &f 18 fenson Prolonge 1a longueur en bouche. »
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Saint-Estaphe LA DAME D MONTROSE - 2 OF MONTROSE 2014 [ ) 2095 k% ®% Casing

Saint-Estéphe MARGUIS DE CALON - 2%° DE CALON SE0UR 200 @ 2600 k% xK Laclerc

Saint-Estephe MARGUIS DE CALON - 2 DE CALON SEGUR 20% L ] 2495 s ok % Carrefour Hyper
Salnt-Estephe MARGUIS DE CALON ~ 2% DE CALON SEGUR 2015 25,50 ® & &% & Vinothégue de Bordesux
Saint-Estiigha MARGUIS DEf CALON + 2*° DE CALON SEGUR 2014 [ ] 24 %% %  iDesiwine
"PESSAC-LEOGNAN

Pessac-Léognan CHATEAU BOUSCAUT 2on cc @ 25 * & k%  Galeries Lafayette
Pessac-Léognan CHATEAU CARBONMIELIX 208 C 2790 * & ek Magasion U
Pessac-Léognan CHATEAU CARESONNIEUK 2017 eC o 2890 %k & n  Carrefour Hyper
Pessac-Léognan CHATEAU CARS ONNIEUX. w7 cc @ 2805 * & % w & Cauno

Pessac-Léogran CHATEAU CARBONNIEUX 0N o @ 2990 Wk &k ok Galeries Latayette
Pessac Leognan CHATEAU LATOUR-MARTILLAC 207 £C @ 28502990 A& #&  Auchan-Carrefour Hyper
Passac-Léognan CHATEAU OUVIER 07 cC 27,95 * % %% & Casno

Pessac-Lécansn CHATEAU OUVIER 06 ca W 2790 ok de ok Casino

Pessac-Léognan CHATEAU OUVIER 05 ¢ @ 26.50 #* & % % & Casino

Pessac-Léognan CHATEAU BROWN. 207 ® 2090 #* &%  Auchan
Pessac-Léognan CHATEAU DECK 20 1595 * & K%k Auchan
Pessac-Léogron CHATEAU DE FRANCE 20% ® 1895 kk kx  Corefour Hyper
Pessac-Lécgnan CHATEAU DE ROUILLAC 2006 W95 * % &%  MagasingU
Pessac-Léogran CHATEAU DE ROUILLAC 2015 ® W95 *k kx| Leclerc

Pessac-Léagnan CHATEAU GAZIN ROCQUENCOURT 2014 L} 19,95 % % Kok % Carefour Hyper
Pessac-Léognan CHATEAU HANETOT 200 ) 1490 k& & &+ Le Putit Ballon
Pessac-Léognan CHATRAU RAUT DERGEY 2015 ® 1995 &k koo Carrefour Hyper

Pessac Leognan CHATEAU LA GARDE 208 [ ) 1950 * & &% LaVignery
Passac-Léognan CHATEAU LA GARDE 2017 ® 1795 ok % % % Carrefour Hyper
Possac-Léognan CHATEAU LA LOUVIERE 2017 . 250  w & *** Leclrs
Pessac-Léognan CHATEAU LA LOUNVIERE 207 ® ns0 * & %% R Leclere
Pessac-Léognan CHATEAU LA LOUVIERS: 2016 ® 24,90 * & d# % Carrglour Hyper
Pessac-Léogran CHATEAU LA LOUVIERE 201 ® 2495 wx wk % Cosing
Pessac-Léognan DOMAINE DE LA SOUTUOE 201 16,95 * & & & Magasing U
Pessac-Léogran DOMANE DE LA SOUTUDE 2008 ® 1750 sk %ok ok Magasing U
Pessac-Léognan DOMANE DE LA SOUTUDE 20% 19,95 * & k& & Carrefour Hyper
Passac-Léognan CHATEAU TOUR L VINOE 2018 ® 13,95 * % % & Auchan
Pessac-Léogran L DE LA LOUVIERE - 2 DE LA LOUVIERE 2018 1290 sk ok % Carrefour Hyper
Pessac-Léognan VABENLE DE FEUZAL - 2" DE FIEUZAL 0% ® wos * % % %% Casno
Pessac-Léognan LABEILLE OE FIEUZAL - 2'° DE FIEUZAL 205 L ] 11885 * % % % & Canefour Market
Pessac-Léognan LABEILLE DE FIEUZAL - 2'0 DF FIEUZAL 2014 [ ] 1795  *k o w ok Carelour Hyper
Pessac-Léognan LESPRIT DE CHEVALIER - 2*° DE DOMAINE DE CHEVALIER 20% 22,90 % & % % & Chiteaunet
Pessac-Léognan L'wnsmsvm;n-z'bcinomm_sos CHEVAUER 2014 ® H * % %% % Galeries Lalayotte
Pessac-Léognan LA PARDE HAUT-DAILLY - 2% DE HAUT BARLY (12 BOUTEILLES) 2014 @ 24 % & % % LaGrande Cave
Pessac-Léognan LA RESERVE DE MALARTIC - 2 DE MALARTIC-LAGRAVIERE 01 § 1995/2050 % & A % Carefour Hyper-Casino
Pessac-Lbogran LE DAUPHIN D'CLIVIER -~ %0 D'OLIVIER (12 BOUTEILLES) 0% L ] L J & & & & Lo Grande Cave
Pessac-Léognan LE DALPHIN O'OLIVIER - 24° OOLIVIER 2015 [ ] 4,95 * 4 & % % Carrefour Hyper
Graves CHATEAU CRARITEY 2017 L ] 13,25 #* % %%  Monoprix

Graves CHATEAL DE CHANTEGRIVE 208 @ 13950 *% *# Llechrc

Graves CHATEAU DE CHANTEGRIVE 20% 13,95 * & k%  Carefour Hyper

Graves CHATEAU OF CHANTEGRIVE 201 @ 1390 &% &k MagasinsU

Graves CHATEAU DE CHANTEGRIVE 2014 ® 12.80 % k&  Chitesuret

Graves CHATEAU DES PLACES PRESTIGE « MAGNUM 2058 [ ] 1495 * & & % & Carefour Hypen v
Gravey CHATEAU RAHOU. 2008 ® 1595 &k &% | Lo Vionery

Graves CLOS FLORIDENE 20w ) 17,90 %% %%  Chiteaunet

Graves CLOS FLORIDENE 0% ® 151588 & k& Vinotheque de Bordeaux-Miltsimes
FRONSAC

Canon Fronsac CHATEAU CANON PECRESSE aon @ 12501350 & &%  Chiteaunet-Galeries Lafayette
Canan-Fronsac CHATEAU CANON SAINT MICHEL 2018 [ ] .50 ** &% Casino

Canon Fronsac CHATEAU VRAI CANGN BOUCHE 200 L ] 15,50 * % & & Galeries Latayette
Pronsac CHATEAU DE CARLES 2008 » 1250 * % %% [ Leclerc

Fronsac CHATEAU DE CARLES 2016 [ ] 276 #* & ok Vinothéoue de Bordeaux
Fronsac CHATEAU DE LA DAUPHINE 202 B0 kk wa  Gaerles Latyyette
Fronsac CHATEAU LES TROIS CROIX 20% ® 80w & *ox ok Vinothéque de Bordeaux
Fronsac CHATEAU TESSENDEY 20%6 1390 ok ok x  Winsandco

Fronsac CHATEAY VILLARS 2014 ® 1499 k% «*  Auchan

Fronsac CHATEAU VILLARS 2006 @ 16,47 &k & * % & Vinothéoue de Bordeaux
POMEROL

Pomerol CHATEAU BEL-AIR 08 e 25 *k *x lecerc

Pomero] CHATEAU BEL AR 2015 L J 22,95 % & &% Canefour Hyper
Pomerol CHATEAY FRANC MASLLET LESOUIVE (12 BOUTEILLES) 20% ® 1750 %% %k LaGrands Cave
Pormerol CHATEAU LA CROIX DU CASSE (12 BOUTENLES) 02 [ ] 2723 %% ok | LnGrande Cave
Pomaral CHATEAU LA RENAISSANCE 0% L ] W95 * % * &  Carrefour Hyper
Pomerol CHATEAU MAZEYRES 20% @ 3550/2690 & & & 4 & Auchan-Milésimes v
Pormecol CHATEAU MAZEYRES 2014 L ] 290 %% k% | Chiteaunet

Pomarol CHATEAU TAALEFER 20% 2495 k& xk  Correfour Hyper
Pomerol CLOS RENE 20% @ 2840 # % w %  Auchan

Pomeral LE SEUIL DE MAZEYRES 20% 791 *% *% Vioothogue de Bordemx
Pomerol LE SEUIL DB MAZEYRES 20% e 18.05 *dk kk  Magasins U
LALANDE-DE-POMEROL

Lalande-de-Pomecol CHATEAU GRAND ORMEAU 2015 ® 1750 %% &% | LesDomaines aul montent
Lalande-de-Pomerai CHATRAU LA CROIX DFS MOINES 2006 @ 189 * % ok  LaVignery
Lalanda-da-Pomerol CHATEAU LA FLEUR DE BOUARD 2015 [ ] 2250 Kk kK Auchan
Lalande-de-Pomerol CHATEAU MONCETS. 2015 e 1399 *#& k% Vinothéque de Bordeaux
Lalande-de-Pomeral CHATEAU PAVILLON EEAUREGARD 200 [ ] 2t * ok k% | Wineandco

CC: au classet, GCC: grand cru class#,
® Vinrouge @ Vinblsnc

® Vinrosé

@ Vin blanc moelieux
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Vert de vin Septembre2020

TOP 300
Bordeaux En Primeurs

Chiteau Certan de May 2019 0 Chiteau Le Bon Pasteur 2019 LALANDE-DE-POMEROI

Pomerdd Poenetd
Chiteaw Grand Ormeau 2019
Lalande de Pomerol
Chiteau de Sales 2015 Chiteau Le Gay 2019
Pomerol Preverd
Chiteau La Fleur de Boidard
2019
Chiteau Gazin 2019 e Chiteau Le Mowlin 2019 P —
Pomerel Prereeo
Le Plus de La Fleur de Bolard
2015
Chateau Hosanna 2019 Chiteau Mazeyre 2019 L aande—de- Pomerod
Pomerad Poercrod
CASTILLON
Chiteau L'enclos 2013 Q Chiteas Moulinet 2019 COTES DE BORDEAUX
Poencyol Premerol
Chiteau Cap de Faugéres
2019
Chateau La Cabanne 2019 Chiteau Nénin 2019 Castllon Cites de Boodeau
Poenerod Premere
Chiteau d'Aiguiihe 2019

Casallon Cices de Boodean

Chiteau La Conseillante 2019 9 Chiteau Petit Vilage 2019
Pomverrad Poamercd

Chiteau Joanin Bécot 2019
Catillon Cices de Bandeaun

Pomerd Poeneral

Chiteau La Création 2013 o Chiteaw Renaissance 2019
Chiteau Le Rey
Les Rocheuses 2019

Caadlon Cito de Bwdean
Pomeral

Chiteau La Fleur-Pétrus 2019 (hiteau Rouget 2019
Poenerod

COlos Lunelles 2019
Castllon Cites de Bardean

Boisset 2019 Poercrea

Pamered

Chéteau La Grave Trigant de c Chiteau Saint-Pierre 2019
Domaine de I'A 2019

Castillon Cites de Bandean

Chéteau La Patache 2019 ° Chiteas Trotanoy 2019
Pameecd

Domaine de LAurage
Castulon Cites de Boedesun
Chéteau La Pointe 2019 Chiteau Vieux Maillet 2019
Pomeed Pormerod
FRONSAC

Ph— CRARD "IN DE ORDRALX

P

CHATEAL

MOULIN HAUT-LAROQUE |

J

Chiteau La Violette 2019 Clos René 2019
Poenverad Poemercd

Chiteau Lafleur-Gazin 2019 0 Enclos Tourmaline 2018

Poeme=od Preme=cd |
FRONSAC
Chiteau Lagrange 2019 Sacré Caur 2019 a3
Poeme—n Preme= —
Chiteau Moulin Haut-Larogque
Chitoau Latour & Pomerol 2019 ° 2019
Pomere Froennax

You Can read the wine eviews Orine e yertIea”. oM
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La Maison Fleur de Boiiard
FE AW

SAERTE, NLFRENAEEHARETTAN, HEERRERESESNRAZSN
REMEY. FBEZTARE ( Few d2 Bolard ) FSEF Hubert de Bolard de Laforest RUEE,
BEEFRREN A BRRFIRZF SRR (Chiteau Angélus ) BIRSEETZ—, FBZTE
ATLTFERRERLANUINES ( Lalande de Pomerol ) , §X, EFEMNET Corale
Matthieu 8588 T, AT RENRREZRFEIN.
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Date : 04/08/2020
Heure : 08:16:34

Teme deVimn

www.terredevins.com
Pays : France
Dynamisme : 3
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Visualiser I'article

05 57 24 77 15— www.vignoblesk.com
CARNET PRATIQUE

Bien manger

Etoilés

L'Hostellerie de Plaisance**

Menus de 74 a 205 €.

33330 Saint-Emilion — 05 57 55 07 55 — www.hostelleriedeplaisance.com
Le Logis de la Cadéne*

Menus de 39 a 95 €.

33330 Saint-Emilion — 05 57 24 71 40 — www.logisdelacadene.fr

Valeurs s(res

L'Envers du décor

Menus midi 26,50 et 32 €. A la carte 35-45 €.

33330 Saint-Emilion — 05 57 74 48 31 — www.envers-dudecor.com
La Terrasse rouge — Chateau La Dominique

A la carte 40-50 €.

33330 Saint-Emilion — 05 57 24 47 05 — www.laterrasserouge.com
La Table de Catusseau

Menus a 21-33-55 €.

33500 Pomerol — 05 57 84 40 40 — www.latabledecatusseau.fr

Ou dormir

Chateau Franc Mayne

Chambres de 175 a 295 € (dont une cabane dans les arbres).

33330 Saint-Emilion — 05 57 24 62 61 — www.chateaufrancmayne.com
Chéateau Beauregard

Cing magnifiques chambres d'hétes dans une propriété certifiée bio (230 €).

22500 anarn! 05 R? l-'.'! 1’2 26 \'A'l\'n'l\'l'l.r\hataau hnonrngard_nnm

Chéateau La Fleur de Boulard

Deux chambres et une suite dans une propriété emblématique de Lalande-de-Pomerol (110-130 €).
33500 Néac — 05 57 25 25 13 — www.lafleurdebouard.com

A faire

Chateau de Ferrand

Ce grand cru classé est plus que jamais une locomotive de I'cenotourisme sur la rive droite depuis qu'il a
totalement rénové son orangerie et toute son offre réceptive. Une expérience totale dans un cadre somptueux.
33330 Saint-Hippolyte — 05 57 74 47 11 — www.chateaudeferrand.com

Les Cordeliers

Le cloitre des Cordeliers est un chef-d'ceuvre architectural datant du XIVe siécle, classé monument historique
et rénové en 2019. Une visite guidée permet de découvrir a pied ou en tuk-tuk électrique les galeries
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Lalande-de-Pomerol

Lalande-de-Pomerol

Saint-Emilion
Saint-Emilion

Petrus
Chateau Lafleur- Petrus
Chéteau Belair-Monange
Chateau Hosanna
Chdteau Trotaroy
Lafleur Gazin
Chdteau IEvangile
Chateau Nenin
Les Pensées (Chdteau Lafler)
Chateau Bourgneu!
Chdieau Latour a Pomerol
Chéteau Lagrange
Chateau La Grave a Pomerol
Chateau La Croix de Gay
Chateau La Pointe
Chdteay Certan de May
Ch&eau Beauregard
Chdteau Le Bor Pasteur
Chdteau Be! Air
Chateau La Cabanne
Le Plus de la Fleur de Board
Chateau La Commanderie - Rubis
Chéteau Fleur de Bodard
Le Lion - Chateau Fleur de Bodard
Tertre-Roteboeuf
Chateau Argelus
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Winepoetry Instagram

20 juillet 2020

Winepoetry Contacter av v  ees

276 publications 6 563 abonnés 996 abonnements
Wine Poetry

1 French guy

®i#wine enthusiast and #blogger

@ winepoetry_ » Abonné(e)
La Fleur de Bouard

@ winepoetry_ ¥« LE PLUS » de La
Fleur de Boliard 2011 ¥ Lalande de

Pomerol &¥(English ¥8in comment
below) .
.
Avec « Le Plus », La Fleur de Bolard
propose depuis 2000 sGrement I'un
des plus grands Merlot du monde Q
Une sélection uniguement des plus
vieux pieds de Merlot (plus de 70 ans)
avec des rendements infimes (~20
h/hectare) un élevage trés long de 33
mois en f{ts qui peut de prime abord
en effrayer plus d'un.

De prime abord seulement car lorsque

am maiiba AAtbA ALniAA Al AA AALE ALA

®QY N

Aimé par geraldinebertrand et
407 autres personnes

LY A6 JOURS

Ajouter un commentaire...
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CHATEAU LA FLEUR DE BOUARD

Deux employés
recompenses

Nicole Durand et Maryna Vignaud (au centre de la photo) entourées
de I'équipe du chateau La Fleur de Boiiard.

L'ensemble de I'équipe du chateau
La Fleur de Bodiard, situé a Néac
s'est réunie vendredi dernier pour
récompenser deux employés du
domaine pour le travail fourni. C'est
dans |I’émotion générale que s'est
déroulée la remise des médailles
puisque Jean-Jacques Vignaud, I'un
des deux récompensés est décédé il
y a peu de temps. Maryna Vignaud,
sa femme I'a représenté durant
la cérémonie. « C'est difficile de
trouver les mots aujourd’hui. Jean-
Jacques a laissé un grand vide dans
la famille que nous formons ici.
Impliqué depuis 27 ans dans nos
vignes, cet homme ne comptait
pas les heures au labeur. On dit
que notre deuxiéme vie commence
quand nous comprenons que Nous
en avons qu’une. C'est le résumé
de la vie de Jean-Jacques qui a
compris la valeur de la vie apreés
un accident. La famille BodGard et
moi-méme te remercions d’étre

présente pour lui aujourd’hui » s'est
exprimé Philippe Nunes, directeur
technique de La Fleur de Botard.
La deuxieme médaille du travail a
été remise a Nicole Durand aprés
20 ans passés dans ce domaine, trés
investie dans le cOté administratif
de la propriété. Les mots de Philippe
Nunes a son égard ont été chaleu-
reux: « Merci pour tout Nicole.
Tu es une femme avec un grand
cceur, merci d‘avoir transmis ton
savoir-faire a Ophélie et a Claire.
La continuité est assurée gréce a
toi. Ce fut un plaisir de travailler
a tes c6tés et de voir grandir la
propriété avec énergie et passion ».
L'ensemble de I'équipe s'est ensuite
retrouvé autour d'un verre de |'ami-
tié pour partager un moment post-
confinement placé sous le signe de
la convivialité dans cette période
estivale particuliére.

Marianne Calero

aaitites,
ity

!
%

Page 1/1



Forbes.com

6 juillet 2020

Forbes

Why Bordeaux’s Satellite
Appellations Deserve Their
Respect

Tom Mullen Contributor ©
Travel
I write about lifestyle, food and wine from a base in France

Chateau La Fleur de Botiard. Lalande-de-Pomerol. Le

Lion de La Fleur de Boiiard. 2019.

Gorgeous, complex layered aromas of plums, peaches,
raspberries, orange peel, cedar and sandalwood. Nose is light
enough to be reminiscent of a Burgundian Pinot Noir—delicate
and floral. Full mouthful of cherries, dark fruit and chocolate
chips and includes the 2019 signature vintage band of elegant

tannin. Pair with mushroom risotto.



En Magnum EN"MAGNUM 30 juin 2020

LE VIN PLUS GRAND

La revue des Primeurs 2019, épisode
1 : Merveilles a petit prix

Par Thierry Desseauve - 30 juin 2020 -0

[V ~»

Aregarder.. Partager

PLUS DE VIDEOS

b ) 3147417 ol

Dans cette nouvelle série de cing épisodes, Thierry Desseauve nous présente sa revue des Primeurs
2019 et nous livre ses coups de coeur : Merveilles a petit prix, Super Bordeaux, Choix des connaisseurs,

Ligue des Champions et World Class.
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Le Figaro vin EETIcAROT 13 juin 2020
vin

Les Bordeaux primeurs 2019 notés par Le
Figaro

Publié le 13/06/20 par Valérie Faust

Millésime exceptionnel, vendu moins cher que les précédents, le 2019
réveille le monde du vin. Les résultats de notre dégustation exclusive.

LA FLEUR DE BOUARD

Lalande de Pomerol

Charnu, moelleux, concentré, généreux, le vin allie rondeur, épices, puissance tannique et vivacité.
Immersion dans une corbeille de fruits noirs et rouges.

Note Figaro: 17/20

> Achetez ce vin en primeur chez notre partenaire Millesima
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Luxury London 2 avril 2020

Best of Bordeaux: Six affordable fine
wines from France’s pre-eminent
wine region

Luxury London selects half-a-dozen affordable vintages to see
you through isolation

True sybarites aren't interested in status symbols or the speculative power of
wine. They buy not for profit but for pleasure - something these bottles offer in
abundance

BY JAMES LAWRENCE

Chateau La Fleur de Boiiard 2014, £24.95

Owner Hubert de Bouard believes that La Fleur de Bouard is in the top half of all wine produced in the Pomérols
region. We'd tend to agree: de Bouard has made substantive improvements to the viticulture and winemaking
since he acquired the property in 1998. The wine lacks the renown - and cost - of iconic names such as Le Pin
and Pétrus, but it is arguably every bit their equal.
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Forbes.com Forbes 29 mai 2020

Bordeaux Wine Chateaux
Slowly Reopen While
Limited En Primeur
Tastings Begin

Tom Mullen Contributor ©
Travel
y I write about lifestyle, food and wine from a base in France

Chateau La Fleur de Bouiard—Lalande de Pomerol.
2019.

This blend of 80/14/5/1 Merlot/Cabernet Franc/Cabernet
Sauvignon/Petit Verdot is made from separately vinified fruit in
cone-shaped tanks in a new gravity-fed facility. The wine is then
aged between 18 and 24 months in 75% new oak. Sweet,
energetic and juicy aromas of blood oranges, mint chocolate and
a little trace of cumin and white pepper. In the mouth, full,
plush, rich, complex. Includes that signature 2019 taste of deep

fruit with an elegant edge of tannins.
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Inside Bordeaux — Jane Anson Juin 2020

2nd
‘F:—o.mu-u.m msbes ¢ pecialbocing
“_‘,,..am (G—l&mhubu'
’_.,,....mﬁ-u«* b plat.
e M‘um Coralie de Bobord hay beew
rocter of the estate vince 2014, working alongride
o Matthieu and Quentin. Phiippe Nunes &
wm(&uﬁdd Chevel Mane,
hawne-Spleen and Clos Igline before joining the ¢
4 in 1998). The sidlings’ father Hubert de
In also lnvolved, working as a consaltant. i
soard el - in 75 per cent new oak). A similar blend for the
oot of the moce W .:,;, o Lalsnde second wine, but from the young vines.
Pomerol, In the commune . This . .
. since it is owned by n.,:. m:,';:‘,, Coralie, bf)rn in 1980, grew up in St-Emilion and
of Angélus In S-Emilica. 11 s 2o well Anown has been working alongside her father since 2003,
for Its ather unusual m which 1 m s after three years spent in England, Spain, the States
are ot saly conkcal In shape (they like 10 say triconic, and Asia. She worked at Angélus until 2014, when she
which to the sstrained eye smidy mesns wnaller ot took ove i ii
B nos e ety versd, ras director of La Fleur de l?ouard.
Rang off the ceilimg with a good metre gap between Mathieu had been at La Fleur since 2007,
the bottem of the vats and the floor, The grages ;,. working alongside Nunes on the technical side, and is
::d' m by !M.Y;:‘: ::: :“":’:‘;" R now also part of the consulting team. He has worked
de Carles i Fronsac, or Cos d'Estowrne in St Estéyhe extensively in wineries overseas, including Glenelly in
: : South Africa, Clos de los Siete in Argentina and Joseph

Phelps in Napa. Philippe Nunes also has his own
estate: Clos Bertineau, in Montagne-St-Emilion.

Also: Angélus, Bellevue (St-Emilion), Anwilka (S. Africa)




LA REVUE DU

vin

DE FRANCE

Pays : FR
Périodicité : Mensuel

Date : Mars 2020

L'avisde nos experts:la premiére bouteille manquait de
netteté, mais la seconde s'ouvre sur des notes de garrigue
chaude, avec un fruité compoté, des notes de fenouil. La
bouche offredumoelleux en attaque, mais se serre sur des
tanins trés extraits qui commencent a sécher. La chaleur
remonte enfinale. Unvinbien dans le millésime. De I'avis
général,iln’'ira pas plusloin. YC le qualifie de rustique, KV
regrette son manque de précision, AG le compare a une
boule de feu.

Ce qu'en disait La RVF en 2004 : non dégusté.

Divergence d'appréciations avec des notes oscillant
entre 13 et 16,5/20. Moyenne : 14,21/20

De lafraicheur et
du fruit dans ce cahors

Clos de Gamot, cahors
(vin proposé par Romain lItis)
C'est le domaine historique de l'appellation, lové dans une
boucle du Lot sur des sols argilo-calcaires siliceux. ['age des
vignes de malbec - certaines sont plus que centenaires—fait
icila grande résistance aux extrémes climatiques, d’autant
que lesvins sont vinifiés et élevés sur leur pureté originelle.
L'avis de nos experts : notes végétales au nez, avec des
touches animales et mentholées. La bouche présente une
certaine austérité, mais se rattrape en finale. Il y a encore
beaucoup de fruit, avec une trame serrée. Le vin a garde
de la fraicheur mais les tanins commencent a sécher.
Massif et rustique pour OP, il est automnal pour OPls et il
aconserve delatenue pour DS.
Ce qu'en disait La RVF en 2004 : non dégusté.

Un jury partagé entre classiques et modernistes, avec
desnotes de 12a16,5/20. Moyenne : 14,35/20

Qe madirgm boisé
évolue tres lentement

Chateau Bouscassé,
madiran Vieilles vignes
(vin proposeé par Karine Valentin)
C'est le vignoble familial d’Alain Brumont, planté
dessols argilo-calcaires et argiles marbrées posés
un sous-sol de grep. Les vieilles vignes de tann
trouvent une alimentation en eau réguliére, méme
période de sécheresse. Le caractéere tres tannique
cépage impose d'attendre la bonne maturité phéno-
lique, maisla fraicheur est toujours au rendez-vo
L’avis de nos experts : unfruité noir confit, encare
enrobé de bois grillé, avec des touches graphitées.
La bouche est trés extraite, structurée, avec uhe o
grande masse tannique. La finale est encore toastge,

|

e 3id M

VHORS

% Lesvinsde
seertains terroirs
imme Bandol
88Saint-Emilion
sont d'une frai-
heur épatante »,
Karine
Valentin

cevin évolue trées lentement. Les tanins sont civilisés pour
AG, ce vin est écrasé par le bois pour OPIls, KV estime qu'il a
encore de l'avenir.

Ce qu'en disait La RVF en 2004 : « Bouche charnue avec des

Page de l'article : p.36,37,38,...,4Z
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Cevindivise fortement le jury, les notes s'étalentde 10 a
16/20. Moyenne:12,92/20

Un lalande-de-pomerol
bien décevant

Chéateau La Fleur de Botiard,
lalande-de-pomerol
(vin proposé par Pierre Vila Palleja)
Une belle croupe au sous-sol graveleux sur le pla-
teau de Néac, plantée en majorité de merlot, avec des
vignes d'age moyen, La Fleur de Botiard bénéficie d'un
cuvier pargravité pour extraire le meilleur dela récolte
avec des méthodes issues de la philosophie en usage a
Angeélus. Une récolte précoce, trop peut-étre, a réussia
préserver lafraicheur des vins.

L'avis de nos experts : un nez aux aromes de pru-
neau, d’épices douces et vanillées, avec des notes de
sous-bois, de cuir et une certaine verdeur étonnante

i
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« Lesrouges peu
boisés ont moins
séché et offrent
beaucoup plus
de plaisir »,
Pierre Citerne

-

pour lemillésime, poivron et eucalyptus. Enbouche, ilya
encorede larichesse maisles taninscommencent as'user.
Ce 2003 n'est pas typique d'un millésime chaud pour
OP, il offre de la finesse pour JES, il accuse une certaine
sous-maturité pour JBT.

Ce qu'en disait La RVF en 2004 : « Complexité, netteté, espé-
ranced’unegranderéussite ».

Peu d'unanimité sur ce vin, avec des notes de 10 &
14,5/20. Moyenne :12,35/20

millésime. De la race pour PCi, d'un grand équilibre pour
PC. AG lui prédit encore un avenir radieux, OPIs apprécie
sa superbe allonge, il séeche un peu pour LM.

Cequ'endisait La RVF en 2004 : « Aromesnobles qui demandent
ase préciser, corps ferme et plein, tanins un peu dissociés ».

Des notes élevées, de 15 a19/20. Moyenne: 17,77/20.

Tout I’'éclat d’un grand
vin de la Rive gauche

Chateau Sociando-Mallet, haut-médoc

(vin proposé par Olivier Poels)

C'estladerniere belle croupe de graves au nord du Médoc, un
vrai terroir de cru classé. Le sous-sol argilo-calcaire permet
aux vieilles vignes de puiser eau et minéraux, pour des vins
qui rivalisent souvent avec des crus plus capés. Comme tous
lesgrandsvins de la Rive gauche, il faut cependant lesattendre
pour en découvrir toute la race, les vins jeunes peuvent
paraitre un peu austeres.

L'avisde nosexperts: belles notes tertiaires de vieux claret,
avec un végétal noble. Une bouche racée mais en sous-ma-
turité, encore dense, avec des tanins qui ont gardé de I'éclat.
Allonge complexe. Belle construction pour AG, un médoc
I'ancienne pour JBT, élégant pour YC, trés racé pour PC.

Cequ'endisait La RVF en 2004 : « Grand vin complexe, vinosité

axceptionnelle ».

l'Jn grand écartde notes, de 14a19/20. Moyenne: 15,27/20

e saint-estephe partage
es dégustateurs

hateau Meyney, saint-estéphe

Racé, généreux,
I'avenir lui appartient

Chateau Figeac, saint-émilion

Premier Grand cru classé

(vin proposé par Pierre Citerne)

Sur un terroir plus médocain que libournais, avec une
superbe croupe de graves glintziennes, Figeac tire parti de
ses vieux cabernets francs et sauvignons pour tempérer les
surmaturités du merlot en année tres chaude. Ce qui nous
vaut dans ce milléesime un vin parfaitement équilibre, riche
et seveux. Un trés grand vin apte aux longues gardes.

L'avis de nos experts : unnezcomplexe, avec des aromes
de menthe, de fleurs séchées, de fruits rouges rotis et de
havane. La bouche trés charnue, ouverte, dévoile une
trame tannique bien fondue, une belle allonge ou I'équi-
libre du cru et sa fraicheur compensent la générosité du

(vin proposé par Jean-Baptiste Thial de Bordenave)
Ce cru bourgeois bénéficie d'un grand terroir proche de celui
de Montrose, en bord de fleuve et sur une belle croupe grave-
leuse au sous-sol d’argiles bleues. Cette situationlui permet de
lisser les aléas du millésime grace alarégularité de I'alimenta-
tion hydrique.

L’avis de nos experts : nez aux aromes évolués, avec du
fruit compoté, des notes un peu sauvages, de sous-bois et
detruffe. Bouche concentrée, avec des tanins puissants, une
générosité perceptible, une finale un peu rustique, bien
dans ce millésime solaire. L'extraction est trop poussée pour
PC, son profil estsurmuri pour AG.Il est doté d'unejolie tex-
ture pour OP et d'une belle allonge pour YC.

Ce qu'en disait La RVF en 2004 : « Superbement fruité, savou-
reux, harmonieuxetlong».

Pas d'unanimité des notes de 13,50 a 18/20. Moyenne :
16,23/20
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Lalande-de
: DEFRANCE

Pomerol

Merlot and ¢o

DadateFaveiai 202020
P aRoteckaltictieten. PAFA77 7

Sdetiettes

Benjamin Hessel

-]

Vingt-neuf hectares
et 28 cuves pour
dépeindre les terroirs
del’AOC

donnent de trés bonsrésultats les années plus
chaudes et seches, qu'il sagisse de merlot ou de
cabernetfranc. »

MARIAGE DETERROIRS

Ce sont ces différents visages du terroir
de l'appellation qui sont captés dans les
vins de La Fleur de Botiard. Vingt-neuf
hectares et 28 cuves pour dépeindre
les terroirs de 'AOC. « La Fleur de Botiard
vient de 'assemblage des vins des secteurs
ouest, plus fins, plus feminins, et de ceux de
la partie est, plus massifs, plus masculins »,
resume Philippe Nunes, directeur tech-
nique du domaine. Dans la partie ouest
du vignoble, les sols comprennent de
grosses graves insérees dansune matrice
argileuse dotée d'unebonne capacité de
stockage et de régulation de l'eau et des
éléements minéraux. Un terroir parti-
culierement equilibre. « Ce sont ces belles
graves qui ont séduit Hubert de Botiard ! Tout
comme moi!», lance Philippe Nunes.

geére depuis 2013 le chateau des Annereaux, propriété

- it

Les vignes du lieu-dit Grand-Moine
sont plantées sur un mamelon avec de
gros galets en surface, puis des galets et
graviers dans une matrice argileuse. A
un metre de profondeur, la charge cail-
louteuse est un peu moins importante
etlamatrice sablo-argileuse. La propor-
tionde terre fine est faible, c'estdoncun
sol pauvre qui doit étre surveillé pour
eviter les carences, mais qui contraint
lavigne et garantit une maturation tres
aboutie des raisins. « Les vins issus de ce
plateau font toujours partie du grand vin.
Cest un tres beau terroir tant pour le caber-
net-sauvignon que pour le merlot. Méme si le
cabernet ne trouve sa place que sur les hauts
de butte plus graveleux et non surles rebords,
moins riches en galets et plus proches de l'eau
dusous-sol », précise Philippe Nunes.

Dans la partie est de l'aire, les vignes
situées autour du chai sont plantées sur
des sols d’argiles sableuses dans lesquels
40 cm de gravettes fines recouvrent
40 cm d'argile et de crasses de fer.
Les graves conférent au sol un carac-
tére drainant intéressant. Mais on ne
retrouve pas le cote tres caillouteux et
chaud des parcelles de Grand-Moine.

Une autre partie de I'est du vignoble

Wil
——
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de sa famille depuis plus de six siecles.

X

présente des sols d’argiles sablo-li-
moneuses plus froides. Cette zone
est plus tardive et les vendanges s'en
trouvent décalées d'une semaine par
rapport au secteur ouest. Autant de
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BEST OF BORDEAUX
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THE WORLD OF FINE WINE
(PRESSE D'ANGLETERRE)

Pays : EN
Périodicité : Irrégulier

Date : 01/06/2019

LALANDE DE POMEROL
de Bel-Air 89-
(73% M. 19% CE. 8% CS) 20

s 90-
(B5% M, 159 CF 37him 1S ABV. | o
25% nave)
MB/TD | A satin texture, with fleshy fruits and

spice, surrounded by high-quality tannins. | 95-96
MS | A rew-cak sample straight from the barrel
Dense. faintly raisiny ripe and oaky 1o smell; rich
and powerful and generous, but fresh enough:
ripe blackberries and plum-Hlavered, modest
complexity, a little "hot" from Its 15%, pleasing
without being particularty fine. and just a bit
lacking in scope; that said, a sweet. juicy. gracoful
wine. with a nice, long, gentle fragrance to finiah,
plus a touch of bitterness here, 2026-38+. | 90-91

MS | Modesate colar; fresh, floral, faintly coconut
oaky nose: medium-full, fresh, very light in tannin,
o lovely lesser Pomerol balance; sweetly, freshly
ripe-fruit flavor, clear Cabernet franc finesse and
perfume, long and graceful and fragrant both to
taste, and to finish, with a deliciol h

SAUTERNES & BARSAC

MS | Drink dotes: | om no longer suggesting drinking
dotes for Sauternes. Today's wines are 10 chean in
comparison with those of the past and with much
Jower levels of free sutfur ot battling thot they e
mostly delicious afmast from the moment they hove
been bottied. The finer wines of course deveiop muore
subtheties of texture ond mon complexity of bouguet
with bottle age.

2 very fine texture and good leagth. A delghtful
Jesser wine, and a beautiful Lalande de Pomerol.
Purity, delicacy, succulence. and relative finesse.
2022-30+ | 89-90

Chéiteau Trotanoy 95-
(90% M. 10% CF) 97

MB/TD | this Trotanoy h k
intense structure. but i delicate and has an haute
couture satin touch, | 96

MS | Dense and cloted to smell, no sutprise there!
Rich, dense, fresh, muscularly tannic, a fine, large-
scale Pornerol balance; deep, sweet, spicy, with an
abundance of ripe frult, beautifully fresh, within &
particularly fine-grained tannin; mouthcoatingly
rich and fragrant. very fong to taste. a wine of
huge scope, wonderfully seductive, with great
frult-fragrant persistence. So long in every respect,

Chiteau Les Cruzelles
CBOAS WL 209 CF; 14.5% ABV
0% new)

90~
7

MS | Very mineral to smell behind the npe fruit;
fullish wine, fresh i acidity, fine in tannin; sweetly
nipe, mineral-backed, overall quite firm, but It
wears its alcohol very well, gently spicy, and with
nice length, 2026-36, | 90-91

ChiteauLaFleurdeBolard | o3

MB/TD | Ample but refined, with very good

Chéteau d'Arche 2éme Cru 87~

(R0R/T 14% ARV 88

MS | Mid-gold; nose dominated by the smells

of the new barrel. fairly concentrated. supple to
frushy h wine,
2 wicy modest impression of botrytis complenty,
a lively definition on the finich, but not very much
behind it. | §7-88

Chiteau Bastor-Lamontagne ::'

IMS | Pale gold: lightly honeyed nose. with an
averall frosh impression; light, fresh, medium:
sweet, getly succulent, moderate complesity,
and nice. light length. The usual, very protty,
lightes “apecitit” style. | 57-89

89~

30 fine-textured in its tannin, a great,

complete Trotanoy. 2038-70+. | 95-97 peoperty. | 93-94

Vieux Chiiteau Certan 94-
70 M. 30% CF, A0h{/ha :;' La Phus de La Fleur de Boliard l 95
14,455 ABV)

qlhwlmancﬂn 91

| Very pale lemort 0a the nose. this is
Dby the wood, which masks almast
a elsa in the sample: light. supple to frest

MB/TD | The 30% of Cabernat Franc builds a
vibrant mid-palate by bringing & unique freshness
and complexity, They uphold and play down

the slight rigor of the Meriol. wherein lies the
originality of this blend. A legendary vintage, | 98
MS | Very fragrant, subtly mineral freshly black-
fruit tipe and persistent; rich, frash, full, finely
tannic—a lovely graceful balance: sweet, frash,
violet-fragrant, a really beautiful flavor, very gently
racy from the Cab Franc, subtle, prolorged to
taste. a gentle warmth, the tannins 5o silky, and
full of subtie perfume on the finish. Like many

of the best in this vintage. here are power and
finesse—in a gorgeous wine 2032-55. | 94-90

Chiteau La Violette o

MB/TD | Great fruit, fioral. open. ambitious
tannins, beautiful silky volume. just as rigocous in
Its asitls vk in
expression. And parfect balance in the mouth.
Again, a real success! This should be a priority
for any Bordeaur-lover. | 96-97

'MB/TD | Precize tanning contribute to a0
energetic and long wine. with a Tot of dynamism
and depth. | 94-95

medium-sweet, light in flavor but with finesse
and a hint of limestone aromatic character on the
palate, gently minerally length. Good, Individual.
in its lightee. mineral-marked style. Lat's hope the

CASTILLON - COTES DE BORDEAUX wood doesait dominata in the finished wine. | 89-91
Chiteau Joanin Bécot 90~
754, M 3554 CF: 145 ARY) oy | Chateau Ciimens Ter Cru 93

MS | Freshly ripe, gently mineraly; fresh, full, a very
delicate tannin texture, a lovely balance: freshly
sweet-cored, silky textured, long, graceful. and with
lavely. fragrant, cherry-ripe length. A very gentie,
dry, defining tannin on the finish. Transparent,
beautiful, just deficious. 2023-33+. | 9091+

MB/TD | A provisional rating because the hlend
15 not finalized. The different samples, from a
reduced harvest (6hl/ha), are divided between
the passertiiés grapes picked before October 12.
some are sumptuous, but slightly more refined
than from ather crus, probably thanks to the

COTES DE BOURG biodynamic viticulture. | 93
Rocde Cambes (50 n1 00 00 90~ | Clos Haut-Peyraguey ter Cru l 90~
15.5% ABV) 100% oev) 94 (135g/1, 13.6% ABY) 9

MB/TD | Appetizing nose, perfectly defined frult.
2 dansity on the mid-palste upheld by an acidity

muscular in tannin—you sense its ane fifth
Cabernet Sauvignon—balanced, yes, but you
cannot entirely escape the alcohol warmth of
15%+; 2 fine, sweet fruit, 5 lovely leagth of flavor
and a warm, spicy, fragrant persistence. It's very
good. and very individual—not everyone's cup
of 123! Fine fruit-fragrant persistence within the
warmth, 2026-40+. | $0-92

MS | Orange: dense, oak-marked, raisiny ripe
rich, concentratad. supple to fresh; intensely
swaet, but of moderate complexity across the
palate, juicy and succulent . just facking a bit of
freshness and definition, but with good, light.
frit-imbued length. Good, and yet . just lacking
a bit of class for something special | 90-91

Chateau Coutet Ter Cru 92-
(136g71 3% ABY) o3

MS | Deep orange: dense. mineral fimestone-

Page 23/24
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C’est le grand boom de I'hétellerie de luxe dans le Libournais

A Néac, la maison La Fleur de Boiiard se loue a la nuitée, ou plus, au milieu des vignes de la propriété.

Photo Anne Lanta
Le développement de I'cenotourisme implique l'installation de nouvelles offres d’hébergement. D’ici a 2022,
au moins une centaine de nouvelles chambres haut standing sont déja prévues

Arveyres, Montagne, Saint-Quentin-de-Baron, Saint-Emilion ou Libourne, les projets lancés d’hétels ou
d’hébergements trés « confort » ne manquent décidément pas. D’autres desseins pour I'heure encore
confidentiels seraient également dans les cartons ou les esprits, des prospecteurs manifestant leur intérét
pour les terres a vignes du Libournais.

Tout doucement, du reste, une petite révolution s’opére sur le Ferritoire qui souffre, encore aujourd’hui, d’un
cruel manque hételier. A l'office de tourisme du Grand Saint-Emilionnais, le directeur Bertrand Millot le dit
tout net :

Si on souhaite devenir une attraction touristique et plus seulement rester une simple excursion touristique, il
faut impérativement développer I'hébergement. »

« Nous passons un cap »

Ici ou 13, des initiatives ont déja fleuri. Dans le Saint-Emilionnais justement, dont la Juridiction attire chaque
année plus d’'un million de visiteur s, les propriétés viticoles se lancent dans cette activité ou la
développent.
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A Néac, le chateau La Fleur de Boliard a derniérement regu le coup de coeur des « Best of Wine Tourism
», décernés par la Chambre de commerce et d’industrie (CCl), pour sa toute nouvelle maison de charme
située au coeur des vignes de I'appellation Lalande-de-Pomerol : ses trois chambres et deux salons, son salon
de billard ou sa piscine au coeur du domaine sont a réserver pour une nuit ou plus.

A une centaine de métres d’altitude, perché sur sa colline, Troplong-Mondot, premier grand cru classé,
continue sa mue. Le domaine a toujours été un pionnier en matiére d’accueil. « Mais, la, nous passons un
cap », livre Aymeric de Gironde, son PDG. Outre une maison dans les vignes, trois suites sont désormais
proposées, dont la chambre du clocher, offrant une vue imparable sur Saint-Emilion, ainsi qu’un espace de
vie commun avec cheminée, fauteuils et baby-foot de 1910. En septembre prochain, le restaurant Les Belles
Perdrix, anciennement étoilé, avec son chef David Charrier, devrait également rouvrir ses portes...

La nouvelle « chambre du clocher » proposée au chateau Troplong-Mondot, & Saint-Emilion.

Crédit photo : J.-C. G.

« Il est fondamental de créer des liens, des moments, des expériences avec nos consommateurs, explique
Aymeric de Gironde. Il faut leur donner des émotions. A Saint-Emilion, on peut dégager 'image d’'un milieu
fermé, d’un certain snobisme mais cela change . Et chaque fois que j'entends parler d’'un nouveau projet,
je nangoisse pas qu’il me pique des clients. Au contraire, plus il y a d’offre, plus il y a de visiteurs... »
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Blog les Pieds dans le plat 24 novembre 2019

Le blog de Gilles Pudlowski

&s Les pieds dans le platss

Journaliste, écrivain, critique littéraire et chroniqueur gastronomique0

Saint-Emilion : les délices de la Cadéne v
Article du 24 novembre 2019 m

Alexandre Baumard © GP )

On vous avait parlé, trés vite, d'Alexandre Baumard, ce jeune Angevin a la téte bien faite et bien pleine, passé
notamment chez Paul Bocuse a Collonges, Christophe Bacquié au Castellet, Laurent Saudeau a Haute-Goulaine,
devenu le wonder-boy de son village vineux, médiéval et gourmand. On sait que la Cadéne est la plus vieille
auberge de Saint-Emilion. Les Boiiard de Laforest lui ont redonné vie.

Rouget en écailles de pommes de terre, coco, soupe de poisson © GP

Un dernier coup de chapeau aux exceptionnelles mignardises comme cette pate a chou crémée finement et revue
au cassis ou aux myrtilles ou ce russe pistaché et au choix de vins au verre, qui fait la part aux amis de la maison
(chateau Bel Air la Royére en blanc) ou a la famille (Fleur de Boiiard, Dame de Boliard signée Coralie), 8 moins
de craquer sur un glorieux flacon d'Angelus. Royale Cadéne!
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Le palmarés des Best of Wine Tourism 2020

La Maison
La Fleur de Boiiard

Fleur de Bouard coup de coeur duy jury (ph DR)

Pas moins de 22 sites de la région bordelaise viennent d’étre récompensés par un Best Of Wine Tourism
2020 . Ces trophées distinguent la qualité de I'accueil et I'intérét des prestations proposées par les lauréats.
Sept Best Of d’Or ont été remis et le Chateau de La Dauphine a été sacré « International Best Of Wine Tourism
2020 » . La remise des prix s’est tenue le 7 novembre lors du diner de cl6ture de la conférence annuelle des
20 ans du réseau Great Wine Capitals . A noter que le public est maintenant appelé a décerner son « People’s
Choice Award » , en votant du 8 au 25 novembre sur greatwinecapitals.com

PALMARES BEST OF WINE TOURISM 2020

ARCHITECTURE ET PAYSAGES

Le Cloitre des Cordeliers (or)

Chateau de Camarsac

Chateau Tour Saint Christophe

ART ET CULTURE

Chateau Malromé (or)
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Chéteau la Dominique

Chéateau de Ferrand
VALORISATION PRATIQUES ENVIRONNEMENTALES
Vignerons de Tutiac (or)

Chateau Angludet

Chéateau d’Eyran

HEBERGEMENT A LA PROPRIETE
Chateau Pont Saint-Martin (or)
Chateau Malescasse

Chateau Pape Clément
RESTAURATION A LA PROPRIETE
Chateau Lafaurie-Peyraguey (or)
Chateau Malartic-Lagraviére
DECOUVERTE ET INNOVATION
Chateau de La Dauphine (or) et International BOWT
Chateau de Reignac

Chéateau la Tour Blanche

Chateau de Seguin

SERVICES OENOTOURISTIQUES
Chateau Larrivet Haut-Brion (or)
Camping Saint-Emilion

Tendance Sud

COUP DE CCEUR:
Chéateau la Fleur de Boulard

C hateau de La Dauphine sacré International Best Of Wine Tourism - Le Chateau de La Dauphine
a non seulement remporté un trophée d’or, mais il a également regu le grand prix international. Ces prix
récompensent I'expérience unique proposée aux visiteurs : une immersion dans I'art de vivre a la frangaise a
bord d’une 2 CV comprenant une « Visite Patrimoine » qui débute dans le parc du chateau. Le guide dévoile
I'histoire de la propriété et de Fronsac avant de mettre le cap vers le vignoble, puis le « carrelet » en bordure
de la Dordogne et la truffiere. C’est sur le plus haut coteau que les visiteurs peuvent déguster trois divins
breuvages accompagnés de gourmandises locales : lamproie, beurre a la truffe, magret séché, fromage de
brebis basque et cannelés.

Le grand public appelé a décerner son People’s Choice Award 2020

Du 8 au 25 novembre, le grand public est maintenant invité a faire entendre sa voix dans le cadre des Best
Of Wine Tourism 2020. Pour voter, rendez-vous sur greatwinecapitals.com et choisir parmi les 67 lauréats
Or fraichement décernés, dont 7 Bordelais, celui qui mérite le label « choix du public ».



Forbes — Tom Mullen Forbes 11 novembre 2019

Saint-Emilion Wineries
Sizzling With Tactical
Changes

Tom Mullen Contributor ©
Travel
I write about lifestyle, food and wine from a base in France

Chateau La Fleur de Boiiard

Just north of Saint-Emilion and north of Pomerol is Lalande de
Pomerol, a region that has been producing wine since the 12th
century. This was also a medieval hospitality hub for both

crusaders and pilgrims.

Chateau La Fleur de Botiard, located in the village of Néac, is
another estate established by Hubert de Botiard de Laforest.
Recent renovations include tanks that hang from the ceiling—
designed by de Botiard—which can empty juice in seven
minutes, as opposed to an otherwise 40 minutes of pumping.
Voila! Gratitude for gravity. This winery also includes a newly
renovated three-bedroom guest house located less than five

miles (8 kilometers) from the town of Saint-Emilion.
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Gravity fed operations at Chateau La Fleur de Bouard tomMm

Design innovations and the provision of quiet but high quality
accommodations (which received their first travel/hospitality
award earlier this month) highlight an emphasis on maintaining
traditional winemaking techniques, yet upgrading facilities to be

on a par with the best international wineries.

Wines listed below from this winer chateau score (subjectively)

from 94 to 96 points on a 100-point scale.

Chateau La Fleur de Boiiard. La Fleur de Boiiard. 2016.
[Good Value 7]

Blueberries and red cherries on the nose. This includes classical
tastes from this region and is a hefty but elegant beauty to be

paired with entrecote steak. Amazing length.

Chateau La Fleur de Boiiard. La Fleur de Boiiard. 2015.
[Good Value 7]

An 82/14/4 blend of Merlot, Cabernet Franc and Cabernet
Sauvignon from vines averaging 25 years old. Aged up to 24
months in French oak. According to Coralie de Bouard, 2015
includes more power, and 2016 more elegance. Beautiful dark
fruit (‘this region is making sexy wines,” she says—too true). You
can smell a smack of sunshine and energy in this wine, which

has a hit of power and ample seduction.
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Guest accommodations at Chateau La Fleur de Bolard TOM MULLEN

Chateau La Fleur de Boiiard. La Fleur de Boiiard. 2011.
[Good Value 7]

An 85/7/8 blend of Merlot, Cabernet Franc and Cabernet
Sauvignon aged up to two years in French oak, this wine is
unfined and unfiltered. It has juicy aromas of licorice and

minestrone and includes tastes of prunes and oranges.

Chateau La Fleur de Boiiard. Le Plus. Cuvée Simon.
2016.

Only 3,000 bottles of this 100% old vine Merlot wine were
produced (and none were produced in 2017 due to the
challenging regional conditions that year). Pure seduction here
—mint, oranges, black currants and eucalyptus on the nose and

menthol in the mouth, unusually so for a 100% Merlot.
Chateau La Fleur de Boiiard. Le Plus. 2015.

This Lalande de Pomerol is made from Merlot vines with an
average age of 60 years and was aged for 33 months in new
French oak. No fining or filtering. Ample cherries, fruit, cedar
and the whiff of a forest on the nose. In the mouth this includes

tastes of menthol and even salt.

Chateau La Fleur de Boiiard. Le Plus Cuvée Oscar.

2011.

This 100% Merlot is aged 30 months in new oak and made from
60-year-old vines growing over a gravel mound with 20% clay.
Aromas of licorice, menthol, raspberries and smoke, and the

juicy taste includes oranges and almonds. Quiet, but beautiful.
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Best Of Wine Tourism : une pluie de récompenses pour Bordeaux
et les domaines du réseau Great Wine Capitals

C’était hier soir au Palais de la Bourse un événement exceptionnel. Un diner de gala a I'occasion des 20 ans
du réseau Great Wine Capitals. 22 sites bordelais ont été récompensés dont le chateau la Dauphine sacré
« International Best Of Wine Tourism 2020. 10 lauréats internationaux des 10 villes partenaires ont aussi été
consacrés par ces trophées de I'oenotourisme.

Léa Rodrigues-Lalande trés fiere de son Best Of d’Or pour son chateauPont Saint-Martin (catégorie
hébergement a la propriété) © JPS

Alors la les gars, on les a bluffé | Les membres du réseau Great Wine Capitals se souviendront de leur
séjour a Bordeaux, non pas pour la pluie mais la le président de la CCI de Bordeaux Gironde, Patrick Seguin,
a reconnu qu'il n’était pas Dieu : « javais commandé le beau temps mais le pouvoir s’arréte a un certain
niveau... » Non, ils vont se souvenir de cette semaine pour la qualité de I'accueil , une semaine intense entre
les visites techniques des propriétés, les dégustations, la grande soirée « Taste the World in Bordeaux » (qui
a rassemblé 400 personnes mercredi au palais de la Bourse), et en apothéose the Big Party avec la remise
des Best Of Wine Tourism 2020 : « c’est une soirée intense qui se profile avec la remise des Best Of Wine
Tourism Bordeaux et internationaux pour tous les membres du réseau Great Wine Capitals » , commentait
Aicha , la maitresse de cérémonie, qui a su trés bien faire le show tant dans la langue de Moliére que dans
celle de Shakespeare, déja en égrenant le nom des 10 villes du réseau Great Wine Capitals.

Rien ne vaut le commentaire de Yann Stucki, ami suisse de Lausanne, pour résumer en fait cette folle
semaine : « j'ai passé des moments incroyables, formidables, il y a un vrai positionnement touristique ici a
Bordeaux, la on a pris des notes sur tout ( d’ici a ce qu’ils nous copient...), entre I'Ecole du Vin qui est un vrai
modele, la Cité du Vin remarquable et les propriétés, on voit que vous avez investi, et ce dés qu’on débarque.
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Ici tout le monde te regarde avec le sourire (C’est vrai que personne ne sait qu’en Suisse il y a quelques
lingots), ca change de I'arrogance parisienne, moi c’est décidé je reviendrai avec ma femme. » You, welcome !

Allez, place aux récompenses, « cette année nous avons regu 86 dossiers complets pour Bordeaux , et aussi
trés intéressants a l'international, que le meilleur gagne » commentait Jacques Faurens président du Great
Wine Capitals.

Ce sont donc 22 sites de la région bordelaise qui ont été récompensés par des Best Of dont un Best Of d’or
pour chaque catégorie , ces prix distinguent la qualité de I'accueil a la propriété et les prestations proposés,
marquant des efforts considérables pour amener ces sites a un haut niveau de « réception a la frangaise ». »

L'oenotourisme est un vecteur international, il permet d’amener des clients du monde entier: il y a des touristes
qui s’appuient sur les Best Of Wine Tourism pour faire le tour du monde et visiter ces propriétés primées. »,
complete Jacques Faurens.

Et comme le soulignait le P résident Faurens , « les trophées Best Of Wine Tourism » est la plus ancienne
compétition internationale en matiére d’'oenotourisme dans le monde » . Et méme si cela ne paraissait pas
gagné d’avance, cette idée de réseau des Great Wine Capitals a fait ses preuve, « c’est une organisation sur
des territoires concurrents, mais depuis toutes ces années cela marche » . Une reconnaissance de ces labels,
de ces villes et régions viticoles, qui drainent de nombreux touristes et se traduit par des création d’emplois
sur les propriétés. L'adoption d’'un nouveau plan stratégique ce jeudi pour la prochaine décennie 2020-2030
devrait aussi porter ses fruits et accélérer encore ce rythme des visites.

En Gironde, l'attractivité du vignoble bordelais n’est plus a démontrer, ce sont 4,3 millions de visites chaque
année avec des oenotouristes qui dépensent deux fois plus qu’un touriste estival selon l'office de tourisme
de Bordeaux.

LES LAUREATS BORDEAUX 2020:

ARCHITECTURE ET PAYSAGES : Le Cloitre des Cordeliers (Best Of d’'Or) , Chateau de Camarsac et
Chateau Tour Siant-Christophe.

ART ET CULTURE : Chateau Malromé (Best Of d'Or) , Chateau de Ferrand, et chateau la Dominique.
DECOUVERTE ET INNOVATION: Chateau la Dauphine (Best Of d'Or), chateau de Reignac, chateau Seguin,
et chateau la Tour Blanche.

HEBERGEMENT A LA PROPRIETE : Chateau Pont Saint-Martin (Best Of d’Or) , chateau Malescasse et
Chateau Pape-Clément.

VALORISATION DES PRATIQUES ENVIRONNEMENTALES : Vignerons de Tutiac (Best Of d’Or) , Chateau
Angludet et Chateau d’Eyran.

SERVICES OENOTOURISTIQUES: Chateau Larrivet Haut Brion (Best Of d’Or) (bravo a Juliette Hirshy tres

impliquée cet été lors des visites), Camping Yello! Saint-Emilion et Tendance Sud.

RESTAURATION A LA PROPRIETE : Chateau Lafaurie-Peyraguey (Best Of d’Or) et chateau Malartic-
Lagraviére.

COUP DE COEUR : Chateau la Fleur de Boiiard

LES | AUREATS INTERNATIONAUX 2020:

Adelaide (AFRIQUE DU SUD) : Gemtree Wine
Bilbao (RIOJA ESPAGNE): Bodegas Valdemar et Museo Villa Lucia
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Les Best Of Wine Tourism 2020 décernés

Ci-dessus : Chateau La Dauphine (Fronsac), Best Of d'Or dans la Catégorie "Découverte et innovation"

Hier soir, en cléture de la semaine bordelaise de célébration des vingt ans du réseau des capitales
de grands vignobles, ont été attribués au Palais de la Bourse de Bordeaux les Best Of Wine Tourism.
Ces distinctions récompensent les sites les plus remarquables en matiére cenotouristique en France
et au plan mondial. Le palmareés.

Du 3 au 7 novembre, Bordeaux a accueilli les 150 représentants des dix villes fédérées au sein des Great
Wine Capitals (Adélaide-Australie méridionale, Bilbao-Rioja, Lausanne, Mayence-Rheinhessen, Mendoza,
Porto, San Francisco-Napa Valley, Valparaiso-Casablanca Valley, Vérone, Bordeaux), seul réseau réunissant
ainsi des régions vitivinicoles prestigieuses des deux hémisphéres. Cette semaine intense, entre conférences
sur les grands enjeux mondiaux de la filiére vin, visites de propriété, “pictchs” de startups venues présenter
des solutions inédites et innovantes, grande dégustation de vins internationaux, s’est cléturée hier soir en
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beauté avec un diner de gala. Au cours de cette soirée, ont été annoncés les résultats du concours Best Of
Wine Tourism 2020 . Voici la liste des gagnants frangais (dans huit catégories) et internationaux (par pays).

Best Of Wine Tourism France 2020

Catégorie “Architecture et Paysages”
BEST OF d’OR Le Cloitre des Cordeliers (Saint-Emilion)

Catégorie “Art et Culture”
BEST OF d’OR Chateau Malromé (Entre-Deux-Mers)

Catégorie “Hébergement a la propriété”
BEST OF d’OR Chateau Pont Saint-Martin (Pessac-Léognan)

Catégorie “Restauration a la propriété”
BEST OF d’OR Chateau Lafaurie-Peyraguey (Sauternes)

Catégorie “Découverte et innovation”
BEST OF d’OR Chateau de La Dauphine (Fronsac)

Catégorie “Valorisation cenotouristique des pratiques environnementales”
BEST OF d’OR Les vignerons de Tutiac (Marcillac)

Catégorie “Services cenotouristiques”

RECT OF LOR - Clidd
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Coup de cceur du Jury
Chateau La Fleur de Bouard (Lalande de Pomerol)

Best Of Wine Tourism international 2020

Adélaide (Australie méridionale) : Gemtree Wines
Bilbao-Rioja : Bodegas Valdemar

Museo Villa Lucia

Lausanne : Bouche a oreille
Mayence-Rheinhessen : Ingelheimer Winzerkeller
Mendoza : Rosell Boher Lodge

Porto : Quinta da Pacheca

San Francisco-Napa Valley : Louis M. Martini Winery
Valparaiso-Casablanca Valley : Casa Valle Vifiamar
Vérone : Villa QuarantaTommasi wine hotel & Spa
Bordeaux : Chateau de la Dauphine

Palmareés intégral a retrouver sur www.greatwinecapitals.com
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La Fleur de Boiiard
vous invite a la maison

Vous révez d'une maison a la campagne, a la fois char-
mante et confortable, pour inviter vos amis ou votre
a partager un week-end de détente absolue ? Ne
s... Au sein de son domaine viticole de La

Fleur de Boiiard, situé a Néac, sur 'appellation Lalande-de-Pomerol,
la famille de Botiard vient d'ouvrir une demeure qui a tout pour se-
duire, Trois chambres a I'étage, deux salons, un billard, salles a man
ger, cuisine, jardin avec une grande piscine sécurisée ... le tout décoré
avec un goit exquis, une élégance sobre. Largement ouverte sur le
vignoble, les chambres, joliment baptisées Merlot, Cabernet Franc
et Cabernet Sauvignon, sont équipées comme le meilleur des quatre
étoiles. La maison se loue dans son ensemble et, si vous le souhaitez,
vous pouvez bénéficier des services d'une cuisiniére, d'une femme de
ménage, louer un vélo pour vous balader ou programmer des visites
de chais et dégustations. Vous faites quoi le week-end prochain ? MC
lafleurdebouard.com
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Cannel & adhesses,

MUSEE MER
MARINE
89, rue des Etrangers,
33300 Bordeaux

CAPC

7, rue Ferrere,
33000 Bordeaux

BASE SOUS-MARINE
Boulevard Alfred Daney,
33300 Bordeaux

INSTITUT CULTUREL

BERNARD MAGREZ
Chateau Labattigre
16, rue de Tivoli,
33000 Bordeaux

BAG
(BAKERY
ART GALERY)

44, rue Saint-Francois,
33000 Bordeaux

BOKEHLI
16, rue Bouffard,
33000 Bordeaux

FOOD

BISTROT DE
L'HOTEL DE VILLE
7, place Pey-Berland,
33000 Bordeaux

NORA

8, rue Ausone,
33000 Bordeaux

ARCADA
13, rue de |a Rousselle,
33000 Bordeaux

SAIGON CAPHE
11, rue des Piliers de Tutelle,
33000 Bordeaux

ECOLE CAPPERI
PIZZAIOLI

4, rue de la Cour des Aides,
33000 Bordeaux

VIGNOBLES

LA CITEDU VIN

Esplanade de Pontac

134, quai de Bacalan,
33300 Bordeaux

CHATEAU KIRWAN
33460 Cantenac
0557887100

CHATEAU COS
D'ESTOURNEL
33180 Saint-Estéphe
0556731550

CHATEAU SANCTUS
39, le Bourg,
33330 Saint-
Christophe-des-Bardes

O5-57-24-65-83

CHATEAU LA FLEUR

DE BOUARD
12, route de Bertineau,
33500 Néac

SPORT &
BIEN-ETRE

LES COQS ROUGES
14, place Sainte-Eulalie,
33000 Bordeaux

HOOPS FACTORY

9, rue Dumont d'Urville,
33000 Bordeaux

SATNAM CLUB
28, rue Vital Carles,
33000 Bordeaux

VILLA PRIMROSE

81, rue Jules Ferry,
33200 Bordeaux

DOSSIER

PARIES

101, rue Porte-Dijeaux,
33000 Berdeaux

LE PRINCE NOIR
1, rue du Prince Maoir,
33310 Lormont

DARRICAU

7bis, rue de la Vieille Tour,
33000 Bordeaux

MIREMONT
5, rue Buffon,
33000 Bordeaux

LE TXISTU
15, quai des Chartrons,
Quai des Marques H15,
33000 Bordeaux

LA MAISON BASQUE
(BORDELEKO
ESKUAL ETXEA)

7, rue du Palais
de 'Ombrigre,
33000 Bordeausx

GREEN

EKLO

10, rue de |la Gare d'Orléans,

33100 Bardeaux
053554 80 65

VILLA SHAMENGO
Allée Serr,
33100 Bordeaux

AKEBIA
Le campement - Darwin,
33100 Bordeaux
Guillaume Popineau
0613855338

LES SAMEDIS
SAUVAGES
Geoffrey Crespel,
33226 Langoiran
0681753286

LA MAISON BERTHE
GUILHEM
39, rue des Cheverus,
33000 Bordeaux
097527 2590

VINZU
63, bis rue Tillet,
33800 Bordeaux
0616 82 09 60

HOTEL KONTI

10, rue Montesquieu,
33000 Bordeaux

SHOWROOM
MERCADIER

22, rue Huguerie,
33000 Bordeaux

LA PARFUMERIE
DE L'OPERA
10, aliées de Tourny,
33000 Bordeaux

GALERIE TOURNY
23, cours Verdun,
33000 Bordeaux
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MONSIEUR T-SHIRT
137, rue Sainte-Catherine,
33000 Bordeaux
0554 68 46 35

STUDIO CAROLINE GOMEZ

info@carolinegomez.com
061396 66 41
Bordeaux, France
Salon Cocoon

Parc des Expositions de Bordeaux

Cours Jules Ladoumegue,
33300 Bordeaux

ENFANTS

NOS MINIS
68, rue Notre-Dame,
33000 Bordeaux

POP-UP STORE
LES POLICHINEUSES
Du 1= au 26 octobre
Mille L'Insolente
&, rue Cornac,
33000 Bordeaux

HISTOIRE DE VOIR
51, rue de Nuits,
33100 Bordeaux

IBOAT
Bassin & Flot n®1
Cours Henri Brunet,
33300 Bordeaux

ESCAPADES

LA GRANDE

1bd du Général de Gaulle,
64200 Biarritz
0524333440

REFUGE OUT
OF THE CITY (ROC)
Cibert, 64260,
Arudy, France

0681635157
refugeoutofthecity fr

HOTEL

LESHORTENSIASDULAC

1578, avenue du Tour dulac,
40150 Hossegor

RIDE ON EXPERIENCE
ONEWHEEL
2 ter, avenue de Chénes,
33950 Lege-Cap-Ferret
0764177101
rideonexperience.com
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EDEN PARK
Signé, cerclé, décalé

Fort de son savoir-faire o

de son

LA MAISON LA
FLEUR DE BOUARD

Le charme d'une maison de campagne
au ceeur du vignoble bordelais

inspiration rugby, Eden Park rpinterpréte
le blazer pour FAutomne Hivgr 2019/20.
Né dans le milieu trés discipling de la
marine britannique, le blazer, fette piéce
incontournable du wvestiaird masculin
s'associe aujourd’hul a un styld élégant et
décontracté,
Lemblématique cerclage, [es larges
bandes de B cm caractériptiques du
maillot de rugby sont intégrées au blazer par un grocédé de
tissage. Elles lul conférent un style aussi bien décalé que raffiné.
Ce vBtement iconique de la collection est chargé d'histdire par son
design et définit brillamment I'esprit French Flair : ce pavoir-faire
créatif frangais imprévuy, ce petit « je ne sais quoi » gn plus, qui
caractérise si bien la maison au nceud papillon rose,

Eden Park - Blazerperclé : 495 €
wwwleden-park fr

RUM FAIR

L'aventure de la famille de Boilard se poursuit
avec l'ouverture de la maison La Fleur de
Boiiard (située sur Iappellation Lalande-de-
Pomeral & seulement 7 km de Saint-Emilion)
afin de proposer un espace réceptif de charme,
une maison de campagne ol il fait bon vivre.
La Maison La Fleur de Boliard, décorée dans des

% tons doux, lumineux et modernes, est un havre

CUVEE ROSE

de paix. Cette maison de charme est le lieu
idéal pour profiter de quelques jours en famille,
entre amis ou en couple, découvrir son chai et
déguster les vins de |a proprigté.

La maison La Fleur de Boikard - 12 Bertineau 33500 Néac

reservation@lafleurdebouard.com - 06 08 33 29 75
A partir de 450 € 1 nuit.

FAIR met en lumigére son Rum
emblématique du belize

Dixansdecréationsauceeurd'une démarche
authentique. FAIR, premiére marque
indépendante de spiritueux éthiques et
responsables, féte ses dix ans d'existence
cette année. Avec ce Rum qui oscille
entre puissance et délicatesse, Alexandre
Koiransky, le créateur francais de la
margue FAIR a choisi de mettre en lumiére
ce breuvage d'exception. Les sucres de
mélasses de ce Rum proviennent de la
coopérative Belize qui regroupe plus de
6000 agriculteurs indépendants. La mélasse
est fermentée et distillée par la distillerie
familiale Traveller's Liquors, puis vieilli cing
ans dans des flts de chBne américain ayant
préalablement contenu du bourbon,

Prix public constaté : FAIR, Coffret Rum Belize XO + 2 verres - 45 €
Disponible sur whisky.fr et & La Maison du Whisky
Pour plus dinformations, rendez-vous sur www.fair-drinks.com

CITROEN
Rider the Citroénist
by Martone

Le vélo Rider The Citroénist
by Martone allie style et
confort. Son cadre blanc est
composé d'alliage  d'acier
et daluminium, et pése 3
peine 12 kg, Disponible en
2 tailles, dote de roues
noires (700x32 mm) avec des
moyeux en acier inoxydable,
de pneus résistants aux
perforations pour s'attaguer
aux rues urbaines et d'un systéme de transmission manuelle 3
3 vitesses, il est adapté au guotidien et aux loisirs. Le loga Citroén
Qrigins, clin d'ceil aux 100 ans de Citroén, est centré sur le guidon,

Prix - 950 €
lifestyle.citroen.com

ACRENT PERTTER

Rituel de service en
édition limitée

Edition limitée de la Cuvie Rosé
de Laurent-Perrier - 80 €

LE DAMANTIN
HOTEL & SPA
Le plus Rive gauche des
hobtels Rive droite

Quand l'esprit chic de I'avenue Montaigne
contemple la Tour Eiffel ; c'est a l'orée
de la Seine que les propriétaires de
cette nouvelle adresse distillent leur art
de vivre joliment raffiné. Cing étoiles
de savoir-étre discret, aux attentions
personnalisées : chaque détail est préparé
pour un séjour en élégante tranguillité,
A demeure une voluptueuse piscine, et
également un restaurant sur patio avec
ses menus allégrement décontractés.
La ol le luxe a bien un air de bonne famille.

1, rue Bayard Parls 8°
www.ledamantin.com

Susciter I'émotion, émerveiller et magnifier le vin,
telle est la vocation de I'écrin Laurent-Perrier Cuvée
Rosé, en &dition limitée. La robe « Constellation »,
nouveaurituel de service, donneun éclat singulier au
flacon de la Cuvée Rosé et sublime le service du vin,
Ce sens du détail est le reflet de celui accordé au
vin ; une cuvée qui se distingue par sa belle couleur
framboise et des notes de fruits rouges, au parfum
trés frais, que seule une maitrise parfaite de la
macération du pinot noir peut offrir.

Uabus d'sleool est dangereux pour [a santé, 3 consommez avec modération,




Marchi

SUPPLEMENT

Pays : France
Périodicité : Parution Irréguliére

Date : Du 05 au 12

septembre 2019

Page de l'article : p.22,24,26,...,3(
Journaliste : Michel Bettane et
Thierry Desseauve

@

Pendant que lesenfants préparentleur cartable,

les parents préparentlaliste de leurs prochains vins, Bref, c'estlarentrée

FOIRES AUX VINS
UNESELECTIONJAMAISVUE

Les choix de Michel Bettane et Thierry Desseauve

| AUCHAN ]

Monge Granon,
Tradition, clairette

de Die

6,99 euros

14/20

Une clairette délicate,
fraichement exotique sur
fond d'agrumes. Cest une
gourmandise parfaitementl

Chiteau La Fleur

de Boiiard 2016,
lalande-de-pomerol
25,90 euros

16/20

Une jolie séve cacaotée,
pleine et juteuse. Voila un
vin élégant & prix doux.
Gardge: 53 10ans

équilibrée. A ce prix,
on prend un carton.
Garde: jusqu'a 2 ans

CARREFOUR

Bernard Magrez,
bordeaux 2016
11,95 euros
15/20

i N ey
PORDEAUX

ChiteauMeyney

2017, saint-estéphe
23,50 euros

16,5/20

Ample et fin, aux aromes
variés de tabac, cassis

et cédre, Cest la classe

3 prix accessible.

Garde : plus de 10.ans

Page 1/6

BIOCOOP

Domaine Le Pas Saint
Martin, Le Vent dans
les saules 2018, anjou
9,90 euros

14,5/20

La bouteille qui fait aimer
les vins de Loire. Un chenin
plein de personnalité,
fruité, sec, acidulé. Trés
facile & marier a table.
Garde :jusqu'a 2 ans

Champagne Fleury,
Blanc de noirs

32 euros

15,5/20

Un des vins les plus
désirables de la sélection
Biocoop. Ce champagne
sec et ample, posséde
un fruité précis et de la
présence en bouche. ||
plaira tout aussi bien &
I'amateur quau novice.
Garde: jusqu'a 2 ans

CARREFOUR

Belle texture caressante, tannins

ronds, gourmand et fruité fin, on Chiteau Lagrezette

reconnait tout le savoir-faire de 2015, cahors
J &
Bernard Magrez dans ce vin. t"o,\.,u 18,95 euros
Garde: 23 5ans 16,5/20

Puissant et richement
doté en tannins, |'élevage
le rend aimable das
aujourd hui, avec un
toucher harmonieux et
une finale puissante.

Un incontournable

de I'appellation.

arde ;53 10ans

Retrouvez l'intégralité des vins des foires aux vins notés et commentés
et les coups de cceur des experts Bettane+Desseauve en vidéo
LEGRAND TASTING gy | 'appfr' Le Grand Tasﬁng, gratuite sur iOS et Android.

N.B.: Les prix sont donnés 3 titre indicatif pour une bouteille de 75 cl.
Les vins sont classés par enseignes.
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Les foires aux
VINns vues par
leurs habitues

Pourquoi passer des heures et dépenser plusieurs centaines
d'euros dans ces rendez-vous d automne ? Nous avons
interroge cinq clients, aux profils tres differents,
qui s’approvisionnent en supermarché ou sur Internet

haque année, carecom-
mence. Entre début
septembre et fin octo-
bre, les supermarchés
sortent les vins de leurs
rayonnages habituels
et les placent, avec
d’autres, bien en vue, a
grand renfort de pancartes, de feuilles de
vigne et grappes factices. Depuis presque
cinquante ans, tandis que les vendanges
battent leur plein dans les vignobles, les
foires aux vins rythment les achats des
Francais. Passionnés ou néophytes, ama-
teurs ou professionnels, étrangers par-
fois, tout le monde ou presque y trouve
son intérét. Pour comprendre leurs moti-
vations et leurs gotts, nous avons ren-
contré cing clients de foires aux vins:
une Belge qui passe la frontiére, un
restaurateur qui s'y approvisionne, un
passionné un peu désabusé, un réticent
converti et un acheteur en ligne.

BARBARA DELBAR
«Des vins que je ne trouve
pas en Belgique »

Cela fait plus de vingt ans que Barbara
Delbar traverse la frontiére belge pour se
rendre chez Auchan, a Roncq, prés de
Lille. De Mouscron, ot elle vit, il lui faut
dix minutes en voiture. Cette Belge de
41 ans, qui dirige une agence de commu-
nication, ne manque jamais les foires de
printemps et d'automne de ce Auchan.
«Jattends la foire avec impatience, expli-
que-t-elle. Le magasin Auchan de Roneq
fait appel a du personnel spécifique pour
accueillir les clients des foires. 1l organise
une grande dégustation avec des vigne-
rons, ce qui donne une nouvelle approche
du vin, et un coté humain trés chaleureuy.
Aprés avoir discuté avec les producteurs,
je ne sens plus leur vin de la méme fagon. »

Le vin est une passion pour Barbara
Delbar. C'est toujours elle qui choisit la
bouteille quelle partage avec son mari au
restaurant, En vacances en France, chaque
été, le couple visite une région viticole,
dont il repart avec quelques caisses casées
entre les valises dans le coffre. L'an passé,
ils étaient autour de Béziers (Hérault).
Cette année, c'était la région d'Irouléguy
(Pyrénées-Atlantiques). «Pour les bou-
teilles, il y a toujours de la place: on a un

Page 1/9
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4x4 avec un des plus gros coffres qui
existent !», plaisante Barbara Delbar.

Elle a communiqué son enthousiasme
pour la foire a ses amis: «On s’y rend avec
trois ou quatre couples. Cest un rituel. On
assiste a la dégustation qui a souvent lieu
le jeudi soir, entre 18 heures et 20 heures,
puis on rentre en Belgique, et on dine
ensemble au restaurant. On est des bons
vivants, vous savez. » Elle connait si bien
«sa» foire qu'elle a découvert que cer-
tains clients venaient de beaucoup plus
loin qu'elle. « De nombreux Belges, mais
aussi des Hollandais, font jusqua deux
heures et demie de route », raconte-t-elle.

Pour préparer sa foire, Barbara Delbar
consulte attentivement le prospectus des
offres. Parfois, elle en discute avec Xavier
Leclerc, responsable des achats de vins
chez Auchan, qu'elle a appris a connaitre.
Cest qu'elle est bonne cliente: elle
dépense entre 2500 et 3000 euros par
foire. «En Belgique, on a une taxe sur le
verre qui fait grimper le prix des bouteilles.
Cela vaut donc le coup de traverser la fron-
tiére. Sans compter les découvertes que je
peux faire, comme des vins italiens, du

notamment du douro. Et il y a trois vins
que jachete toujours, que je ne trouve pas
en Belgique: Chateau Bujan, a environ
7 euros; Garras blanc, environ 4 euros; et
La Fleur de Boliard. a environ 25 euros. »
Avec de telles provisions, Barbara et
son mari posseédent une cave souter-
raine, dans laquelle elle a installé deux
l'autre pour ceux a consommer. «En
foire, on n'achéte que des millésimes
récents quon peut garder. Avec mon mari,
on prend chacun un chariot. Lui, il est
plutét vin blanc. Moi, plutét rouge.»
Barbara n'aime pas les vins sucrés, et les
préfere bien taniques. «Je choisis souvent
des cétes-du-rhone et des vins du Langue-
doc.» Elle confie: «Je sais qua la fron-
tiére, on ne peut pas dépasser un nombre
précis de bouteilles par personne. Je ne
sais pas combien car je ne me suis jamais
renseignée, et je nai jamais été contrélée.
Mais je crois que je dépasse le quota... »

YANNICK DUC
«Je veux une carte

des vins accessible »

Dans les Landes, Yannick Duc a une répu-
tation de restaurateur authentique. A
Saint-Vincent-de-Tyrosse (prés d’Hosse-
gor), son établissement une-étoile au
Michelin, Le Hittau, est une ancienne ber-
gerie aux poutres apparentes. Le chef,
47 ans, propose une cuisine moderne,
avec des denrées essentiellement locales.
1l produit son pain et son beurre, ses her-
bes aromatiques, et garde des prix sages.
Sur sa carte, les bouteilles se vendent
entre 40 et 80 euros. «Je ne pratique pas
de gros coefficients sur le vin, car je sou-
haite qu'il reste accessible », explique-t-il.

Pour s’approvisionner, il se rend depuis
l'ouverture de son restaurant, il y a
quinze ans, au Centre Leclerc de sa com-
mune lors des foires aux vins d’automne.
«Beaucoup de restaurateurs achetent en
Joires parce que les prix sont intéressants,
souvent 10 % a 15 % moins chers qu ailleurs.
Et puis J'y trouve des étiquettes quon ne
trouve pas ailleurs. Ma carte des vins
propose trois cents références. Environ
12 % proviennent de la foire de Leclerc, sur-
tout pour les loire, bourgogne, languedoc
ainsi que des grands crus de bordeaux. »
L'an dernier, il a pu acquérir deux
bouteilles du trés recherché mouton-
rothschild 2001, a 580 euros piece, sur les
huit seulement que proposait le magasin.
«La premiére bouteille, raconte-t-il, clest
un client quil'a achetée au restaurant, et je
nai fait qu'une petite marge de 1,4. La
seconde, je 'ai bue avec des copains !»

Chaque année, le restaurateur étudie
de prés le catalogue de la foire aux vins
de son Leclerc. Puis il en parle avec le
responsable des achats de l'enseigne,
Olivier Rey, qui organise aussi une
grande dégustation avec des vignerons.
Ce dernier fait aujourd’hui préparer la
commande du Hittau pour le chef, qui va
la chercher toute préte. «Cest difficile
pour moi de me rendre physiquement a la
Joire, justifie Yannick Duc. Je dois rester
dans mon restaurant! Je choisis donc sur
catalogue et le dialogue s'enchaine avec le
sommelier de Leclerc.»

Clest la seule foire aux vins qu'il suit.
Pour le reste, il travaille plutét en di-
rect avec des vignerons, au gré des ren-

contres. «Jai eu la chance de rencontrer
ceux du Chateau Haut-Marbuzet, dans le
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Cing habitués racontent leur foire aux vins

Chaque année, ga recommence. Entre début septembre et fin octobre, les supermarchés sortent les vins de
leurs rayonnages habituels et les placent, avec d'autres, bien en vue, a grand renfort de pancartes, de feuilles
de vigne et grappes factices. Depuis presque cinquante ans, tandis que les vendanges battent leur plein
dans les vignobles, les foires aux vins rythment les achats des Frangais. Passionnés ou néophytes, amateurs
ou professionnels, étrangers parfois, tout le monde ou presque y trouve son intérét. Pour comprendre leurs
motivations et leurs golts, nous avons rencontré cinq clients de foires aux vins : une Belge qui passe la
frontiére, un restaurateur qui s'y approvisionne, un passionné un peu désabusé, un réticent converti et un
acheteur en ligne.

Pour préparer sa foire, Barbara Delbar consulte attentivement le prospectus des offres. Parfois, elle en discute
avec Xavier Leclerc, responsable des achats de vins chez Auchan, qu'elle a appris a connaitre. C'est qu'elle
est bonne cliente : elle dépense entre 2 500 et 3 000 euros par foire. « En Belgique, on a une taxe sur le
verre qui fait grimper le prix des bouteilles. Cela vaut donc le coup de traverser la frontiere. Sans compter
les découvertes que je peux faire, comme des vins italiens, du barolo, ou des vins espagnols ou portugais,
notamment du douro. Et il y a trois vins que j'achéte toujours, que je ne trouve pas en Belgique : Chateau
Bujan, a environ 7 euros ; Garras blanc, environ 4 euros ; et La Fleur de Boliard, a environ 25 euros. »

Avec de telles provisions, Barbara et son mari possédent une cave souterraine, dans laquelle elle a installé
deux colonnes : I'une pour les vins a garder, I'autre pour ceux a consommer. « En foire, on n'achéte que des
millésimes récents qu'on peut garder. Avec mon mari, on prend chacun un chariot. Lui, il est plutét vin blanc.
Moi, plutét rouge. » Barbara n'aime pas les vins sucrés, et les préfére bien taniques. « Je choisis souvent des
coétes-du-rhéne et des vins du Languedoc. » Elle confie : « Je sais qu'a la frontiére, on ne peut pas dépasser
un nombre précis de bouteilles par personne. Je ne sais pas combien car je ne me suis jamais renseignée,
et je n'ai jamais été contrblée. Mais je crois que je dépasse le quota... »

Yannick Duc : « Je veux une carte des vins accessible »
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dossier foires aux vins
NOS COUPS DE .
AUCHAN
Complices de Loire
Le Temps des Merises
Vin de France 2018,
4,50€
« Plaisir et qualité »
sont les maftres-mots
de Frangois-Xavier Barc
et des vignerons
complices gui
I'accompagnent
dans I'élaboration
des vins. Promesse tenue
avec ce 100 % pinot
noir facile aux intenses
& notes de cerises
g noires et de cassis.
i
4
g CARREFOUR HYPER
Cave de Ro}uebruﬂ
L'Héritage d’Aupenac
AUCHAN DU 24 SEPTEMBRE AU 8 OCTOBRE Saint-chinian-roquebrun
APPELLATION DOMANE CUVEE TYPE- MILLESIME ™ RRIX: 2016,1595 €
BORDEAUX Blaye-cites-de-bordeaus  Chéteau Lacaussade-Saint-Hartin, 3 Moutins 2018 5%0¢€ Terroir de schiste
Graves Chéteau Chantegrive {2) | 2015 1390€ en terrasse et longue
Lalande-de-pomerol Chéteau ka Fleur de Bolard | 2016 2590€ vinification donnent
BoURGOGHE BOUM00INE s Damaine Pascal Sorin, Pinot noir (2) B oAl 699 a cette cuvée son
Chanls Domaine delaatte (2 we 99E caractére bien trempé,
CORSE  Palrimanio Clos San Oullico W6 9%0€ complexe et droit.
LANGUEDOC Faugéres Mouling de Ciffre Alliniae, GandeCuvée (2) ~ ® 200 750€ Aux épices (réglisse,
Lanquedocpézenas  Domaine de Fabréques, (s Bastide (2) B 05 690 poivre) répondent le
Vfin de France Domaine Pugibet, Souvignier Muscaris (1) (2) (3} 208 ITE cacao et une symphonie
LOIRE ¥in de France Complices de Loire, Lz Temps ges Merfses (2) [ | 2018 450€ délicieuse de fruits
RHGME  Cairanme Domaine A, Berthel, Rayne Les Beauchiéres () W8 699 noirs bien mars.
Crozes-hermitage Damaine Philippe et Vincent Jaboulet (2) | 2015 1295€
ROUSSILLON Cites-du-roussilion Domaine Chemin Faisant, Mas o'fnParés 2)(3) @ 208 549€
SUB-OUEST Saint-ment Plaimont, LePassé authentique 6 599€ CARREFOUR
CONTACT
ET CITY
CARREFOUR HYPER } . DU 10 AU 23 SEPTEMBRE Chateau de
APPELLATION OOMAINE CUVEE TYPE MILLESIME PRIX H
BORDEAUX  Barsac Chateau Nairac (5) 1999 2995 € ::f;?:'.;’l:f;rd;:t:
Blaye-chtes-de-bordeaux  Chiteau Mantfollet, Le Yalentin | 201 TISE g
Médoc Chateau Traussas |5 795¢ Chateauneuf-du-pape
BOURGOGHE Bourgogne-sainthris  Clotilde Davenne 2018 850€ 2016,16,99 €
Chadlispremier-cu Famille Brocard (1} 206 1895€ dPEti'gE'fille et fl;le )
Cheurlin Cuvée vegan, e vignerons, Frangoise
CHAMPAGHE Champagne oxrabrut  ChEUFInCvevegen, N 2995 Rey agrepris e énges e
LANGUEDOC :Fﬁh . EMW:“:”@M:::- :E: ;;M;; : :&‘: ;’g‘;i I'exploitation familiale en
int-chinfan-roquebrun  Cave deRog 3 age dAupenat X 5 5
Terrassesdulozsc - GérardBedtand LaSauvapeome esORirs ) @1 207 B95€ L%?;égsg;rﬁr??r:nem 8
LOIRE  Anjouvilages-brissac  Chiteau fa Variére, La Grande Chevalerie @ 0 18956 . g
Muscadet-sévre-el-maine Domaine de fa Fruitigre, Chateau-Thébaud 2015 995€ une bel\.e puissance =
RHONE  Beaumesdevenke  TordiewrLurent, Grandes Basties = e A%ke et dévoile des saveurs 2
Cairanne Truffes et Confidences W8 63NE capiteuses de truffe, El
ROUSSILLON Catesdu-roussilion  Mas Amie, Carerades [ ] 016 1595€ de tabac et de geniévre. z
1) Bib (2) Biodynamie (3) Végan £4) Sans sulfites ajoutés (5 iquareux Hrouge bianc Finale souple et longue. é




Vert de vin

Special EnPrimeurs

Bora(eaux 201% - En Primeurs

Clos du Clocher
Pomerol

Clos de la Vieille Eglise
Pomerol

Chiteau La Création
Pomerol

Chiteau Vieux Maillet
Pomerol

Chiteau
Le Bon Pasteur
Pomerol

Clos 56
Pomerol

Chitean La Pointe
Pomerol

Chéteau Monregard
La Croix
Pomerol

Chateaun La Cabanne
Pomerol

Chitean Porte-Chie
Pomerol

Chiteau Saint Pierre
Pomerol

Chéiteau Bellegrave
Pomerol

- LALANDE DE PFOMEROL -

Plus de La Fleur de
Boitiard

Lalande-de-Pomerol

Chatean De Bel-Air

hs Lalande-de-Pomerol

Chatean La Fleur de
Boiard
Lalande-de-Pomerol

L) T
> Chiteau Siaurac
Lalande-de-Pomerol

Septembre 2019

TOP 300

Chateaun de Viaud
Lalande-de-Pomerol

L'Ambroisie
Lalande-de-Pomerol

Clos Lunelles
Castillon Cotes-de-Bordeaux

Domaine de L' Aurage
Castillon Cotes-de-Bordeaux

Chateau La Brande
Castillon Cotes-de-Bordeaux

Domaine de I'A

Castillon Cotes-de-Bordeaux

Chateau Joanin Bécot
Castillon Cotes-de-Bordeaux

- FRONSAC £ CANON FRONCAC-

Chiteau La Dauphine
Fronsac

Chiteau Moulin
Haut-Laroque

Fronsac

Chateau Fontenil
Fronsae

Chiateau Plain-Point
Fronsac

Chateau Dalem

Fronsae

Chiteau La Rousselle
Fronsac

Chateau Vrai Canon
Bouché
Canon Fronsae

|

© 06 ©

> Find complet reviews and the
full list of tasted wine on the

website www.vertdevin.com

- MEDOL £ HAUT-MEDOC -

Goulée i-_\ Cos d'Estournel
Médoe

Chiteau Cantemerle
Haut-Médox
Cru Class<

Chateau Malescasse
Haut-Médoe

Chateau Cambon
La Pelouse
Haut-Médox

L'Orme de
Rauzan-Gassies
Haut-Médoe

Chéiteau Fourcas Hosten
Listrac Médoe

Chéteau Sénéjac
Haut-Médoce

- OTHER BORDERAUX. -

Le Défi de Fontenil
Vin de France

Roc de Cambes
Cote de Bourg

Balthus

Bordeaux Supérieur

Domaine de Cambes
Cite de Bourg

Chateau Fieuzal

Graves

Chéteau Haut Selve

Graves

Chateau de Reignac
Bordeaux Supérieur

Clos Dubreml
Chardonnay

Vin de France
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NOSADRESSES
PREFEREES

Recevant plus d’un million de visiteurs par an, Saint-Emilion
a désormais une offre cenotouristique réceptive plus riche et quelques
trés belles tables. Forcément suggestive, voici notre sélection.

OU DINER

LA TABLE DE PLAISANCE

Joer |2 toque Aonan Kenvarre & la barre depus
juin 2016 awboite de deux étoiles Mchelin et
des arbtions poul monter plus haut encore -,

Flasancs |5] délhre une cuisine & la fois ancrée
dans son teritore et révitlant e parcouwrs et las
Inspirations du che!, de sa Bretagne nataie & 2
Méditaranée ol il a longremps office [lire notre
amcie en Gebut 32 magazine, page 801

LOGIS DE LA CADENE

Le plus ancien restaurant de Sant-Emilien (2) a
retrouwvé s2 superbe orics A la famille de Solars.
Alexandre Baumard, formé chez Paul Bocuse et
Chrstoghe Bacque, v a sccrodhd une dtoile
Michehn & un 1emps record. Le hew ast doux, Que
G2 soit la salie inténews rachée dans les viedes
plerras ou 13 tarrasse aux b ours én pidin CoEu
de la tité mésiévale Une cusine modame que Moo
BLOITe @vec 0 i jols flacons de e pléthorioue
cane des ving de S00 sdlérances pour aquelle i3
familie de Bodard n'a pas hésaé 2 piocher dans sa
cave personnelie

LA TERRASSE ROUGE

A cter 32 vgnobie, la table cu Chiteas

La Dominigue déroule son incroyalie vus sur e
vanotie gentour depuis les toits du chai sgné
Jean Nouvel.. Rouge comee la cotewr 38 o2 chat
contamporain habillé de bardage de lames dnox
de st fuances de carmn, un geste sudatieu
désormas ntégrd dans le paysage. Houge encire
comere |a tenasse du restaurant hatvliée de galets
couléur rasin 00 l'on grend place aux beaux jours.

CHATEAU DE FERRAND

Lieu incenteumabie dans le paysage du classerent
de Sant-Emilion au Patrimoine mondial de Unesco
AVEC £8 grotes & rhspaux de galenes du xer sitcle
0il verait se divertr a cour du Roi-Soleil, son
chteau, son orangerie, ses espaces &t son dhal
rEnovis avec rio Sans Je respect du passé par @
tuo &' aschitectes Patrick Joun-Sanjit Manky,
Ferrand propose une table Thites pour &' mmerper,
midi ou s, dans S38 vignes, sas vins et sun
atmosprére Grand Séck.

Vignersn WIS U

LENVERS DU DECOR

« stitution = créde en 1587 per Frangos dee
Lignens, LEnvers 3: Décer, situd 3 deux pas de
Platsance rue du Clocher et repeds en 2017 par &2
famille Perse, est un bstrot de trés belle facture

o0 'on s'atradle 32 coin cu feu &n hivet au comploir
e bos cu ben dehors aux bedux |ours, suf une
grande terrasse nmchée entre les vieilies premes.

OU DORMIR

DANS LA CITE

LOGIS DE LA CADENE

Au ceeur de k8 otd, place du Marché-au-Bois,

S chamires {5) décorées avec un o0t s slr

par la sociétd bordelase « Cabanes o1 Chitssux »
portent des NumENes au premier abord mysténax.
H s'agit en fak de dates importantes dans Mhistoire
de Chatess Angilus, ks Cadine dtant la propnéts
oe Ia tamille de Hodare. A vous de choi enve
17HZ, 1945, 1385, 2012 e¢ 2018

MAISON DE LA CADENE

A queiques pas du kegis, dars la rue oe la Fore-
Beunga, vori une extensicn privatisable (ou nen|
Dans une demeue cu m1" scie, 4 vastes suites
portent ' noem de 'une des portes de la citg
médiévaie . Porte Brunet, Porta des Chansings, Porte
Sare-Manin, Forts Sainte-Mare.

HOSTELLERIE DE PLAISANCE

Angen couvent deveny auberge & 18 Révolution,
THostellene de Paisance (4] progriged de la tamille
Perse, et aujourdhui un cing-étoiies e 17 cefs,
membre des Relas & Chltesun. Acerochée &

00 pic rocheus, culminant sur les hauteurs de

13 Gt médidvale et offrant un panorama su les
1oits et les perres biondes, elle est relide & léglse
monoithe et fait vérzadiement partie 928 « murs »
e Saim-Emion

DANS LES VIGNES

LE RELAIS DE FRANC MAYNE

Entérement rérov par ks rouveaux propndtaines
e 8 grand oru classé, o2 relais propose 5 chambees
& la décoration trés Sognée el aux noms

évocatews . Jarde du Mayne Cite des Francs,
Esprit de Compostelle, Voie Ramaine et le Parchair
dars & tabane perchée adessée au vieux cidre 1)
Cetre maison du xve* sdce est agrémentée dune
pistng raturelle sous des arbres cintenares

MAISON DU CHATEAU CROIX DE LABRIE
Attenente au chan du chéteay, un grand oru de
Saint-Emiton, voci @ toute nouvelle maison d'hites
da Pierre et Aselie Courdurié of 2 suntes de

30 métres carrés vous accuelfient 61 vous immengent
dars Jeur vie de chateau

LA MAISON DANS LES VIGNES

ki on bénéficie de conditions hineléres de prestige,
le heu dtant génd par ks dqupes de THostellerie de
Plaisance, tout en étant les peds dans les vignes de
Chates Pavie. premier grand cru classs « A »
figurant dans I'élas de Sant-Emdion, sur 8 cts de
Pavie, 'un des temrars majewrs de Fappeilation

MAISON LA FLEUR DE BOUARD

Nous ne ssmemes pas & Sant-Emilion strict seasy
mass & Néaz, en Lalande-de-Pomercl, dans I'une
des propraétés de la famille de Bolard. Il y 2 tovjours
les 3 chamives situdes as-dessus du chai et

leurs haies wirbes par lesqueties on plonge dans e
vignotie Mais désormais il y 8 auss la Maison

La Aew 22 Bolard (3). On privatiss pour un wesk-
end ou plus cate mason de carpage joiment
dévorée et s2s 3 chambees habilées de tentes
douoss et de meubles chnés. Deux salons, deux
salles & manger, une safe de billard, un Rrdin, ure
paang. . @ lsccued de Carole Vishette qui n'est
pas ke mondre des chanves du key

ETAUSSI...

Uncontounabie Chiteay Hite! Grand Barrail sur
la route de Libourre. HOtel aing deciles, restaurant
gastrenomique, spa, ke tout cErmé par s vigres
£t les chineaus. A noter auss: 18 réouverture cet
sutomne des chamires dhdtes Les Ciefs ce
Treplong Mendot e 22 La Maison des Vignes,
tous deux richés au coeur de g pramer grand o
tlaseé Lo restaurant Les Belles Peedrlx n'y rouwies
quant & ki qu'au printemps 2020
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+ de Boliard a porté cette propriété ay
I'appellation Lalande de Pomerol, en
s mémes principes de viticulture et
| que Ceux qui ont assuré le suc-
‘Chateau Angélus a Saint-Emilion. Une
des meilleurs raisins peut, dans les
années, produire la cuvée Le Plus de La
ard, qui cherche ouvertement 4 riva-
les plus prestigieux pomerols. Et elle y
souvent avec brio ! Depuis 2012, Ia pro-
gille avec un cuvier flambant neuf,

r travailler par gravité, ou le vin
dans des cuves suspendues de forme

e inversée.

fins : Lalande 2016 saura récompenser les
urs patients. L'alliance de la qualité du
de la maitrise technique et d'un fruit
: w’é l'accoutumée permet d'ob-
ix, profond, aux tanins patinés,
ne longueur. Le Plus doit étre
ier ses notes de truffe, de vio-
. do: ks rm une

)
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Provence-Alpes-Cote-d’Azur

Entre les golfes clairs et les Alpes,

un festiva

Notre coup de coeur

A VIGNERY, vallauris (06)
Vous 'y trouverezles 2017
passés entre les gouttes

DU 4 AU 29 SEPTEMEBRE.

L ‘année 2017, compliquée par les
intempéries, avu sa production

chuter. Sébastien Vallet a déniché les

grands vins ayant survécu. Le choix

estréduit, mais de grande qualité.

11 bouteilles

d salsir

Ch. Jean Faure 2014 (Saint-
Emilion Grand cru), 40,50 €,

18 bouteilles ® Couvent des
Jacobins 2017 (Saint-Emilion
Grand cru), 32 €, 24 bou-
teilles @ Ch. Saint-Pierre

A 2017 (Pomerol), 56 €,

/" 18 bouteilles @ Ch, Haut-
Condissas 2009 (Médoc)
39,96 €18 bouteilles

@ Ch. Le Boscq 2017
(Saint-Estephe), 28,50 €,
24 bouteilles @ Ch. Ferrigre
2016 (Margaux), 42 €,

Rqsponso z
Sébastien Vallet
et Julien Folcope

Adresse : 2791, chemin
de Saint-Bemard,
06220 Vallouris
Tél.: 0493331212

cuvées ayant survécu au terrible millésime 2017,

18 bouteilles @ Ch. Haut-Bages Libéral 2016 (Pauillac),
53,55 €, 18 bouteilles ® Domaine Leccia 2018
{Patrimonio blanc), 24,50 €, 30 bouteilles @ Ch, Simone
2016 (Palette blanc), 39 £, 18 bouteilles @ Ch. de
Beaucastel 2016 (Chdteauneuf-du-Pape rouge), 67 €,
18 bouteilles ® Cave Yves Cuilleron, Madiniére 2017
(Cote-Rétie), 45 €, 18 bouteilles

Rivat, le directeur, dans les caves de pro-

"+ ducteurs, de Bordeaux a la Provence, afin
d'identifier des pépites: untourde France
exaltant pourles papilles!

CARREFOUR MARKI
La Brillanne (04)
Des crus péchés

de grandes étiquettes

'\] L | '\. .-1 .‘.‘\ l‘.
Mcnosque {04)

La curiositéest
une belle qualite

Responsable : Justine Milesi

Adresse : Quartier Quintrand,

route de Sisteron, 04100 Manosque

Tél.: 0492722369

Soirée : le 24/09 & partir de 18 h 30, sur invitation

DU24SEPTEMBREAUBOCTOBRE.
Vous pensez que toutes les foires aux vins
se ressemblent ? Tentez celle d’Auchan
Manosque, préparée par Justine Milesi,
qui a sélectionné des vins de la vallée du
Rhone. des magnums, des seconds vins
de Bordeaux, Car pour la jeune respon-
sable du rayon vins, la curiosite est un
moteur. Le meilleur moment pour la
mettre en pratique : la soiree inaugurale
du 24 septembre!

A o E
Julien Falcone et Sébastien Vallet ont choisi de belles

chezle producteur
Responsable : Benoit Riquelme

Adresse : RN 96, 04700 La Brillanne

Tél.: 0492822343

Sairée : le 19/09

DU20SEPTEMBRE AU 11OCTOBRE.

Benoit Riguelmesest renduavec Stéphane

Les bouteilles a saisir
Labostide Dauzac 2011 (Margaux), 29,90 €

@ Chateau Paradis, Terre des Anges 2015
(Coteaux-d'Aix-en-Provence rouge), 17795 €

@ Chdteau Sainte Marguerite, Symphonie 2018
(Cotes-de-Provence rosé), 1790 € @ Chdteau
Sainte Marguerite, Symphonie 2018 (Cétes-de-
Pravence blanc), 17,90 €

Wi,
L

o~
A

=9

Les bouteilles a saisir
Domaine Emest Burn, Goldert La Chapelle Clos
Saint-Imer 2016 (Alsace Gewurztraminer),

14,95 £ @ Chateau La Fleur de Botiard 2016
(Lalande-de-Pomerol), 25,90 € @ Chateau
Labégorce 2017 (Margaux), 24,95 € @ Chateau
Gloria 2017 (Saint-Julien), 32,15 € ® Domaine
Martin Clerc 2018 (Condrieu), 2740 € @ Tardieu-
Laurent, Les Lauzigres 2017 (Cote-Rétie),

7750 € ® Domaine Philippe et Vincent
Jaboulet 2015 (Crozes-Hermitage rouge), 12,95 €

Justine Milesi veutinciter ses clients
aaborder de nouveaux rivages vineux.
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les Degustalions

Bordeaux Primeurs

Bordeaux 2013, 1a

Malgré de beaux millésimes, le marché AOC. 2003 2004 2005
S el fd s e .m ‘z?;"é ?332 f‘?.;i.?i ame | e | ame
certGin.es proprié_tés Ch.omss.ent facarts AUSORE Saint-Emilion IM20E 195€ 156 € 288,60 € ‘FSE:.ZB £ T80 €
Selaraissnen évitant THabian oot [ BEVOHEVELLE Saint-Julion MgE | BWE | 2ME | 25756 | 2406 | arse
2018. ll y a de bonnes affaires a faire ! CANDN Saint-Emilion SA80E | SABOE | 4525€ | 4680€ € 020€
| CARBONNIELX BLANC Pessac-Léognan 19¢ 1890€ 1795€ 1890€ 1B20€ 2420€
aconjoncture n'est pas vraiment au CARBONNIEUX ROUGE Pessac-Léognan 2.50€ 1890€ 1795E 18.90€ 1750€ BAE
beau fixe pour Bordeaux. En 2018, Imwmm Pessac-Léognan JL20€ | 304D€ | 20FSE | 350€ | 2960€ | 4525€
les exportations versla Chine, le pre- ﬁ“&;‘ | x:f"m 2;:;?: E;f‘g t'[ 1;3.34?; 2;?&,3? : g ﬁ: 1 3:‘2;:5
mier marche envolume et le deuxiéme CLINET [ Pomeral 107656 | 8580€ | G106 | SA60€ 0E 78€
envaleur, ont baisse de 22 % en valeuret CLOS DU MARCUIS Saint-Julien 2280€ 1990€ 2340€ 2065€ 0,70€ %€
de 31 % envolume. Le flou surle Brexit CL0S FOURTET Saint-Emilion BH0E | IA5E | WESE | ME | IAE | 5930E
laisse le négoce dans l'expectative, alors COMGELLINTE LA P"“’“ VIBESE | T6ASE | 4BROE | SIS0 | 4GAOE | 10740€
4 > 05 'ESTOURNEL Saint-Estéphe T490€ 6550€ 4760 € g B3.20€ 156 €
gue le Royaume-Uni constitue le pre- TOMAINE D CHEVALIE BLANG P I BIS0E | 43706 | 42106 | AGE0E | M4d5E | GOEE
mier marché eumpécn pourle vignoble DOMAINE DE CHEVALIER ROUGE Phssnn-l.eugnm M€ 730¢ 2340€ 575 2450 € 4060 E
girondin. La région enchaine pourtant DOMINIQUE [LA) Saint-Emilion 4055€ | 35%0€ | BIBE 2€ 1920€ | 3275€
les beaux millésimes: 2015, 2016, 2017 DUCRU-BEALCAILLOY Saint-Julien TNE | 4835¢€ 3E 8580€ | S150€ | 14040€
etenfin 2018, déjaconsidéré comme un DUHAT-ALON Pauillac 2BE | 28€ [ A€ | ANE [ 206 | UVE
G EVANGILE (L) Pomerol 18720€ | 13260€ | G360E 93806 | 7020€ 156 €
tres grand. Or, les caves des négociants FERRIERE " REE NE 1855€ 1706 | 18706 | 2420€
regorgent de millions de caisses de Grands FIGEAT Saint-Emilion 62406 | 59306 | 4680€ | 51506 | 4680€ | 9360€
crusde ces derniers millésimes, qui pésent Em—w S8 : r&ﬂi——ﬁﬁi—'—mﬁ——!ﬁi—:l
lourd surlasanté économique dunégoce | GAFFELIERE (LA Saint-Emilion Y€ &%Miﬂ%_
bordelai, plus ragle quejamais. Dans | o Pl R e | s e e | 70E
cecontexte, certains courtiers et négo- SAAND-PUY-LACOSTE Pauiliac 35:!!JE | 23:113{ 2\4:952 35:9]5 | 2?:30E SB.EIJ ;
clantsappelaientalaraisonles propriétes, HAUT BATAILLEY Paillac 285E | 1950€ | 1755€ | 2080€ | 179¢€ | 2BI0E
défendant lidée que le millésime 2018 ne HAUT-BRION ROUGE Pessac-Léognan 187.20€ | 13260€ | 93B0E | 1BT20€ | 124806 €
devait pas afficher un prixsupérieurau HAUT-MARBUZET Saint-Estéphe 25756 | 23B0€ | 280€ | 2030E | 2730E | HNE
2016. Auregard de notre tableau, force est % - — %u%cm —— !381722?15{ [ g?ei gg: %T;i, | g;uce 4389355
de constater que la plupart des domaines LARRIVET HAT-SRION BLAG Pessac-Léognan W€ | 240€ | 106 | 1%E | NE | MGE
ontsuivi cette consigne. Certains, en LARRIVET HAUT-BRION ROUGE Pessac-Léognan BH0E | MANE 010€ 1995 € 1890 € 2340€
raison de petits volumes ou désireux LASCOMBES Margaux BEBE | BE 2730€ 30€ | 2985€ | 5850€
d'augmenter encore les prix, ont fait LEOVRLLE BARTON | Saint-Julien W€ | JABE | A€ | JASE | MIE | GBA0E
subiraleur 2018 une hausse supérieure mm %m;:m ‘;:':05: g’ﬁ: ::g: 1::‘::: [ gﬁg E?.;UEE
élzﬂ%pal‘ I'Elpp('ll'l a2016, comme Cos W‘mm 1 Mﬂﬂl 2&:105 25:50f 25:75( 27:?55 | ﬂme 37555
d'Estournel, Montrose, Léoville Las Cases, MALARTIC-LAGRAVIERE ROUGE | Pessac-Léognan 28,106 2420€ 21,70€ 2310€ 260€ 2R0E
La Fleur de Gay, Pavillon Rouge, Petit MALLE (DE) 15!!#!’08 HHE | HNAWE | BUE R€ | BHE | 0NE
Mouton ou Les Carmes Haut-Brion. Ce MARSAD. w 1;";0: '3;;‘2 £ gig : 'g:;u: ‘ 4;2;{ s:‘;i
dernier souhaite venir perturber les crus WOUTON ROTHSCHILD Pauliac I W€ | TRE0E | BEE | 16T 2E 12-\1'.50 € WRE
classes de Pessac-Léognan, Entre les millé- WO Pomerol T175€ 3756 2065¢ W56 | 28406 50€
simes2010 €1 2018, son prixaaugmentéde | PAPECLEENT BLANG. Pessac-Léognan € | 54606 | 54606 | S930E  S6a0€ | 120€
133% ! Al'inverse, certains crusont décide | PAPECLEMENTROUGE Pessac-Léognan 8506 [ S040€ | #5106 | ead0€ | ST40€ | 117E
de jouer la carte de la raison, comme % e Saint-Emilion 1£§: 'gfg; WET;BEE ;;;JEE ‘ 3;?3: | ‘:'H;(
Angélus (-14 %) et Troplong-Mondot PETT-VILLAGE mﬂ SAT0E BIE uNE | 35:50 ; 20656 | 29€
(-29%), pourtant excellents. llest intéres- PICHON-LONGUEVILLE BARON Pauillac S460€ | 4055€ | %%0€ | 51506 | 4680€ | 10140€
sant de constater que Bordeaux ne joue PICHON-LONGUEVILLE COMTESSE Pauillac T40E | SGISE | 4370€ | 78€ 5460€ | 10920€
plussystématiquement lacarte de 'infla-  PONTET-CANET Pauillac__ BERE 2810€ 2%E 4035 n75€ B085€
tiona ChaF[Lle SfJ.ﬁie de -gra nd milléesime. &sﬁ‘u Margaux 433;;21 22 : ;:g ;i E g;_':fg: ﬁgé
Est-cele signe d'une crise plus profonde SIRAN Margaux 1835 € 1795€ 6A0E 1795€ 1640€ 030€
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nnée aprés année, la sélection des vins de
I'enseigne reste toujours aussi qualitative.
Et réserve a chaque fois son lot de bonnes
surprises, avec des découvertes qui ne manquent
pas d'étonner et de ravir nos experts...

® Francs-cotes-de-bord 2011,
Chateau Marsau 16/20

Propriété de Mathieu Chadronnier, issu d'une
grande famille de négociants bordelais, Marsau
fait partie de I'élite de I'appellation. Le vin est
€élance, frais et distingué. Il s'accordera parfaite-
ment avec une pintade aux morilles. 12,95 euros

Coteaux-varois-en-provence 2018,
Le Pacha de L'Escarelle 16/20
Proposé également chez Carrefour Hyper,
un trés beau rosé de gastronomie. 7,95 euros

® Margaux 20186,

Chateau D'Arsac 15/20

Située a cheval sur deux appellations, haut-
médoc et margaux, le chateau produit deux vins.
Mais ce margaux aux tanins soyeux ne renie pas
ses origines margalaises. Digeste et frais, il pourra
accompagner un agneau aux herbes.17,90 euros

@ IGP Toscana 2016, Achille,
Domaine Bindi Sergardi, Italie 15/20
Une jolie cuvée abordable en prix comme

en bouche, pour ceux qui veulent découvrir
un vin toscan frais. 6,99 euros

Tokaji Aszu 5 Puttonyos 2013,
Chéateau Dessewffy, Hongrie 15/20
Ce qui rend les vins liquoreux de tokay si
séduisants, c'est leur capacité a conserver
une belle acidité et une certaine fraicheur,
malgré le sucre. Cette cuvée est dans cet esprit,
tres digeste. Elle pourra accompagner une tarte
a l'abricot. 19,90 euros

@ Pauillac 2017,

Chateau Pédesclaux 14,5/20

Pendant des décennies, ce pauillac a été indigne
de son classement de 1855. Profondément
restructuré apreés son rachat en 2009, il délivre
aujourd'hui un pauillac de son rang et qui sera
parfait dans deux ans. 35,50 euros

@ coterotie 2017, Les Lauziéres,
Tardieu-Laurent 14,5/20

La maison de négoce rhodanienne signe ici un
cote-rotie dans un élevage luxueux. 27,50 euros

Sauternes 2015,
Chateau Filhot 14,5/20
Ce second cru classé aux notes florales sera
parfait a I'apéritif, servi bien frais. 19,95 euros

@ Bordeaux 2018, Les Sens Ciel,
Chateau L'Angevin 14/20

Au pays du bordeaux, les cuvées sans soufre
ajouté commencent a se développer. Celle-ci offre
un croquant de fruit et une fraicheur séduisante.
5,90 euros

Pouilly-fuissé 2018, Origines,
Domaine Cordier 14/20
Un petit pouilly-fuissé tendre, mais qui n'oublie
pas ses origines calcaires. 14,50 euros

Condrieu 2018,
Domaine Martin Clerc 14/20
Le coté fruit exotique du cépage viognier, qui
produit parmi les plus grands blancs de
I'appellation, est ici bien maitrisé. 27,60 euros

Cotes-du-jura NM, La Cote 39,
Domaine Marcel Cabelier 14/20
Assemblage de chardonnay et de savagnin, cette
cuvée trés expressive, sur des aromes de noix,
sera délicieuse avec un beau comté. 8,99 euros

wiiles,
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Sainte-croix-du-mont 2016,
Chateau Valentin 14/20
Cette appellation située sur la rive droite de la
Garonne, face a Sauternes, produit des vins
moelleux, moins amples et concentrés que ceux
de sa prestigieuse voisine. Cette cuvée, fraiche et
sans lourdeur, en respecte les codes. 6,99 euros

@ Nuits-saint-georges 2017,

Vieilles Vignes, Domaine Gille 14/20

Le Domaine Gille a élaboré un nuits-saint-georges
facilement identifiable avec un fruit ample, plein
en bouche, et une finale longue. 22,50 euros

Touraine 2018,
Sauvignon Biorigine 14/20
Cette cuvée bio de sauvignon mir sur des notes
de fruits blancs se mariera & merveille avec
une viande blanche en sauce. 6,90 euros

@ Bourgueil 2018, La Chevrette,
Amirault Grosbois 14/20

Servie sur une viande rouge, cette cuvée bio
conserve des aromes fruités (cassis, fraise
écrasée), avec une belle acidité. 8,50 euros

ET AUSSI

. Lalande-de-pomerol 2016, Chateau
Lafleur de Boiiard, 25,90 euros 14/20

Pessac-léognan 2017, Chateau Larrivet

Haut-Brion, 30,95 euros 14/20

Vouvray brut 2016, Prédilection,
Chateau Moncontour, 7,50 euros 14/20

Clairette-de-die effervescent NM,
Monge Granon Tradition, 6,99 euros 14,/20

@ cahors 2018, Belles Rives,
4,95 euros 13,5/20

chez Auchan

chez Auchan

PHOTOS : DR
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APPELLATION SAINT-EMILION

b Chiteau Cheval Blanc 2018

1* grand cru classé A

Quand on est premier, on se doit
d'avoir ce petit supplément d’ame
qui vous positionne un cran
au-dessus des autres. Ce n'est
jamais évident et pourtant Chateau
Cheval Blanc I'a fait dans

ce millésime. |l est certainement
I'un des meilleurs jamais produits
sur la propriété. Il a une robe
profonde dotée d'une couleur
éclatante. Le nez est droit avec des
épices, des fruits noirs et rouges,
légérement moka. En bouche,

les tannins ont déja une maturité
exemplaire. || réussit a conjuguer

la légéreté avec la consistance, pour
terminer sa course vers les étoiles
avec une tension saline.

P Chiteau Angélus 2018

1 grand cru classé A

Le millésime fut compliqué mais
c'est souvent dans la difficulté que
'on reconnait les grands. lls savent
s’adapter pour réussir un vin
exemplaire. C'est le cas jci. Angélus
livre un 2018 vibrant avec,

en premiere lecture, au nez,

le poivre blanc et noir. Puis les fruits
arrivent en toute discrétion.

Il a un toucher en bouche éclatant
avec des tannins déja bien fondus,
encadrés par un boisé discret.

On recherche la délicatesse. Ce vin
allie I'élégance a la puissance.

b Chateau Figeac 2018

1" grand cru classé B

C'est un millésime précoce puisqu'il
a fallu vendanger début septembre.
Le résultat est surprenant. On a

un vin déja bon a boire. Il a du fruit,
croquant avec de la maturité,

La robe est profonde et attirante.
Elle donne envie de plonger dedans.
En bouche, le vin est frais. Il a un
coté végétal démontrant qu'il pourra
affronter le temps. Il est salin sur

la finale. Belle structure tannique

LES BONS PRIMEURS

Notre sélection des primeurs 2018 :
de 1’exceptionnel au coup de ceeur, le meilleur
des vins de Bordeauz.

Par Sylvain Ouchikh
Illustrations: Carole Barraud

mais elle n'est pas démonstrative;
ce serait une faute de godit. Ce vin
est dans |'élégance et le charme
avec une aromatique prononceée,

Il marque une nouvelle étape dans
la quéte de I'excellence de Figeac.
Une grande réussite.

» Chiteau Pavie 2018

1* grand cru classé A

Depuis quelques années, ce
chateau, entré dans le cercle fermé
des premiers classés A, évolue vers
un style de vin plus aérien sans pour

autant perdre de sa personnalité.

Il a une robe profonde, dent
émanent des fruits noirs (cassis,
miires et myrtilles) accompagnés
par des notes végétales et fraiches.
En dépit de sa jeunesse, ce vin

a une structure imposante qui est
equilibrée par de I'élégance

et de la puissance.

» Chateau La Gaffeliére 2018
1*grand cru classé B

De la salle de dégustation

de ce chateau, on apercoit

iilfe,,
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le mythique Chéateau Ausone.

Les vignes de la propriété jouxtent
celle du célébre voisin. Alexandre
de Malet Roquefort n'utilise que ses
meilleures parcelles pour composer
son grand vin, Ces derniéres
délivrent cette année des parfums
fruités (les fruits noirs comme

le cassis et la myrtille). En bouche,
le vin est caressant, légérement
toasté sur des notes de moka.

Il a une superbe fluidité avec

une belle tension apportée par

le cabernet franc. La finale est

d'un équilibre remarquable.

» Chateau Corbin 2018

grand cru classé

Annabelle Cruse, la propriétaire,
surveille son vignoble toute 'année
avec une exigence rare. Ses vignes
sont un peu le prolongement
d'elle-méme. Deux adjectifs
s'imposent dés que l'on découvre
son 2018 : frais et floral. En bouche,
le vin a de la structure. On sent
qu'il est bati pour affronter le temps.
Il donne des arémes de violette.

La finale est sur une tension

douce avec du soyeux et de

la gourmandise. Ce vin, exprime
parfaitement les qualités du merlot,
se révélera davantage aprés

son élevage en barrique.

» Chéteau La Dominique 2018
grand cru classé

Ce millésime s'inscrira dans
I'histoire de ce chateau. || marque
un changement au niveau du style.
Le vin est davantage aérien.

Les extractions ont été douces pour
préserver le fruit. Il n'est pas

du tout compoté. Au contraire,

il a du croquant. Le travail entrepris
sur les amphores apporte une
dimension supplémentaire.

En bouche, ce millésime révéle un
toucher soyeux avec, sur la finale,
une salinité bien agréable. Le travail
minutieux entrepris dans les vignes
et dans son élaboration trouve

ici sa récompense.
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APPELLATION LALANDE
DE POMEROL

» Chateau La Fleur de Boiiard 2018
Dans une appellation un peu moins
prestigieuse que Pomerol, on peut
trouver des pépites. C'est le cas

ici. Le chateau a su tirer le maximum
de ce millésime pas comme

les autres. Le vin a une robe
éclatante. Il a un nez subtil sur

le fruit frais et croquant. En bouche,
le vin se fait suave avec des tannins
bien fondus. Cela ne 'empéche

pas d'avoir de la tension et

de la fraicheur. Il a de la longueur
sur la finale avec des épices douces.
Pour un bel équilibre.
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APPELLATION MARGAUX

» Chateau Palmer 2018

2° grand cru classé 1855

Que l'année 2018 fut difficile et
compliquée pour cette propriété!
Les volumes sont trés faibles,
presque quatre fois moins qu'une
année classique. Il n'y aura pas

de second vin. Seul le premier

a eu le droit de naitre. Et c'est une
chance, car il est remarquable.

Au nez, le fruit est intense et
vibrant. On ressent des fruits rouges
et noirs, des épices, de la floralité.
Il est le prolongement d'une robe
d'un grenat profond. En bouche,

la structure est la avec une énergie
rare. Le vin est puissant mais

pas opulent.

» Chateau Lascombes 2018

2° grand cru classé 1855

Ce chateau, plutét discret,

est pourtant l'une des références
de l'appellation. Les vins ont une
aptitude admirable a vieillir méme
dans des millésimes dits moyens
comme le 2002. Le nez est
séduisant avec ses parfums de café,
de moka, de cassis et des fruits
noirs croquants. Le vin offre

de l'énergie. Le toucher en bouche
est droit et limpide. On apprécie

le soyeux avec une légeére acidité
pour lui donner de la hauteur.

La finale est aérienne.

&b

APPELLATION SAINT-JULIEN

» Chateau Ducru-Beaucaillou

2° grand cru classé 1855

Cette vaste propriété de prés

de 129 hectares est encépagée
avec du cabernet sauvignon

(60%, le cépage roi du chéateau),
du merlot (30%), du cabernet franc
(5%), du petit verdot et du malbec.

Ce millésime est une réussite totale.

Le vin a de la profondeur avec

sa robe foncée. Il dégage au nez
des fragrances agréables de fruits
noirs, d’herbes légerement humides
et de tabac blond. En bouche,

le nectar a du volume avec

des tannins présents. Ce sera

sa structure. Le milieu de bouche
est élégant et élancé. La finale

est dynamique avec des notes

de réglisses épicées.

» Chateau Léoville Barton

2° grand cru classé 1855
Aujourd'hui, la dixieme génération
est aux commandes de ce chateau.
Mélanie Barton-Sartorius
(cenologue) et son frére Damien
mettent tout en ceuvre pour

\\_’ﬂ‘.! Gty

pérenniser le travail des anciens.
Le duo travaille sur le long terme.
Dans le verre, ce 2018 délivre
immédiatement des arémes

de mires, de framboises

et de fleurs blanches. Le vin

a de la matiére. |l est charnu

avec une jolie tension. Les tannins
sont la mais en discrétion.

Sur la finale, on apprécie

sa vivacité et son aspect altier.
C'est une réussite.

P Chateau Léoville Las Cases

2° grand cru classé 1855

Quand on pénétre dans la salle
de dégustation au milieu

des foudres, le temps semble
s'étre suspendu. Tout est austére
et discret. Et pourtant, le vin

est flamboyant. Ce chateau

est I'€gal des premiers du Médoc,
et ce quel que soit le millésime.

Il arrive toujours a étre grand.
Elaboré avec une base importante
de cabernet sauvignon, il dégage
immédiatement de |'énergie.

Il offre des arémes de violette,

de cassis croquants, de tabac.

Il a de la matiére car il sait
qu'il est bati pour exprimer son
énorme potentiel sur la durée.
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En bouche, le vin est droit et subtil.
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P Chateau Beychevelle

4° grand cru classé 1855

Ce chateau compte parmi ceux qui
ont trés bien réussi ce 2018. Le vin
a un nez charmeur avec des fruits
noirs qui s'expriment parfaitement.
On ressent des notes boisées trés
légéres également. Elles se fondent
bien avec le vin. En bouche, il révele
une structure relativement forte,
mais avec ce brin si nécessaire

de délicatesse. Sur la finale,

les fruits noirs laissent la place aux
fruits rouges et a la gourmandise.
Ce vin a de la noblesse.

]

APPELLATION SAINT-ESTEPHE

b Chateau Calon Ségur

3° grand cru classé 1855

Aprés des années de travaux,

le chateau a retrouvé toute

sa splendeur. La chartreuse est
enfin préte a accueillir les invités
qui découvriront sirement ce 2018
dans quelques années. Pour I'heure,
ce millésime révele au nez

des ardmes exquis de violette et de
fruits éclatants. C'est la dominante.
On est dans la gourmandise.
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Portrait d'Hubert de Bolard, copropriétaire du chateau Angélus

Par Rayon Boissons

Au moment de présenter son 35e millésime 2 la t8te du chateau Angélus, le vigneron-consultant, passionné de cinéma, est revenu pour
Rayon Boissons sur son parcours gui I'a mené jusgue dans les rayons des hypers via son partenariat avec Yvon Mau.

Il en est trés fier. Dans Spectre, le demier opus de James Bond, c'est autour d'une boutsille de chiteau Angélus que Daniel Craig, vétu
d'un impeccable smoking, est en train de charmer Léa Seydoux, dont la robe de soie a fait le tour du monde. Le genre de scéne
gu'Hubert de Bolard appréce doublement. Tout d'abord comme passionné de cinéma puis, bien évidemment. en tant gue coproprnigtaire
et président du conseil de surveillance du chateau Angélus. » Deux univers gui véhiculent beaucoup d'émotions et gque je tents de
rapprocher, pas seulement a travers ces placements de produits, pointe celul qui posséde aussi, au moins en partie, les chateaux de
Francs, La Fleur de Bodard et Bellevue. Je suis trés proche du monde du cinéma et des gens qui le composent pour le vivre de
lintérieur. » Et ainsi cbserver le travail de tous ceux qui ceuvrent 2 ia réalisation d'un film. L'analogie avec le vin est trés forte.

Au moment de la campagne des primeurs 2018, Hubert de Bolard retrace tous les détails de ce millasime. « Linguistude a d'abord
dominé avec une situation sanitaire trés compliguée, qui plus est en phase de conversion bio comme c'est le cas a8 Angélus. Puis
l'optimisme et I'espoir sont réapparus durant 'é%é pour livrer des raisins gorgés de fruit et a la peau épaisse. » Le tout pour un résultat
guasi inespéré a la dégustation. « Les vins offrent autant d'aéquilibre que ds fraicheur, poursuitdl. Et ce n'est pas seulement un grand
millésime de grandes appeliations. » Formidable communicant, son sens de ia formule ne le guitte jamais.

Le poids de la transmission

Pour autant, Je vigneron ne se consacre pas unigquement aux vignobles de prestige. || officie auprés de 90 domaines en Gironde via sa
structure Hubert de Bolard consulting. « Je prends un plaisir formidable & élaborer des vins destinés au plus grand nombre, souligne
I'ami de Michel Rolland. Ce gue je réalise avec Yvon Mau, je le fais avec le méme allant que sur mes propriétés afin d'exprimer tout le
potentiel gualitatif de Bordeaux. » |l en découle une gamme baptisée Révélations d'Hubert de Bolard qui fait de son nom une margue
mmmmamumam mwmwumwmmms

mummmﬂam MQmmmmehmeﬂm Corale et Matthieu

ceuwrent, entre autres, a La Fleur de Bolard, tandis que Quentin poursuit son apprentissage avant certainemeant de nous regindre.
» Pour le rdle d'ambassadeur, Iaplaoaemelqapnss Simammmcaﬂmmmmmwyadﬁm

méthW&meMsW%WNWWW

Dipldme en poche, c'est entre sa terre natale et la Bourgogne qul fait ses armes avant de revenir & ia propriété familiale. Un séjour
bourguignon gui i@ poursuit encore aujourdhul. « Mon épouse est une grande amatrice de bourgognes et je dois parfois batailler pour
servir Angélus 2 la table dominicale », s'amuse celui gui a pianté du chardonnay et du pinot noir 2 Bordeaux. STl cherche des convives. ..
Frédéric Guyard
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Bordeaux tourism infrastructure set for major expansion

By James Lawrence
Published: 24 May, 2019

Oenotourism in Bordeaux is set to expand significantly in the coming years, with a rash of new
projects and developments in the pipeline.

According to Jean-Jacques Dubourdieu of Denis Dubourdieu Domaines, a 50 room, luxury resort hotel
is under construction at D'Arche, in Sauternes. The investor is the Six Senses hotel group.
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The hotel — launch date TBA - will join a growing number of boutiques and hotels in the region —
historically the appellation has offered tourists very few options.

“Today in Sauternes, visitors will find a fantastic restaurant at Chateau Guiraud, a Michelin-starred
restaurant and hotel at Lafaurie Peyraguey, with many more projects to be unveiled soon," says
Dubourdieu.

“All this energy will, of course, attract more people and encourage a very positive vibe around the
appellation which is only 30 minutes away from Bordeaux by car.”

Meanwhile, the de Bouard family of Chateau Angelus inaugurated a new luxury B&B residence in May
- La Maison de La Fleur de Bouard.

According to Emmanuelle de Bouard, wife of Hubert de Bouard, the property overlooks 25 hectares of
vineyards - 3 bedrooms, 2 living rooms, a billiard lounge, 2 dining rooms, a garden and a big swimming
pool are available to guests.

Development costs were not disclosed.

The family also purchased a historic restaurant in Bordeaux, Gabriel, in January 2019. Currently
operating as a brasserie, the eventual plan is to run a fine-dining restaurant alongside it, with
aspirations for Michelin stars. This will join the family's hotel and restaurant in St-Emilion, Logis de la
Cadene, which boasts one Michelin star.

“The paradigm is definitely changing,” said Hubert de Bolard, speaking at Vinexpo last week.

“Bordeaux is realising that we need to welcome, not just accept tourists. That's the driving philosophy
at our estates. We want to be known as the leading drivers of high-class, authentic tourism in the
region.”

In addition, the owners of Smith Haut Lafitte purchased Chéateau Hotel du Breuil in March 2018, in the
Loire Valley. Currently under extensive renovation, the hotel should reopen in June 2020.

In 2016 Bordeaux opened the Cité du Vin, an innovative wine museum and education centre which
attracts more than half a million visitors per year.
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Reésultats du Mondial du Merlot et Assemblages
‘

La 12éme édition du Mondial du Merlot & Assemblages s’est déroulée a Sierre les 26, 27 et 28 avril dernier.
Au programme quelque 460 vins a déguster issus de 18 pays différents.

135 médailles ont été attribuées par le jury composé en majorité de professionnels étrangers dont 4 médailles
Grand Or, toutes attribuées a des vins indigénes, 43 médailles d’Or et 88 médailles d’Argent. Tous ces vins
seront a déguster lors de la 4émeédition du Festival des Merlots primés organisé le 21 mai a Zurich, annonce
le communiqué de l'association Vinea publié mardi 21 mai.

Placées sous le triple patronage de I'Organisation internationale de la Vigne et du Vin (OIV), de Vinofed la
Fédération Mondiale des GrandsConcours de Vins et Spiritueux et de 'Union Suisse des CEnologues (USOE),
les dégustations du Mondial du Merlot & Assemblages se sont déroulées a Sierre le dernier weekend d’avril.
Les 23 jurés, en majorité étrangers (seulement 6 suisses!) et originaires de 12 pays différents ont dégusté les
460 échantillons présentés cette année au concours.

Un parrain bordelais... et producteur de Merlot!

Pour cette édition 2019, le Mondial du Merlot & Assemblages a I'honneur de compter sur la participation tant
aux dégustations qu’a la remise des prix de Philippe Nunes, directeur technique du Chéteau la Fleur de
Bouard a Lalande Pomerol qui a accepté d’étre parrain de ce concours. A noter que Regina Vanderlinde,
Présidente de I'OIV originaire du Brésil faisait aussi partie des jurés.

Les Merlots suisses sous les feux de la rampe

it ll’ 1 2
—
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Mondial du merlot & assemblages: un Valaisan dans les Gran
maestro

Sacha Bittel

Majoritaires dans le concours (76% des échantillons), les merlots suisses ont aussi dominé la compétition.
Les merlots valaisans ont remporté un joli ratio de vins présentés / vins médaillés avec 12 or et 10 argent
pour 68 vins. Les cantons du Tessin et de Vaud raflent les quatre uniques médailles Grand Or.

Les résultats de la 12e édition du Mondial du merlot & assemblages qui s’est déroulée a Sierre les 26, 27 et
28 avril dernier sont connus. Majoritaires dans le concours (76% des échantillons), les merlots suisses ont
aussi dominé la compétition.

Sur les 135 médailles décernées aux 460 vins issus de 18 pays, les crus helvétiques en récoltent 119, dont
les 4 seules médailles Grand Or du concours. Les 23 jurés, pour la plupart étrangers (six Suisses seulement),
ont donc particulierement apprécié nos merlots, annonce Vinea dans un communiqueé.

Parmi eux, Philippe Nunes, directeur technique du Chateau la Fleur de Boliard a Lalande Pomerol qui avait
accepté d’étre parrain de cette compétition, ou encore Regina Vanderlinde, présidente de I'Organisation
internationale de la vigne et du vin, originaire du Brésil.

Tessin et Vaud raflent les quatre médailles Grand Or
Si les merlots valaisans ont remporté un joli ratio de vins présentés / vins médaillés avec 12 or et 10 argent
pour 68 vins, les cantons du Tessin et de Vaud se distinguent particulierement. Le meilleur vin du concours,
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HUBERT DE BOUARD
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«

A BORDEAUX, 2018
N’EST PAS SEULEMENT
UN GRAND MILLESIME
DE GRANDES
APPELLATIONS. »
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TOUTE ENSCENE
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LA CHRONIQUE VIN
DE JEAN-FRANCIS PECRESSE elles nont pas le droit a l appellation

régionale, ces impertinentes produites

L E S l: E Pﬂ G ES P ﬂ S Sn [: E S en rive droite, parfois plus prés de La Fleur

i qu'on ne le pense... Mais l'absence de titre
U E D E B u U nH n de noblesse est un brevet d'opportunités.
Le grand projet d'Hubert le Magnifique
est de créer des expressions pures. Celle
du merlot souple, fruité et tendre. Celle

du cabernet franc, tendu, minéral et épicé
lorsqu'il est bien cultivé sur de beaux
calcaires. Celle du cabernet sauvignon,
aux saveurs de fruits noirs et aux tannins
bien présents. Si l'on ajoute i cela

un sauvignon blanc plein de fraicheur,

un sémillon plutét riche et un chardonnay
attendri par son séjour bordelais, c'est une
véritable petite école de dégustation que
propose a lui tout seul Hubert de Boiiard.
On attend avec impatience la syrah...

De 16 a 24 € la bouteille. La Fleur de Bodard,
BP 7, 33500 Pomeral. Tél.: 0557252514

L'insolence n'est pas le privilege

de la jeunesse. Parfois, elle vient aux dmes
matures. A celles qui, aprés avoir tout
montré, tout prouvé dans les régles de l'art,
qui, aprés avoir grimpé une a une

les marches de l'académie, suivi jusqu'a

la lumiére la voie classique de la renommée,
sautorisent toutes les libertés avec les lois,
toutes les audaces avec les canons de leur
profession. Au bout d'années passées

a suivre les conventions, souvent méme

a les précéder en en inventant de nouvelles,
s'affranchir des chemins balisés

de la réussite n'est pas donné a tout

le monde. Hubert de Boiiard est de cette
trempe-la. A 63 ans, celui qui, en une vie,
aura porté Angélus au sommet des saint-
émilion, entend user de sa liberté. Toute

sa liberté. Ayant donné la clé du chateau

a sa deuxiéme fille Stéphanie, confié celle
de La Fleur de Boiiard 4 la premiére, Coralie,
celui dont plus de 80 domaines sachétent
aujourd’hui les précieux conseils suit ses
instinets et ses envies. Avec Emmanuelle,
sa bonne fée de virées, le parfait éleve fait
I'école buissonniére. A Bordeaus, oi1 le vin
n'est quassemblage de variétés, il a lancé
une gamme de cuvées d'un unique cépage
(merlot, cabernet franc, cabernet sauvignon
en rouge; sauvignon, sémillon, chardonnay
en blanc), qu'il s'est amusé 4 conditionner
en bouteilles bourguignonnes... Bien sir,
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Sierre, capitale des meriots du monde

Organisé par I'association VINEA, le Mondial du meriot et assemblages rassemble pour sa 12e édition quelgue
460 vins de 18 pays différents. Les dégustations auront lieu 3 Sierre du 26 au 28 avril et seront menées par
un jury de 21 spécialistes internationaux (photo illustration Pixabay)

Un Dara N hargeias el ges rys nrachicisy
s o =

Pour sa 12e édition, le Mondial du meriot et assemblages s'est choisi un parrain bordelais, région & combien
embiématique du meriot! Philippe Nunes, directeur technigue du Chiteay ia Fleur de Bolard en appeliation
Lalande Pomerol, nous fera I'nonneur de sa présence tant aux dégustations que lors de la cérémonie de
remise des prix & Zurich.

La nouvelie présidente de I'Organisation intemationale de ia vigne et du vin, Regina Vanderlinde (Brésil) sera
également dégustatrice a Sierre, de méme que Cyril Payon, président de 'Union des cenologues de France.

Augmentation du nombre de vins présentés
Du beau monde donc pour apprécier a leur juste valeur les quelgue 460 vins présentés (+5.5%par rapport

a 2018) par 217 producteurs de 18 pays. Si la majorité des crus viennent de Suisse, d'italie et de France,

les organisateurs se réjouissent d'accueillir pour la premiére fois de leur histoire des meriots de Républigue
Tchéque et du Kazakhstan.
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Coup d'envoi de la campagne primeurs a Bordeaux - Coup d'envoi

de la campagne primeurs a Bordeaux

Photo Millésima

Aprés une campagne de présentation du millésime 2018 qui a vu de trés nombreux dégustateurs frangais et
internationaux venir 2 Bordeaux, il est désormais temps de metire en marché les vins commentés et notés.

On se doutait gue la campagne serait précoce, mais on ne pensait pas qu'elie serait aussi proche de 1a fin
des dégustations. Les notes pas encore publiées, Chateau Angélus a décioé d'ouvrir le bal en proposant son
miliésime 2018 & 252 euros HT la bouteille prix de revente conseilié (PRC). |l s'agit d'un prix revu a ia baisse,
9% de moins, que ceiui de 2017 et surtout le méme prix que le prix de sortie du miliésime 2015. Stéphanie
de Bolard-Rivoal, en fine stratége, a d0 vouloir profiter de 'avantage du « premier sorti » pour permettre aux
négociants d'étre totalement dédiés A cette margue internationale aux ambitions trés clairement affichées.

Les vins de la famille Dubourdieu sont également commercialisés trés tét et s'offrent 8 12,60 € HT pour Clos
Floridéne, en appellation Graves en rouge, alors gue le blanc est proposé & 14,70 € HT ; Chateau Reynon,
en appellation Graves rouge, s'échange a 8,40 € HT tandis gue le blanc est affiché a 6,80 € HT. Des prix
identiques a ceux de I'année derniére et gui constituent, & n'en pas douter, de belles affaires pour les amateurs
de vins purs et éguilibrés, fruités et gourmandgs.

Toujours dans la galaxie des vins de la famille Dubourdieu, Chiteau Doisy-Daéne en Sauternes est
commercialisé a 28 € HT PRC, une légére baisse de 9% alors que 'Extravagant, le 100% sauvignon blanc
cu méme domaine, est lui proposé 4 161 € HT PRC la demi-bouteille.

Rive droite, La Fleur de Bolard, la propriété g'Hubert de Bolard, copropriétaire de Chateau Angélus, est
affichée a2 19,80 € HT PRC quand la cuvée prestige, Le Plus de La Fleur de Boliard est commercialisée a
B4 €HT.




Forbes blog F()rbes 12 avril 2019

Why 2018 Is Bordeaux's Dark
Star Vintage

Tom Mullen Contributor
Travel
1 write about lifestyle, food and wine from a base in France

The list below highlights some lesser known (as well as a few renowned)
producers whose primeur reds deserve quality scores from 92 to 99 points on
a scale of 100. In general, the quality of 2018 reds is excellent. The first five
below are outstanding; the others are exceptional. This list, obviously, is

representative only of a tiny sliver of Bordeaux's noteworthy 2018 red wines.

Chateau La Fleur de Bouard (Lalande de Pomerol)

Commanding and balanced bucket of fruit; a light and well-crafted delight.
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Primeurs 2018, le retour des cavistes et des restaurateurs pour un
millésime exceptionnel

Une semaine dans les vignobles bordelais nous a permis, avec €.000 autres professionnels du vin, négociants,
importateurs, acheteurs, restaurateurs, cavistes, journalistes, du monde entier de découvrir, déguster, noter
... les primeurs 2018. « Les Primeurs sont un moment exceptionnel, unique, ol le Monde entier se retrouve
pendant trois semaines. Certains acheteurs passent dix jours dans les vignobles bordelais. Cette année, nous
avons assistd au retour des restaurateurs et des cavistes. » nous explique Ariane Khaida, directrice générale
du négocant Dudiot, entre deux dégustations.

Si lenthousiasme se fait ressentir pour ce millésime 2018, souvent qualifié d'exceptionnel, c'est surtout un
millésime trés hétérogéne en fonction des appeliations et des propriétés mais gui a permis a tous les vignarons
de faire les vins qu'ils souhaitaient. « Beau-Séjour Bécot a pris le parti de faire des vendanges tardives ...
Assemblages, terroirs, il y @ en a pour tous les godts, c'est Bordeaux. Par exemple, Pétrus est la quintessence
de Pomerol sur ce millésime alors que La Eleyr Pétrus n'est pas dans un shyle Pomercl » commente Ariane
Khada
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Pétrus 100/100 « la quintessence de Pomerol »

Chéteau Certan de May 96/100 (superbe)

Blason de lEvangile $5/100

Chéteau Taillefer 54/100

Chéateau de Beauregard 92/100

Chateau de Sales 32/100 {en nette progression ces dermiéres anndes)
Chéteau Bon Pasteur 30/100

Saint Emilion

Clos Fourtet 88/100 (soyeux et élégant)
Chéateau La Conseillante 88/100 (superbe)
Chéteau Gazin §7/100 {trés bon)

Chateau Figeac §7/100 (trés bon)
Chateau Canon 95/100
Chéteau La Dominigue $5/100
Chéateau La Gaffebére 95/100
Chéteau de Ferrand 85/100

Chéateau Moulin Saint Georges 85/100
Chéateau La Fleyr Cardinale 94/100

Chéateau Grand Corbin d'Espagne 54/100

La Fleur de Bouard 84/100
Chéteau Fayat 83/100
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Les pépites de la Rive Droite
Chateau Montlandrie - Castillon - Cétes de Bordeaux - 2015 - Rouge

Nez frais, floral, un peu mure et myrtille. Bouche enrobée, suave, bien en place avec une trés belle amertume
finale. Aérien et bien construit. Un superbe rapport qualité/prix. - 16,5

Clos Lunelles - Castillon - Cotes de Bordeaux - 2015 - Rouge

Epices, beau boisé, fruits noirs avec une bouche ronde, suave, de la tension mais toujours musclé. Belle
allonge, une matiere tannique, dense. Beau potentiel de garde, promis a un bel avenir. - 16,5+

Chateau Marsau - Francs Cotes de Bordeaux - 2015 - Rouge

Nez précis, gourmand, tres fruits noirs, légérement rehaussé par des épices. Bouche gourmande et friande,
de la puissance pour un tres beau rapport qualité/prix. - 16

Chateau La Fleur de Boiiard - Lalande-de-Pomerol - 2015 - Rouge

Floral, le nez reste toutefois un peu timide a ce stade. Bouche ronde, fruitée, juteuse avec des tanins soyeux,
veloutés. Une belle bouteille a garder 5 ans minimum. - 16,5+

Chateau Pavillon Beauregard - Lalande-de-Pomerol - 2015 - Rouge
Floral, gourmandise au nez, nez de terroir froid avec des notes d'encre, d'iris. Juteux, gourmand, du fruit en

bouche pour un vin d'instant, de plaisir et possédant une vraie densité en bouche. Pour moins de 15 euros,
c'est un tres beau rapport qualité/prix. - 16+

Chateau Cruzelles (les) - Lalande-de-Pomerol - 2015 - Rouge

Nez trés floral, pivoine, rose frangaise, un peu litchi également. Bouche juteuse, charnue, pas crémeuse mais
soyeuse en texture. Finale aérienne. Plus structuré que La Chenade. Une référence. - 17

Chateau La Fleur de Boiiard Le Plus de - Lalande-de-Pomerol - 2015 - Rouge



CENTRE PRESSE

LE QUOTIDIEN DE LA VIENNE
Pays : France

Périodicité : Quotidien

0JD : 20540

Edition : Vienne

Page 1/1

Chéateau La Fleur de Boiiard 2015 de la Maison Bouey

Enracinee dans le Medoc depuis 1821, la Famille Bouey a la passion de la vigne et du vin, dans la tradition de ses origines Les
vins de la Maison Bouey sont & I’honneur dans de nombreuses enseignes lors de la Foire aux vins d’automne C’est le cas du
Chateau La Fleur de Bouard, en appellation Lalande de Pomerol avec des millestmes remarquables 2015 et 2016

Issue d’un assemblage 82 % merlot, 14 % cabernet franc et 4 % cabernet sauvignon, la cuvée La Fleur de Bouard 2015 presente
un nez fume, marque par des notes de fruits noirs soulignées d’une minéralité de graphite En bouche, le vin est souple, sur la
mdre, oscillant entre fruité et fume délicat Il s’exprime avec élegance autour d’un boisé marqué par les epices douces, un fruit

bien défini et une finale délicieusement longue

Disponible a la foire aux vins d’Auchan Prix moyen 25 E

wiiles,
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dossier foires aux vins £,

GRANDE DISTRIBUTION

njeu économigue d'importance,
E avec 515 millions d’euros de

chiffre d’affaires en 2017 dans
la grande distribution, les foires aux
vins attirent de plus en plus d'acteurs.
Laconcurrence n'en est chaque année
que plus dpre pour capter 'attention
de 'amateur plus ou moins éclaire.
Les grandes enseignes ont dii évoluer,
s'adapter. En trois ans, elles ont réussi
4 conserver leur force de frappe - un
catalogue pléthorique dont l'offre
court de deux euros a peine laquille &
plusieurs centaines -, tout en jouant
la carte «caviste» : découverte de

« petits vignerons» et promotion de
cuvées épatantes. Résultat : une réelle
amélioration du niveau général dans
les rayons.

Aux opérations souvent grossiéres
de déstockage des usines 3 jaja a suc-
cédé une véritable approche qualita-
tive, qu'illustre le recours aux palais
de personnalités incontestables du
“mondovino” pourvalider — et valori-
ser - les sélections, Andreas Larsson,
meilleur sommelier du monde 2007,
accompagne ainsi E.Leclerc depuis
cing ans, et son alter ego millésime
2013, Paolo Basso, signe les « pépites»

AUCHAN DU 25 SEPTEMBRE AU 9 OCTOBRE
APPELLATION DOMAINE, CUVEE TYPE MILLESIME €

BORDEAUX Bordeauwsupérieur Chateau Bolaire L] 2016 B%
Bordeaux Clos des Lunes Lune dirgent 206 990
Coites-de-bourg Chateau Macay 2016 195
Graves Chateau Haut Peyrous (1) n 206 1050
Lalande-de-pomerol Chateau La Fleur de Bodard (2) ] 2016 2495

Wargaun Thateaooarsec . W &% BB |
Médoc Clos Manou Petif Manou (2) ] 2016 10.65
Pauillac Chdteau Lynch-Moussas B 25 3250
Pessac-léognan Chateau Brown ] 2016 2495
Pomerol Clos Beauregard (2) a 2015 2195
Saint-émilion grand cru Chiteau Godeau ] 2006 190
Saint-estephe Chateau Meyney (2} | | 2016 2650

(1) Bia £2) Dans les hypers ot sur auchin fr seulement W rouge  blanc
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de Carrefour pour la troisieme année.

Se singulariser devient le mantra
des enseignes, qui recrutent aussi
des ambassadeurs prestigieux dans
le vignoble - impensable il y a cing
ans — et méme au-dela, Pour 1'édi-
tion 2018, médaille d'or en la matiére
a Lidl, qui enr6le a la fois le fameux
matou du dessinateur Philippe Ge-
luck et le matois «compositeur de
vins» bordelais Bernard Magrez
dans sa promotion de la richesse des
terroirs francais: 146 références qui
consacrent 'exceptionnelle muta-
tion de I'enseigne sur le marché du
vin.

Malgré un fort renouvellement
(40 %) des catalogues, Bordeaux se
taille encore la part du lion sur les li-
néaires de Carrefour, E.Leclere, In-
termarché, Casino ou Monoprix... le
plus souvent 4 moins de 10 € et dans
les excellents millésimes 2015 ou
2016 autant de tres bonnes affaires
4 saisir. A vos Caddy!P B.

03 COUPS

AUCHAN
Chateau

Haut Peyrous
Graves rouge bio 2016
10,50€

Céline et Fabien
Goulard ont quitté
leur Picardie

natale, en 2012, pour
reprendre ce domaine
de 12 hectares

des Landes girondines,
qu'ils ont converti

a l'agriculture
biologique dés leur
arrivée. Avec
'objectif affirmeé

de donner naissance
a une grande cuvée
de graves. Ce rouge
au fruité éclatant

et aux tannins soyeux
montre qu'ils sont
prés du but.
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Le guide des primeurs 2016
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Chateau Pavie

Médoc, Pessac-Léognan, Pomerol, Saint-Emilion... Le Figaro a dégusté les 2016 de la rive gauche et de la
rive droite. Et s'il s'agissait du millésime du siécle ?

Le 13 septembre 2016 est une date 2 marquer d'une pierre blanche dans les annales des viticulteurs.
Vers 16 heures, le ciel du Médoc s'obscurcit avec des airs de fin du monde. Les vignerons scrutent le ciel avec
inquiétude, car ils craignent un déluge de gréle. Les vents violents poussent |'aéroport de Mérignac a interdire
tout atterrissage. Finalement, la masse noire traverse le vignoble bordelais du sud au nord en déversant en
moyenne 40 mm d'eau. Le millésime aurait pu étre ruiné d'un coup de tempéte. Mais cette eau salvatrice
va le transformer en millésime du siécle ! Matiére, finesse, profondeur et élégance sont les maitres mots
qui résument le mieux les vins. lIs surpassent les 2015, voire les 2008 et 2010. Tous les vins présentés ci-
dessous ont été goltés lors de dégustations groupées chez le négociant Duclot, chez les oenologues conseils
(Stéphane Derenoncourt, Hubert de Bouard) et a I'Union des grands crus de Bordeaux. Seuls Pavie, Angélus,
Cos d'Estournel et Figeac ont été dégustés au chateau. Nous n'avons pas golté les premiers crus classés
de 1855, ni Ausone ou Cheval Blanc, que I'on peut considérer comme hors catégories. Les amateurs
retrouveront sur notre site internet les commentaires et notations de plus de 250 vins.

Médoc

2016 est 'année des cabernets sauvignons, et donc de la rive gauche. Du Haut-Médoc, au sud, au nord du
Médoc, en passant par Saint-Julien, Pauillac ou Saint-Estéphe, les vins sont d'une immense classe. Petite
déception 4 Margaux, ou certains crus semblent avoir souffert de la chaleur de juillet-ao(t. Mention spéciale
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> Achetez la sélection de Saint-Emilion 2016 en primeur avec notre partenaire Chateauprimeur

Pomerol

Voila sans doute I'appellation qui aura le plus souffert de I'été caniculaire. La vigne a connu ici ou la des
blocages de maturité. Il en résulte parfois, comme & Saint-Emilion, des vins dotés d'arémes de pruneaux,
avec une certaine sécheresse en bouche. Mais, 1a encore, lorsque les conditions sont réunies, les vins peuvent
étre d'une beauté absolue, comme a La Conseillante, qui signe ici, et sans aucun doute, son plus beau vin.

Nos coups de coeur:
Chateau La Conseillante 19,5/20. Une exception dans le monde Pomerol. Aérien, juteux, croguant,
aristocrate.

> Achetez la sélection de Pomerol 2016 en primeur avec notre partenaire Chateauprimeur

Et ailleurs?

L'amateur ne doit pas se détourner des appellations satellites, comme Lalande-de-Pomerol, Montagne-
Saint-Emilicn, les Cétes-de-Castillon, Fronsac ou encore, en rive gauche, Listrac ou Moulis. Les vins sont
superbes, frais et élégants, et devront rester abordables, un élément & prendre en compte, vu l'inflation
des prix que pourrait connaitre Bordeaux cette année.

Nos coups de coeur :

Chéteau Vrai Canon Bouché, Canon-Fronsac 17,5/20.

Chateau Canon Pécresse, Canon-Fronsac 17/20.

Domaine de I'A, Cétes-de-Castilion 17/20.

Chéateau Hostens-Picant cuvée Lucullus, Sainte-Foy-Bordeaux 17/20.
Chéteau La Fleur de Bouérd cuvée Le Plus, Lalande-de-Pomerol 17,5/20.
Chateau Fourcas-Hosten, Listrac-Médoc 17,5/20.
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Chéateau La Fleur de Bouard 2016 — Lalande-de-Pomerol

J  — | —

- 2048
ANDE p poMERS,

Date de dégustation : 2017/03

O Primeur
@ Vin rouge

Note : 17+ /20

Vintage : 2016

Le nez est fruité, élégant et offre une jolie élégance, définition ainsi qu'une fine intensité. On y retrouve des
notes de mire mure/fjuteuse et de fines notes de myrtille, de fleurs associées a une discréte pointe de toasté.
La bouche est fruitée, juteuse, aérienne, équilibrée et offre une jolie matiére crémeuse, une jolie élégance, une
honna minéralité une fine fraicheur de la suavité de la tansion une inlie définition/aaurmandisa aingi au'una
belle finesse. En bouche ce vin exprime des notes de mire juteuse, de cassis mlre/juteuse et une discréte
pointe de fraise Gariguette charnue/juteuse associées a de fines notes de chocolat, de boisé ainsi qu'a une
discréte pointe d'expresso. Les tannins sont fins et bien menés. Bonne longueur et bonne persistance. Belle
équilibre justement dosé entre finesse, puissance et concentration. Présence d'une fine pointe de chocolat
noir amére qui apporte de la gourmandise sur la fin de bouche/persistance.
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Primeurs 2016 : Un début de campagne modérément inflationniste
[F.G.]

Il faudra bien sir attendre la sortie des crus classés les plus emblématiques pour en savoir plus sur le niveau
de l'inflation. En attendant, les premiers prix publiés par chateauprimeur.com au sujet des primeurs 2016
laissent croire a une certaine raison de la part des propriétaires.

Pour preuve, voici quelques exemples, avec méme des baisses par rapport au millésime 2015 :

Doisy-Daéne : 30,80 € (+ 7,7 %)
Climens : 56 € (-)

Fleur de Bouard : 23,75 € (+ 6,4 %)
Cos d'Estournel : 139 € (- 1,4 %)
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ENTREPRISES

La Fleur-de-Boiiard  Situé 2 Néac en AOC lalande-de-pomerol, le chateau La Fleur de Boliard
investit 6,7 M€  est co-dirigé par Mathieu et Coralie de Botiard, respectivement responsable
dans son nouveau chai  technique et commerciale, sous la houlette de leur pére, Hubert de Boiiard. IIs
viennent d’investir 6,7 M€ dans la construction d’un chai innovant puisqu’il
est composé de 28 cuves tronconiques inversées et suspendues. C’est le seul
chai de ce type dans le Bordelais, il fait des émules puisqu’il a déja convaincu
d’autres propriétaires qui souhaitent investir dans le méme process. « Nous
I’avons congu avec le service R & D de Lejeune, le constructeur, tous les trans-
ferts de vin (délestage et sous-tirage) se font par ascenseur, ce qui est inédit
dans la région » précise Hubert de Boiiard. Principaux avantages : un gain
de place, des extractions plus douces, moins de vin de presse, avec une fine
couche de marc située dans la partie large de la cuve, avec un auto-pressurage
et une amélioration des échanges. Le chateau La Fleur de Boiiard produit un
total de 190 000 cols, dont 140 000 pour le grand vin. (CV)
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VISITES PRIVEES
DE TROIS CHATEAUX

Quoi de plus inédit que de sillonner les vignes bordelaises dans un combi Volkswagen rénové et rebaptisé
le Van du Vin ? C'est Jean-Benoit Auzely, co-fondateur du site de ventes privées de grands vins de Bordeaux
20h33.com, qui a eu cette idée amusante et intelligente de partager ses connaissances et ses relations
privilégides avec les vignerons de la région en proposant des « Wine tours ». Il nous a donc embarqués @
bord de son Van du Vin et nous a aidés @ pousser les portes de trois domaines : Chiteau Angélus, Chiteau
Petit-Village et Chéteau la Fleur de Botard.
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CHATEAU LA FLEUR DE BOUARD

Ancienne propriété d'un facteur qui a soigné
ses vignes avec amour et patience et rachetée
par Hubert de Boliard de Laforest en 1998,
le vignoble du Chiteau La Fleur de Bodlard
s'épanouit sur le terroir de Lalande-de-Po-
merol & Néac. Déployées sur 30 hectares, les
vignes, viellles de 100ans pour certaines,
donnent naissance 3 trois vins : la Fleur
de Botiard, le Lion de Bodiard et e Plus de
Bolard.

Dirigé depuis 2012 par Coralie et Matthieu
de Botard, les enfants d'Hubert, le domaine
refléte le savoir-faire et la passion de cette
grande famille vigneronne qui est née, a gran-
di et vit au milieu des ceps et des raising.

Aprés avoir connu une longue restructy-
ration de douze années, il est maintenant
un modéle de technologie issu de tradition
et d'innovation. Car Je Chiteau La Fleur de
Bodiard rectle un chai unique au monde par
son procédé révolutionnaire : un systéme de
cuves tronconiques inversées suspendues.
Un petit cours de sclences s'impose : quand
traditionnellement les cuves 3 vin sont cu-
biques si elles sont en béton ou cylindriques
si elles sont en inax, et surtout posées au sol,
13, elles sont de forme conique sans pointe et
rivées au plafond. Imaginez une galerie de
28 gigantesques seaux d'une contenance de
75 hectolitres suspendus au dessus de votre
tite.. Outre l'effet magique et miroitant de
ces cuves en Jévitation, lintérét est plus prag-
matique : bénéficier de la gravitation natu-
relle et donc assurer une extraction du marc
de raisin la plus douce possible sans mani-
pulation excessive du vin. Cette technologie
innovante est également appuyée par un
laboratoire d'analyses aenologiques intégré
au domaine, qui permet une approche scien-
tifique et microblologique de I'@aboration
du vin tout en développant des recherches
et des expérimentations sur la culture de la
vigne. Mais ne vous y trompez pas, 'homme
reste au coeur du processus. Comme aime le
rappeler Coralie de BoGard « Tout se fait 3 la
dégustation. [l y a le timing théorique du labo
mais il y a surtout le contrle de la maturité
que nous évaluons en goditant quasi-quoti-
diennement le vin en cours de vinification »,

Wil
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Clest certainement la raison pour laquelle
le Plus de Bodiard, la cuvée prestige 100%
Meriot entidrement faite & la main, a requ s
note de 99 sur 100 au Parker pour son pre-
mier millésime et a été élu medlleur Meriot
du monde par Weinwisser en 2001. Quant
i la Fleur de Bodard, fruit d'un assemblage
de Meriot, de Cabernet Franc et de Cabernet
Sauvignon, il est considéré comme l'un des
piliers de lappeliation Lalande-de-Pomerol
et est un vin voué 3 de belles gardes. Pour
apprécier pleinement ce vin souple. rond et
velouté, Loic Maillet, le mari de Coralie &u
meilleur sommelier dAngleterre en 2003
nous révéle ses meilleurs accords mets-vins -
« Pour un La fleur de 2011, je conseilleral de
belles citelettes d'agneau de lait cuites aux
sarments de vignes ou bien un filet de bar
ou de maigre grillé accompagné d'une purée
de pommes de terre et de girolles. Pour un
miliésime 2009, un filet de pigeon, risotto et
cromesquis de foie gras, ou un saint-pierre 3
la truffe noire en papillote ou encore un gigot
d'agneau de 7 heures réalisent des mariages
parfaits avec cette année-id. »

Si vous voulez découvrir au plus prés be chi-
teau, sachez que vous pouvez y séjourner
dans une magnifique aile du domaine alliant
Festhétisme du verre et la chaleur du bois et
abritant trois chambres.

Et 5"l fallait encore démontrer k3 passion du
vin dans cette famille, signalons que Coralie
de Boiiard a acheté un vignoble en appella-
tion Montagne-Saint-Emilion rebaptisé le
Clos de Botard qui bénéficiera de toute l'ex-
périence de la vigneronne pour son premier
millésime 2016.

Chiteau La Fleur de Boaard
12 Bertineau, 33500 Néac
Tel: 433557252513
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BORDEAUX

PRIMEURS

j'_. Livraison des vins fin 2018 - début 2019
LES PREMIERS BORDEAUX 2016 )
Comme chague année, l'intégralité des vins proposés en primeur par Millésima a été achetée directement & la propriéte.

Caisse Caisse i Caisse  Caisse

€HT ETIC* €HT €TTC*

bouteilles bouteilles bouleilles

Chiteau Margaux Mous consuLter  Chateau Lafite-Rothschild Nous consuLter  Chateau Chasse-Spleen 302,40 a3
Chéteau Rauzan-Ségla NoUS CONSULTER Chateau Mouton Rothschild Nous coNSULTER botteilles
Chateau Palmer 1680 2022  Chateau Grand-Puy-Lacoste 420 510 Chéteau Le Bon Pasteur 774 939

Pavillon Rouge Nous consurten  Lidteau Lynch-Bages Nous CONSULTER  Chiteay Pefit-Village 756 918
» Chateau Clerc Milon Nous coNsULTER
bouteilles bouteilles bouteitles
e e 797 . - i " Fo
E:;::: g ‘[sua:m :2?%3 _} 26 Chateau Duhart-Milon 762 o5 Chéteau La Heur de Boliard 285 ?m.
gl P ! s Chéteau Batailley 600 731 bouteilles
Ch?_iedu Male 1 Exupéry 578 7”&’ Chateau Lynch-Moussas 186,40 474 Chéteau Angélus 2070 2490
Chateau Cantenac Brown 546 666 Chateay La Fleur Peyrabon 260,40 323 Chateau Cheval Blanc Nous consuLTER
Chéteau Prieuré-Lichine 432 529 Chateau Canon Nous CONSULTER
Chateau Labégorce 294 363 A bouteilles  Chéteau Pavie Macquin Nous CONSULTER
Chateau Siran 282 349 Chateau Cos d'Estoumnel Nous consutter  Chateau Troplong Mondot 734,40 887
Chéteau Montrose Nous cONSULTER bouteilles
I bouteilles Chateau Calon Ségur Nous coNSULTER Chiteau La Gaffeliére 655,20 797
Chéteau Gruaud Larose 357,60 435 bouteilles Chéteau Fombrauge 240 299
bouteilles Chéteau Le Boscg 282 boutellles
Chateau Lagrange 487,20 505  Chdteau Meyney 289,80 58 Chiteau Haut-Brion 2970 3570
Chéteau Saint-Pierre 638,40 777 Chateau Ormes de Pez 300 871 Chteau Pape Clément 492 596
Chateau Talbot 588 715  Ghdteau Phélan Segur 45360 955 bouteilles
Chéteau Branaire-Ducru 552 673 bouteilles Domaine de Chevalier 739,20 898
Chateau Beychevelle 794,40 964 Chateau La Lagune 495,60 605 : xc
Chéteau Gloria 420 515 Chateau La Tour Camet BT2 361 RS et pert en France méopaltaine ncius)
Clos du Marquis 550,80 672 Chéteau Sociando-Mallet 369,60 454

Retrouvez I'intégralité des 375 primeurs 2016 sur

Ariane Bissirier, Luce Antunes & Pierre Valette ont degusté plusieurs fois chacun des vins de nolre premiére grande offre
primeurs. |ls seront ravis de partager avec vous leurs commentaires de degustation et surtout de vous aider dans vos choix.
N'hésitez pas a leur demander conseil au 05 57 808 808.
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Foire aux vins chez Auchan : nos 20 bouteilles coups de coeur

Chez Auchan, les foires aux vins se déroulent & des dates distinctes sur le Web, dans les hypers et dans les
supermarchés. Selen les enseignes, elles se terminent entre le 8 et le 10 octobre 2017.

REUTERS/Eric Gaillard

Chez Auchan, les foires aux vins se déroulent & des dates distinctes sur le Web, dans les hypers et dans les
supermarchés. Selon les enseignes, elles se terminent entre le 8 et le 10 octobre. Découvrez notre sélection.
500 références sont disponibles dés maintenant sur Auchan.fr. La foire aux vins classique dans les hypers
Auchan et en Drive débute le 26 septembre et s'achéve le 10 octobre. Dans les supermarchés Simply Market
elle s'étale du 22 septembre au 8 octobre.

Dans les hypers et le drive, Auchan propose 259 vins dans la sélection nationale qui pourra étre complétée
par 600 bouteilles en références régicnales. Les grands crus de Bordeaux (une scixantaine), les seconds
ving, les vins bio sans sulfites ajoutés et les vins étrangers sont toujours bien représentés. Une trentaine de
coups de coeur des acheteurs de I'enseigne sont également mis en avant.

Les supers Simply Market proposeront pour la premiére fois cette année une trentaine de références
nationales avec une sélection d'une vingtaine de vins bic et sans sulfites ajoutés. Elle met aussi en avant une
démarche solidaire, des vins élaborés par des persennes en situation de handicap (Auchan donne depuis 15
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Un vin sur du silex et cailloux dans un domaine en lutte trés raisonnée. En bouche, des fruits frais et confits
sur la rondeur.

- Cotes-du-roussilion Villages rouge 2015 bio Domaine Les Pierres fendues : 9,99€

Un joli vin velouté des domaines Bemard Magrez sur des ardbmes de fruits rouges et garrigue et une note
fumée.

- Castillon-cétes-de-bordeaux rouge 2015 du Chéateau Joanin Bécot : 14 95€

Juliette, la fille du propriétaire de Beau Séjour Bécot, fait ici un merlot-cabemet franc charmeur et fruité aux
tanins enrobés.

On aime aussi :
- Gaillac rouge 2014 Harmonie du Domaine René Rieux (cuvée Solidaire) : 6,29€

- Alsace riesling Grand Cru Rosacker 2016 de la cave d'Hunawih : 8,50€

- Bordeaux blanc 2015 Réserve Francis Courcelle du Chateau Thieuley : 8,95€
- Sainte-croix-du-mont liquoreux 2016 Folies du Chateau La Rame : 9,95€

- Pessac-léognan rouge 2015 Chéteau Pontac Monplaisir : 13,95€

- Saint-joseph rouge 2015 Les Lauziéres de Tardieu-Laurent : 14 50€

- Sauternes grand cru classé liquoreux 2010 du Chéteau Filhot : 18,95€

- Lalande-de-pomerol rouge 2015 du Chéateau La Fleur de Bolard : 22, 95€

- Margaux rouge 2015 du Chateau Labégorce : 24 95€

- Saint-émilion Grand cru rouge 2015 du Chateau Grand Corbin d'Espagne : 26,95€
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Foire aux vins chez Auchan : nos 20 bouteilles coups de coeur

REUTERS/Eric Gaillard

Chez Auchan, les foires aux vins se déroulent a des dates distinctes sur le Web, dans les hypers et dans les
supermarchés. Selon les enseignes, elles se terminent entre le 8 et le 10 octobre. Découvrez notre sélection.
500 références sont disponibles dés maintenant sur Auchan.fr. La foire aux vins classique dans les hypers
Auchan et en Drive débute le 26 septembre et s'achéve le 10 octobre. Dans les supermarchés Simply Market
elle s'étale du 22 septembre au 8 octobre.

Dans les hypers et le drive, Auchan propose 259 vins dans la sélection nationale qui pourra étre complétée
par 600 bouteilles en références régionales. Les grands crus de Bordeaux (une soixantaine), les seconds
vins, les vins bio sans sulfites ajoutés et les vins étrangers sont toujours bien représentés. Une trentaine de
coups de coeur des acheteurs de I'enseigne sont également mis en avant.

Les supers Simply Market proposeront pour la premiére fois cette année une trentaine de références
nationales avec une sélection d'une vingtaine de vins bio et sans sulfites ajoutés. Elle met aussi en avant une
démarche solidaire, des vins élaborés par des personnes en situation de handicap (Auchan donne depuis 15
ans, en toute discrétion, les doublons des dégustations pour une vente aux enchéres organisée au profit du
Centre d'action solidaire de la chapelle Notre-Dame-des-Anges a Paris).

Les enseignes A2Pas et My Auchan, présentes essentiellement a Paris, proposeront 69 vins et champagnes
de la sélection des acheteurs d'Auchan.

Cette année, Auchan.fr propose son offre en avant-premiére sur le web dont 180 exclusivités, (principalement
en Bordeaux et Champagne), a retirer en magasin (certaines gratuitement et a partir de 25€ d'achats) ou
livrables a domicile.

Le site MyAuchan permet aussi de consulter les catalogues pour étre informé des références disponibles par
région et de discuter via Facebook Messenger avec Pierre, sommelier virtuel, pour des conseils d'accords

mets-vins..

Notre sélection :
- Blaye co6tes-de-bordeaux blanc 2016 Trois moulins Chateau Lacaussade Saint Martin : 5,75€

Un vin a majorité sémillon, frais et floral sur la rondeur et d'un excellent rapport qualité-prix.
- Cotes-du-rhone-villages Plan de Dieu rouge 2016 du Domaine Rose Dieu : 5,79€

Un vin de passionné en grenache-syrah-mouvédre issu d'un jeune domaine prometteur.

- Argentine rouge 2015 Finca la Linda : 6,50€

Un 100% malbec sur des ardmes de griottes et prunes avec quelques épices et un léger grillé.
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- Lalande-de-pomerol rouge 2015 du Chéateau La Fleur de Bouard : 22,95€

- Margaux rouge 2015 du Chateau Labégorce : 24,95€
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- Saint-émilion Grand cru rouge 2015 du Chateau Grand Corbin d'Espagne : 26,95€
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Notre sélection

Notre sélection © Julie Espana Devant la multitude d’offres disponibles dans les foires aux vins, il est souvent
bien difficile de choisir. Voici quelques flacons remarquables a s’offrir dans les différentes enseignes. Rouge
Chateau La Fleur de Bouard, lalande-de-pomerol, 2011

Ce vin a une forte composante de merlot (85 %). Il est vinifié par le propriétaire du Chateau Angelus, Hubert
de Bolard, qui a une prédilection profonde pour ce cépage. Sa robe est d'un rouge grenat soutenu. Le nez
est fruité, avec des notes légerement toastées. En bouche, le vin a de I'ampleur et de la volupté. Le merlot a
son importance dans cette expression. Il convient de le carafer avant de le servir, afin qu'il s'ouvre et laisse
s'épanouir son joli fruit.

La Grande Epicerie de Paris, 29,90 euros.

La Chapelle de La Mission Haut-Brion, pessac-léognan, 2008

C'est le second vin du Chateau La Mission Haut-Brion (grand cru classé de graves), dont il jouxte la propriété.
Le prince Robert de Luxembourg est I'heureux propriétaire de ces deux Chateaux appréciés par tous les
amateurs. Le millésime 2008 est a découvrir actuellement. |l est en train de s'ouvrir pour notre plus grand
bonheur. C'est un vin marqué par I'élégance. Les tannins sont fins. On n'est jamais dans I'opulence - ce serait
une faute de goQt. En bouche, il enveloppe le palais. La finale est longue et onctueuse.

La Cave des Galeries Lafayette, 58 euros.

Maison Méo Camuzet Fréres et Soeurs, marsannay, 2014

Voila une maison remarquable en Bourgogne. Elle est reconnue de par le monde pour la qualité de ses vins
sur les plus beaux terroirs bourguignons. Ce vin, 100 % pinot noir, est issu de vignes assez jeunes puisqu'elles

ont environ une vingtaine d'années. Au nez, il exhale ses fruits rouges ponctués par de légéres épices. En
bouche, il se fait surtout remarquer par sa fraicheur avec une pointe mentholée. La finale est consistante.
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Chez Alice "
CAP FERRET

PROLONGATION JUSQU’AU 1° NOVEMBRE

LE SALON DES VINS
de la Toussamt

Dégustez avant d’acheter :

DEGUSTEZ, . “ les Propriétaires vous feront
ET FAITES DES AFFA::E:; déguster leurs Vins
5 BOUTEILLES ACH et répondront a vos questions.

Les Vins de Bernard Magrez (Fombrauge, La Tour Carnet,
Clémentin), de la fomille de Botiard

(La Fleur de Boiiard, La Dome de Boiiard), d'lsabelle
et Paulin Calvet (Picque Caillou, Chénevert), d'Hervé
Dubourdieu (Graville-Lacoste, Roumieu-Lacoste),
de Didier Marcelis (Serilhan), D'Aymar

du Vivier (Malleret, le Baron et le Margaux

de Malleret), de la famille Anney (Tour des Termes),
des Comtes von Niepperg (les Hauts de Canon

La Goffeliere, Clos Marsalette , Aiguilhe),

Famille Chanfreau (Fonréaud), Famille Boissonneau

(Haut d'Arzac)

LA 6° OFFERTE 1!

_/ ,|
7 |

-,(,__-

CONFERENCES SIGNATURES

de M. Jean-Louis Debré pour: — "%
“Tu le raconteras plus tard” o }
etde M. Denis Blanchard-Dignac pour [isissataite
“Cocteau - Radiguet sous le soleil du Cap-Ferret”

Le mardi 31 octobre a17 h 30

chez Alice Cap-Ferret
3, rue de la Forestiére.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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Par Mathieu DoumengE, Yohan Casraing
et Jean-Charles Chapuzet

Chéateau Marsau
2014

Fer de lance d'une appellation
trop méconnue de la rive

droite, Chéateau Marsau est tout
simplement I'un des meileurs
rapports qualité-prix de Bordeaux.
Ce 2014, 2 carafer, allie distinction,
pureté de fruit et fraicheur, Un
bijou d'équilibre, un vrai « plaid

de merlot », enveloppant et suave.
[EI] Avec un bosuf wellington.

Chateau Reignac
Grand vin de F{éignac 2015

Tout le monde connait Reignac,
le« Bordeaaux Sup » qui a battu
les plus grands crus a l'aveugle.
Cet outsider de luxe continue de
tracer son bonhomme de chemin,
comime |'atteste le millésime 2015,
encore bien jeune mais tellement
equilibré | Gourmand, soyeux, plein
de séve et de séduction, c'est

un vrai bonheur & table.

[m Sur un boeeuf en croite.

Chateau Fontenil

@ 2011

{1 -

L Propriété de Dany et Michel

[ Rolland, figurant parmi les stars

Eﬁ' de I'appellation Fronsac, Fontenil

Z dévaile avec ce 2011 un parfait

= merlot prét & boire. Une coulée

’Z de fruits noirs (mire, cassis,

O cerise a I'eau de vie), une frame

= encore Un peu serrée qui demande

@) au vin d'étre carafé, Mais un

o excallent compagnon de table

[0 pour les fétes.

<8 Avec un gigot de sept heures.
Chéateau Cantemerle
2015

Méme sur un millésime solaire,
Cantemerle reste sur la finesse.

C'est le cru le plus margalais des Chateau Clarke dans 'assemblage et son élevage
haut-médoc. La noblesse du discret (10% de bois neuf), ce
cabernet sauvignon domine : Reverdi 2015 allie caractére,

au nez. En bouche, les tannins élégance et fraicheur. Un pur plaisir
sont multiples et délicats avec des 2010 4 ne pas manquer.

notes de fruits noirs et de tabac 1.9 Avec une cote de beeuf
séche. Porté par un millésime aux sarments.

@ On prend déja du plaisir sur — exceptionnel, ce Listrac délivre
une belle assiette de tapas. un superbe nez salin etdefraises  Chateau Marqiis

écrasées. La bouche est ronde,
Chateau d'Agassac équilibrée, avec une belle longueur. de Terme
Le ternps lui confére des notes de
cerise a I'eau-de-vie. Il en a encore
beaucoup sous le pied. 2015

2005 Joues de Iotte 4 la sauce

Tovsin s R Coens; Le millésime 2015 restera
Magnfique haut-médoc que cette exceptionnel dans ce coin de
belle propriété d'Agassac, avec un  Chateau Fourcas Hosten — Margaux. C'est toujours I'équiiore
nez de myrtille, élégant et racé. Des . qui signe ce vin, une force

tanins structurants, superbement tranquille avec une parfaite méturité

austéres, bouche dense. Un 2011 des cabernets sauvignons.

hau?—médoc qui joue le registre C'est une définition de I'élégance.

pauilacais. B C'est guoi, un grand médoc ? s/ Sur un jambon persillé

[E] Sur un tournedos Rossini. Clest cela : un fruit juste & point, Ml] et une poélée de trompettes
droit, affits, une trame veloutée, de la mort.

Chéateau Moutte Blanc élégante, suave, persistante. Des

épices et de la fraicheur en finale.

A Vo
Tout est en place et d’une grande Chateal) Brane-Cantenac

Marguerite Déjean 2015 buvabilité, Fourcas Hosten est I'une
Y ¢ des pépites de la presqu'le, qui (

Des parfums médocains de sous- signe des merveilles a prix doux. 2015

bois et de fruits noirs donnent de Avec des perdreatix Gk

la noblesse au nez. Belle attacue en cocotte. La finesse est le marqueur du

trés élégante pour une bouche margaux d'Henri Lurton, Sur la

équilibrée avec des tannins Chéateau Reverdi retenue en primeur, ce vin s'ouvre

semés et puissants. La belle désormais sur un touché de

acidité présage d'une belle garde tannins trés délicat, une justesse

{5-8 ans). 2015 de tir pour une belle longueur

@ Sur un rouget au lard grillé. en bouche. Les notes de cassis
Encore lilustration que I'on peut IEgérement mentholées signent

Chéateau La Fleur signer un magnifique médoc aprix  I'ensemble. ‘

de Boilard ~ trés doux. Avec son imporiante m Un wok de 'Iegur_nes €t canard
proportion de petit verdot (35%) légérement lague.

2011 Chateau Pichon Longueville
Le lalande-de-pomeral de Coralie e G Lalan rana L c
de BoUard dévoile toutes ses
qualités aprés quelgues années de
garde, comme I'atteste ce 2011 :
jolie matiére, un fruit plein et rond,
gourmand, une belle persistance.
C'est un vin charmeur et épice,
d'un trés bel équilibre général.

[@ Sur une ole rbtie.

[ITESSE n'{

FALILL
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La Fleur de Bouard, Lalande-de-Pomerol, Hubert de Bolard de Laforest, 2003, France

Par Club des Dégustateurs de Grands Vins

Cépages: 80% Merlot, 15% Cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignon
Code #: épuisé

Prix: 125,00%*
Alcool:  13,5%
Sucre:  3gr/l

Servir:  17° Celsius
Carafe: 30-45 min.

*valeur estimée actuelle

L’cenologue Hubert de Boilard de Laforest est né en 1956 a la propriété familiale du Chateau de L'Angélus a St-Emilion, laquelle accéde
au rang de Premier cru classé en 1996.

En 1998, il achéte une propriété de 25 hectares située dans I'appellation Lalande-de-Pomerol, qu'il nomme la Fleur de Boduard. Il dirige
celle-ci avec ses enfants, Coralie, Mathieu et Quentin, et de son directeur technique Philippe Nunes.

Son chai, un batiment de verre et de bois, renferme 28 cuves tronconiques inversées en inox, ou la gravité est mise a profit. Les
équipements modernes inclut un laboratoire cenologique des plus moderne.

On y élabore trois vins rouges: La Fleur de Bouard, Le Lion de la Fleur de Boulard (issu de jeunes vignes du domaine), et le Plus de la
Fleur de Bouard (issu des plus vieilles vignes).

Le vin mentionné en rubrique a été élaboré a l'aide des raisins dont les vignes étaient a I'époque agées de 25 ans. Aprés une macération
pré-fermentaire de 8 a 10° C et la fermentation alcoolique, le mo(t macere avec les peaux de 3 a 5 semaines. Le vin a ensuite été élevé
pendant 20 mois en barriques de chéne frangais. Il n'a été ni filtré, ni collé.

Notes de dégustation:

Un vin a la robe rubis foncé avec quelques reflets grenats, soit relativement peu évoluée pour un vin de pres de 15 ans; le bouquet
cependant livre des ardmes tertiaires de sous-bois (feuilles mortes, humus), avec des notes de torréfaction et de fines épices boisées;
moyennement corsée, sa bouche démontre une grande finesse et une splendide et longue finale; I'ensemble tend peu a peu vers une
totale harmonie qu'il devrait atteindre d'ici les 5 prochaines années; si vous en avez en cave, encore un peu de patience car la
récompense sera grande!
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Ce lHacon est également a l'origine de cette
notoriété. 1l est élaboré a partir de 50% de
chardonnay, complété par du pinot noir (30%),
du pinot meunier et des vins de réserve. Cest un
assemblage complexe. Le vin sen ressent car il
est un bouquet dagrumes, de fleurs blanches et
d'épices. Il a également une fraicheur apaisante
sur la finale avec ses bulles pleines de vie.
millesimes.com, 27,97 euros.

BORDERUX

Chéteau La Fleur de Bouard 2010,
Lalande-de-Pomerol, rouge

Plusieurs raisons poussent a se procurer ce vin.
2010 est un trés beau millésime a Bordeaux

et Hubert de Boiiard, le propriétaire, est I'un
des grands professionnels du monde viticole
bordelais. Il sait 2 merveille tirer le meilleur

du merlot (80%), du cabernet franc (7%)

etdu cabernet sauvignon (8%). Le vin est porté
par des aromes de violette, de framboise. Il est
encore jeune. Il est séduisant avee un toucher
en bouche soyeux, La finale est fraiche en partie
grice a Fapport du cabernet franc. Elle se veut
longue et généreuse.

La Grande Epicerie de Paris, 42 euros.

Clarendelle 2012 en magnum, rouge
Clarendelle est le vin de négoce élaboré sous la
tutelle du chiteau Haut-Brion. [l bénéficie pour
cela de son expertise acquise de longue date.

Si 2012 ne fut pas considérée comme une année
exceptionnelle, les vins offrent pourtant

|
;+ [
74
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aujourd’hui beaucoup de plaisir. Ce nectar est
plein de fruits rouges et noirs. En magnum, il ne
présente aucune trace d'évolution. 1l a gardé
son énergie. Il ne joue pas sur le registre de la
puissance, mais plutot sur celui de 1'élégance.
La Cave du Chateau, 25 euros.

Domaine de I'A 2014, Cotes de Castillon, rouge
Le domaine de I'A appartient a I'un des
consultants viticoles les plus connus dans

le monde, Stéphane Derenoncourt. Son vignoble
de 11 hectares a €été partagé en douze parcelles
afin d'extraire le meilleur de chaque partie
grice un travail spécifique, Ce 2014, d'une allure
classique, est complexe. Il est 2 la fois puissant,
déterminé, avec sur le milieu de bouche

un tanin soyeux. La finale est longue. Elle est
accompagnée par un fruité que l'on aurait

trés légérement salé. Le vin est aérien.

Lavinia, 29,90 euros.

Chateau Pichon Longueville Comtesse

de Lalande, Réserve de la Comtesse 2009,
pauillac, rouge

Ce deuxieme grand cru classé en 1855 est I'un
des plus beaux chateaux du vignoble bordelais.
Depuis son rachat par le groupe champenois
Roederer, les vins ne cessent de progresser.
Dans les grandes années, et 2009 en est une,

il ne faut pas hésiter a se procurer le deuxi¢me
vin d’'un domaine réputé. Ceest la bonne affaire.
Ce flacon a 1a particularité d'avoir été élaboré
avec une majorité de merlot. Il a du fruit, du
soyeux, Les tanins ne sont pas surextraits. Bien
au contraire, ils sont fondus. Clest un vin avec
du charme qui est prét a boire aujourd’hui.
Lavinia, 62 euros.

Chéateau Belgrave 2016, grand cru classé
Haut-Médoc, rouge

Si la maison Dourthe, I'un des importants
négociants de la place de Bordeaus, féte cette
année les 30 ans de sa cuvée Dourthe N1,

elle possede également des chateaux en propre.
Sur ce domaine de 59 hectares, acquis en 1979,
elle nous livre un vin a la robe profonde.

Le nez, bien quencore sur la retenue, délivre
d'enivrants parfums de fruits noirs. En bouche,
le breuvage est puissant avec une trame tanique
présente. On apprécie les notes d'épices

et de réglisse sur la finale. Il est conseillé

de l'aérer avant de le servir.

Systéme U, 26,90 euros.

Chateau Chasse-Spleen 2010, rouge

Déja, le nom du chiateau incite 4 la réverie.

11 se veut poétique comme I'étaient les vers

de Charles Baudelaire. Ce 2010 a de la
personnalité, Sa trame tanique est bien présente
sous sa robe grenat affirmée. Il a un fruit
puissant marqué par le pruneau. Son élevage
relativement long, entre douze et quatre-vingt
mois, donne des garanties sur sa capacité

a affronter le temps. Dans ce millésime,

ce chiteau est digne des plus grands.
www.idealwine.net, 35 euros.

ILLUSTRATION CARDLE RARPAUD POUR LES ECHOS WEEK-END

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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dossier foires aux vins £,

GRANDE DISTRIBUTION

avec 515 millions d’euros de

chiffre d’affaires en 2017 dans
la grande distribution, les foires aux
vins attirent de plus en plus d'acteurs.
Laconcurrence n'en est chaque année
que plus dpre pour capter 'attention
de 'amateur plus ou moins éclaire.
Les grandes enseignes ont dii évoluer,
s'adapter. En trois ans, elles ont réussi
4 conserver leur force de frappe - un
catalogue pléthorique dont l'offre
court de deux euros a peine laquille &
plusieurs centaines -, tout en jouant
la carte «caviste» : découverte de

E njeu économigue d'importance,

« petits vignerons» et promotion de
cuvées épatantes. Résultat : une réelle
amélioration du niveau général dans
les rayons.

Aux opérations souvent grossiéres
de déstockage des usines 3 jaja a suc-
cédé une véritable approche qualita-
tive, qu'illustre le recours aux palais
de personnalités incontestables du
“mondovino” pourvalider — et valori-
ser - les sélections, Andreas Larsson,
meilleur sommelier du monde 2007,
accompagne ainsi E.Leclerc depuis
cing ans, et son alter ego millésime
2013, Paolo Basso, signe les « pépites»

AUCHAN DU 25 SEPTEMBRE AU 9 OCTOBRE
APPELLATION DOMAINE, CUVEE TYPE MILLESIME €

BORDEAUX Bordeauwsupérieur Chateau Bolaire L] 2016 B%
Bordeaux Clos des Lunes Lune dirgent 206 990
Coites-de-bourg Chateau Macay 2016 195
Graves Chateau Haut Peyrous (1) n 206 1050
Lalande-de-pomerol Chateau La Fleur de Bodard (2) L 2016 2495
Margaux Chateau d'Arsac ] 2016 1695
Médoc Clos Manou Petif Manou (2) ] 2016 10,65
Pauillac Chdteau Lynch-Moussas B 25 3250
Pessac-léognan Chateau Brown ] 2016 2495
Pomerol Clos Beauregard (2) a 2015 2195
Saint-émilion grand cru Chiteau Godeau ] 2006 190
Saint-estephe Chateau Meyney (2} | | 2016 2650

(1) Bia £2) Dans les hypers ot sur auchin fr seulement

Tous droits réservés a |'éditeur
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de Carrefour pour la troisieme année.

Se singulariser devient le mantra
des enseignes, qui recrutent aussi
des ambassadeurs prestigieux dans
le vignoble - impensable il y a cing
ans — et méme au-dela, Pour 1'édi-
tion 2018, médaille d'or en la matiére
a Lidl, qui enr6le a la fois le fameux
matou du dessinateur Philippe Ge-
luck et le matois «compositeur de
vins» bordelais Bernard Magrez
dans sa promotion de la richesse des
terroirs francais: 146 références qui
consacrent 'exceptionnelle muta-
tion de I'enseigne sur le marché du
vin.

Malgré un fort renouvellement
(40 %) des catalogues, Bordeaux se
taille encore la part du lion sur les li-
néaires de Carrefour, E.Leclere, In-
termarché, Casino ou Monoprix... le
plus souvent 4 moins de 10 € et dans
les excellents millésimes 2015 ou
2016 autant de tres bonnes affaires
4 saisir. A vos Caddy!P B.

03 COUPS

AUCHAN
Chateau

Haut Peyrous
Graves rouge bio 2016
10,50€

Céline et Fabien
Goulard ont quitté
leur Picardie

natale, en 2012, pour
reprendre ce domaine
de 12 hectares

des Landes girondines,
qu'ils ont converti

a l'agriculture
biologique dés leur
arrivée. Avec
'objectif affirmeé

de donner naissance
a une grande cuvée
de graves. Ce rouge
au fruité éclatant

et aux tannins soyeux
montre qu'ils sont
prés du but.

Page 1/1

VIN10 0083794500505



LA REVUE DU VIN
Septembre 2018

DE FRANCE

* SPECIAL FOIRES AUX VINS ¢
| =@ PROVENCE-ALPES-COTE-D'AZUR

AUCHAN, Manosque (04) cemsnn

Au

royaume du hussard,

le Rhone en guest-star

Duten e 2009 o W10

W RO
Sowte o 200 ) parwe e 180 00 mr rvemnon

Lis vien du Rhdne sont les invisés vedettes
de 1a Foire aun vins dAnchan Manosqee
Clémsent Fesquet est également parti & la
chasse aux trésors locmis. Le magasin pro
pose susst des vins Jautres Serroars, notam
ment des bordesun. Deur prematres fols soet
b signaler - dune part. lexposition de vins
G Langwedo: - Rosssdlon ; dautre part. Mhy

permarche organise, apres phusieurs années
A N srte Inaugrake

Les vins a ne pas manquer
Ot s Liogyan 2076 P {ogen exge.
11 € @ Ot e s 2096 (St Enliory 10080 (
@ Ol L2 s 0o Brud 2006 (Lstarde 00 Pomer
1870 { @ Con Besregrd 2015 Pomerh) 1006 (
® Ordteay & Gare 2016 (ot Aert, 15 ( @ Domare

INTERMARCHE, Menton (06)
Sa sélection abat
la quinte flush

Corher L Origews 2017 Pouly-Fuselt, 1450 (

@ Douchurd Five & 1 2019 Meursdt 1* Oy brc
150 (@ Yetew Laswt, Les Lagtess 20 St
Jogh g WL (

Te M NHBN

Diavidie Roagna. sommelser prodesssonned ita
Jiewr & desaind e whec tion posrtue pour (ol
bt au micun san attentes June chentide & la
recherche de lacons diesception. On déni-

heta st @ackques pépies méconmue.
Les vins a ne pas manguer

Trare Jro Mamtrec Peat grs 200 (e My
2000 (@ Ot La Yo Barcte 2014 Sautomen, 50
TR @ ey O Fews 20 Pesx Liogrer
g 3790 € @ Ordemy Page- Ot 2015 Pomm
e e (0 Odess e Bargern 2016
it M 1250 (@ Oitess Lsande Bore 2004
Sart Jden 200 ( @ Domane & Coomber 2010
Crttn 1750 ( @ Doemare Bumer Lo Qg 20
Py me 1790 ( @ Domare Marthand Frives,
Jote wren 1016 Oramiute Wagry) W (
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AUCHAN, Nice [06)

Ce magasin promet
une belle promenade

Dwen v 1509 s 110

Ponguradin Foodhrapr | eobonpuey

Adresse route de Laghee, 06340 La Bre

™" W94

Sowte o IVOY, s evston

Avec unc sélection polntue opérée par be
sommelier D Camel L foure s vies de
cet hypermarché promet dotre le render
vous des avertis. Le spécialiste, secondé par
son chef de rayon, Fredérique Lestogquaoy, 8
sonthaité metire Faccent sur bes vim produits
dams le respect de la natre - nodynamiguees,
biologiques, “nature”. .. La lvte sttafle en
rayon et tant macun  bes clierts du magasin
on sont de plus en plus demandears. Man
les pépies des petits productouns peoven mis
e soer pas ouihlides e les crus bordelans ne
manguaeroet pas mon phs 4 Fapped

Les vins a ne pas manguer
Ohibimay Crapean 2016 Pomsac -Loogran rauge) 10.95 (
@ Odten, Fougas Foroes de e 2011 [Cites de Bourg
g, 195 (@ Dumare Yo 0 Bl 20'S M
B Verty 045 ( @ Tartiey Lawwnt 09 L awves 2006
(St Josegh rouge 14,45 ( @ Oiten Oe b Gardoe
cuve Gaston Philgpe 2015 (Crdmaurent -G Page

oupn, % (

LES CATALOGUES
DES GRANDES ENSEIGNES
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UCHAN, Béziers (34) wmmmmm
ine feria pour les crus du Languedoc

e 200w W00

LA IR
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it s IR0 b 19 h e wviaton

Bordelaks, Rourgogne, Rhome, Provence
Vivien Crebassa a proché dans les bonnes
atlasres et bes coups de corwr des acheteun
Anchan. « La majewre partic dev appefiations
du Lamguardoc oot auasl repedsenide, s e
deguitasans quotidienmer animées par der
vignerons «, précise be respsnsatide

Les vins a ne pas manguer
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CHARLES COUSINEAU
Manager de catégore vins et champagne
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Chateau La Fleur de Boiiard 2015 de la Maison Bouey

Enracinee dans le Medoc depuis 1821, la Famille Bouey a la passion de la vigne et du vin, dans la tradition de ses origmes Les
vins de la Maison Bouey sont & I’honneur dans de nombreuses enseignes lors de la Foire aux vins d’automne C’est le cas du
Chateau La Fleur de Bouard, en appellation Lalande de Pomerol avec des millesimes remarquables 2015 et 2016

Issue d’un assemblage 82 % merlot, 14 % cabernet iranc et 4 % cabernet sauvignon, la cuvée La Fleur de Bouard 2015 presente
un nez fume, marque par des notes de fruits noirs soulignées d’une minéralité de graphite En bouche, le vin est souple, sur la
miire, oscillant entre fruité et fume délicat Il s’exprime avec élegance autour d’un boisé marqué par les epices douces, un fruit
bien défim et une finale délicieusement longue

Disponible a la foire aux vins d’Auchan Prix moyen 25 E
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Chateau La Fleur de Bouard 2015 de la Maison Bouey

Un Lalande de Pomerol charmant.

pbruyere

Enracinée dans le Médoc depuis 1821, la Famille Bouey a la passion de la vigne et du vin, dans la tradition de
ses origines. Les vins de la Maison Bouey sont a I'honneur dans de nombreuses enseignes lors de la Foire
aux vins d'automne. C'est le cas du Chateau La Fleur de Bouard, en appellation Lalande de Pomerol avec
des millésimes remarquables 2015 et 2016.

Issue d'un assemblage 82% merlot, 14% cabernet franc et 4% cabernet sauvignon, la cuvée La Fleur de
Boliard 2015 présente un nez fumé, marqué par des notes de fruits noirs soulignées d'une minéralité de
graphite. En bouche, le vin est souple, sur la mdre, oscillant entre fruité et fumé délicat. Il s'exprime avec
élégance autour d'un boisé marqué par les épices douces, un fruit bien défini et une finale délicieusement
longue.

Disponible a la foire aux vins d'Auchan. Prix moyen 25€.
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Coup de Coeur par Patrick Faus

Hubert de Boiiard, par ailleurs maitre d'Angelus, a le nez, l'instinct, la science, le savoir-faire, bref il a
tout pour repérer un terroir, pressentir son potentiel et comment I'exprimer. Il a eu cette prémonition
sur Lalande de Pomerol en 1998 ou il achéte 25 ha de vignobles. Il travaille avec l'aide de ses trois
enfants, passionnés comme lui. Des vignes en état parfait, un climat idéal a la fois chaud et humide qui
favorise I'éclosion précoce de la fleur de vigne d’ol le nom que F'on retrouve souvent dans cette partie du
vignoble. Sans entrer dans les détails techniques, Hubert de Bouard a fait construire un chai sur un
principe révolutionnaire dans le but d'obtenir le meilleur du fruit.

Chéteau La Fleur de Botiard

Lalande-de-Pomerol
Rouge, 2010
Cépages : merlot, cabernet franc, cabernet sauvignon.

Macération de 3 3 5 semaines, fermentation malolactique en barrique, et élevage de 24 mois dans 2/3 de
barriques neuves.

Un vin charnu et séveux, une rondeur naturelle et trés plaisante, une légéreté bienvenue grace au sol
sableux, et un bouquet d'ardmes au nez comme en bouche, certes moins complexe que Pomerol, mais
cependant plus dans la tendance d’aujourd’hui de vins plus faciles a boire et qui développent toutes leurs
qualités dés les premiéres années tout en gardant un potentiel de garde comme ce 2010 superbe. Servir
a 17° sur une poélée de cépes, une viande rouge, ou une poularde rétie. Prix : 55 €
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« Le Plus » de la Fleur de Bouiard

Rouge, 2001

Cépages : merlot

Sélectionné parmi les plus vieilles vignes de la propriété, il exprime avec splendeur la richesse des plus
vieux merlots. Un élevage de 33 mois en barriques dont 18 mois sur lies fines lui donne une suavité sans
pareille. Comme toujours dans les vins de De Bolard, la fraicheur demeure présente méme sur des
millésimes anciens. On a ainsi un équilibre entre un vin riche et ample et une vivacité étonnante. Un vin
magnifique et d'une grande élégance.

Servir a 17° sur du canard, des viandes rouges, et toute cette sorte de bonnes choses.

Prix:175€
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Vin de Constance

Klein Constantia, 2012

Une des derniéres acquisitions d'Hubert de Boliard, ce vignoble célébrissime a une histoire plus proche
de la saga que du roman de gare. Démarré en 1684 par un gouverneur néerlandais dont la femme se
nommait Constance, il fut partagé et repartagé au fil des siécles pour finalement tomber entre les mains
d'un banquier américain vivant en Suisse, un Anglais, et deux bordelais Bruno Prats et Hubert de Boliard.
Longtemps, ce muscat fit jeu égal avec les vins de Sauternes et il fut particuliérement prisé par Napoléon
a Sainte-Héléne qui s’en faisait livrer environ 30 bouteilles chaque mois pour remplacer son Chambertin.

Sous linfluence de ce quatuor, le vignoble renait et les parcelles accrochées a flanc de coteaux de la
fameuse montagne de La Table comportent une grande variété de cépages : chardonnay, cabernet
sauvignon, petit verdot, malbec, muscat de Frontignan, sauvignon et sémillon, entre autres... la majorité
travaillée en biodynamie. Environ 25 000 bouteilles du Klein (petit) Constantia sont produites chaque
année a des prix qui restent fort sages par rapport a son lointain cousin se Sauternes.

Cépage : muscat blanc a petits grains.

Vieillissement en flts de chéne frangais et hongrois durant environ quatre ans.

Par définition un vin de dessert ou de fin de repas, ce véritable joyau a la belle robe dorée/ambrée,
développe des notes de péche mdre, de nectarine, et d'oranges confiturées. En bouche, suavité et acidité
se retrouvent dans un bel équilibre sur une finale trés miellée. Une merveille.

Prix : 65 €, environ

contact@lafleurdebouard.com
www.lafleurdebouard.com
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